Almicigas de café dal Isotimuro, en ol campo experimental
de Alajoelics. Poede oheervarse €l admirable desarrollo. de
més de 300,000 arhostos goe se van 3 daicibuir para la
eepoblacidn de lox cafeeale.

0 Tomo IXJ
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Para sentirse bien y verse bien—saludable, fuerte y opti-
mista—Ud. tiene en el Ténico Bayer una ayuda formidable.
Gracias a su formula moderna y completa, el Ténico Bayer
contribuye positivamente a estimular el apetito y la nutri-

cidn, a enriquecer la sangre y a fortificar todo B
el organismo. Tonifiguese con el Ténico Bayer!
CONTIENE Vitaminas, Extracta de Hr BA‘ErEn

gade, Calcio, Fésfora, Sales Minerales, ete.

ONICO BAYER

enriquece la sangre - fortifica el organismo
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Safioras
Jo=4 Maris Arce & C8,=-
Prasante .

Futlmedos Beforeas

For gste medloc me pormito manifester a Uds. gque
fueron excglentos loe resultados gue obtuve con el tractor JOHN
DEERE gue emabloments se slpvieron feciliter pl Insetitute de Defen-
B8 dal_Café para la preperacifn del terreno de los almaclgalea de
café que 8¢ hagen todos 108 ados.

ke El tractor un Peferencla o2 ideal por su facil
mang jo § 8u gran rendiriente, sconomlizando tismpo y Jorneles ¥
demandande un consumo minimo de gombudtible.-

El terrono fue tetalmento preparede con extraor-
diparia rapldez gracles a las ventajas generales guu ofrece ol trac-
tor JUHN DEERE y especlalaonte a la facilllded con gue 98 camblen
los diferentes accescrlcs tales como arade, raatras, etc,, por to-
do lo cual me permito recomenderlo como uno dc lo8 me jores para la

preparaclbn ds nueetras tlerras,

htantamanta,n f\\
|

/\hh&J \u( Jaj\‘ J\J

—
anioro Sefeidn Técnlcae
ol \Instltuto Defsnea dul Café

SE IMPONE POR SU GRAN ECONOMIA
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Valiosa opinion de

R L |
un cientifico aleman

“Toda medida que tienda a paralizar la vida en el suelo, que destruye
las lombrices de tierra y las bacterias, es un crimen contra su vitalided”,
dice el gran cientifico alemin Dr. E. PFEIFFER. “En esto reside el gran
peligro del wso inmoderado de fertilizantes quimicos, que aumentan la can-
tidad de sales solubles como el sulfuro de amoniaco y que son sustancias co-
rrosivas que destruyen la vida de los microbios y paralizan su actividad''.

“El suelo no es un laboratorio quimico, es algo viviente y debe tratarze
como tal. Asi como el hombre y los animales, las plantas necesitan de los
elementos de vida en una forma orgénica, en una forma de acuerdo con las
leyes de la naturaleza”,

Esta es la razén por la que ¢l ABONO DE PESCADO HUMBER da
siempre los mejores resultados y no presenta peligros en su aplicacién.

- -~
USE ABONO W' DE PESCADO
4--'*?/

y tendri plantas sanas, cosechas sanas, sin peligro de agotar su tierra.

THE HUMBER FISHING AND FISH MANURE Co. Ltd.
Hull — Inglaterra
Para pormenores a sus Agentes Exclusivos:

MONTEALEGRE HERMANOS

Oficinas: Altos del Edificio Singer
Apartade 1238 — SAN JOSE DE COSTA RICA — Telifono ITM

Para ventas al menudeo
FELIPE VAN DER LAAT.




T R R s 451

LSRR LT YT L

UNITED FRUIT COMPANY

La Gran Flota Blanca |

SALIDAS SEMANALES DE PUERTO LIMON DURANTE

TODO EL ARO, CON CONEXIONES RAPIDAS EN LA ZONA

DEL CANAL, LA HABANA Y NUEVA YORK PARA TODAS
PARTES DEL MUNDO

et

Los vapores Turbo-Eléctricos ofrecen un servicio de lujo y con
todo confort para pasajeros que viajan todos en una sola clase.

Después de muchos anos de experiencia, esta linea presta un ser-

vicic de carga rapido y eficiente para los puertos norteamericanos,

europecs y del Caribe,

Durante la cosecha, los vapores de la ELDERS & FYFFES, Lid.,
salen quincenalmente de Puerto Limén llevando café para Inglaterra

1 directamente,

yveinr
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APARTADO 1607 CABLE VimY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

SAN JOSE, COSTA RICA
AMERICA CENTRAL

EXPORTADORES - IMPORTADORES
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Oficinas al servicio de los seilores
cafetaleros de la repiblica con instalacidn

de equipo de pruebas.

Compras de café en firme.

Existencia permanente de sacos de

yute para la exportacién de caté en oro

0 ] o o il o e e e e e

Yy pergarnino.
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Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica

A. Postad 1432

Miamcra 87 Toléloas 249t

s ‘ San José, C. R., Mayo de 1940

SUMARIQ:

1). Costa Rica se prepara para una campana actwva en favor de su in-
dustria de café, cortesia de “The Spice Mill", de Nueva York. 2} Ia-
{orme de mi visita a fos Centros Preductores de Café de Jamaica, Costa
Rica v Co'ombia, por §. Gilloer. 3). La colonizacién blanca en Costa Ri-
ca, por el Profesor Dr. Leo Waibel 4), La Guarida de los Gorgojos, por
el Prifescr Anastasio Alfars, 3). Efcctos del tratamicnto del café con
difeventes mizrofloras, Con anctaciones generales aeerca del licor del café.
€). Los insecios en los caferales, por la Dra. Vera Wellborn, Y. Laan-
troduccion det café a Costa Rica, por Alferto Quijano Q. 8). El cultivo
sin suelo, par L. Milla. 9). El desarvol'o de la ensehanza de las ciencias eco-
namicas y agricolas. Las escuelas Superiores de Agricultura, Disciplinag Fun-
damentales, Economia Agraria, Contakiidad, e¢tc, por el Dk, Leoncio
Chippa-Capnist.  10). SECCION DE ESTADISTICA: a) Exportacién
¢» cafl de Costa Rica de la cosecha 193940, Abril de 194¢. 11). Mosaico.

-2

LEMA DEL IMSTITUTO; Cada ona de l[as manzanas gembradas de caféi de Costa Rica, debe
egar a producir, cuanda menos, wna fanega mds de lo gue produce en la sctuclidad; y todos
las prodocteres y beaeficiadotes deben csmerarse e que ol grano tea de la mde fina celidad
poribiz, 5dlo asi podiemos comservat nuestros mercadet y vender nuestro producio a buem precio,
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WILHELM PETERS

San José, Costa Rica. ——— Apartado 91.
e BENEFICIO RIO VIRILLA

Productor y Exportador.

m _ MARCA: : El
RIO VIRILLA |
W. P.

i SUPERIOR

RUDOLF PETERS |

Sarchi, Costa Rica !

Productor y exportador de cafés de 1000 a 1500 metros
gobre el nivel del mar.

MARCAS:
LAS TROJAS |
SUPERIOR el g ]'Pt
R. P. 3
A.Z. SARCHI LA EVA

e —

Beneficios LAS TROJAS y LA EVA
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Costa Rica se prepara para una

campaia activa en favor de su

industria de café.

La segundad de que Costa Rica (omari
auna actitud mis activa en los proyectos pa-
ra resolver los problemas econdmicos que
confrontan los paises productores de café,
cooperando en la campafia emprendida a
fin de lograr mayor consume en los Esta-
dos Unidos, fué dada por el senor Presi-
dente electo, Doctor Rafazl Angel Calderon
Guardia, en una entrevista para ¢l ““Spice
Mill” con motive de su reclente visita a la
C'i.l'ld.ld de Nueva York.

El Doctor Calderdn Guardia, cuya Ad-
ministracién se imaugurari ¢! 8 de Mayo
préximo, hablé en ¢l Hote]l Waldorf Asto-
ria acerca de su decidido interés en los es-
fuerzos queé se estin haciendo a favor del
café y declaré que estaba convencido de que
las dificultades actuales podian resolverse
solamente por medio de arreglos y con-
venios que tendieran a intensificar ¢l con-
sumo del café y con elle a mejorar también
los precios.

“Estoy convencido, dijo el Doctor Cal-
derdn Guardia, de que una franca y leal ¢o-
operacién puede aumentar el biemestar de
los paises exportadores de café y al misma
tiempo beneficiar a las mauchas e impor-
rantes industriag dependientes de este va-
lioso producto en los Estados Unidos, Es
para mi pp placer afirmac que Costa Rica.
dentro de sus posibilidades, hard un mixi-
mo esfuerzo para c¢olaborar en estos empe-
fios tan bien dirigides.”

Al wratar de la presente marcada tenden-

Cortesia de The Spice Mill, de Nueva York

cla hacia ¢l panamericanismo, ¢l Sefior Pre-
sidente electo declard enfiticamente que las
estadisticas demostraban con claridad meri-
diana que '‘nuestra inter-dependencia eco-
nomica era total y absoluta’ y agregd que
“una gran caida en los precios podia con-
verticse en una crisis de fatales consecuen-
cias para sus hibitos pacificos e¢n los paiscs
de pequefias posibilidades.”

“Unpa estrecha cooperacidn entre los mer-
cados y los precios, concluyé el Doctor Cal-
deron Guardia, formard en los corazones
v en gl espiritu de todos los interesados en
la industria del café, un nuevo eslabén en la
cadenz fratermal que une a estos paises de
América en el impulso de unificar y conso-
lidar dia tras dia, sin intercupcién ninguna.
] régimen democritico del Continente, sus
libersades y su prosperidad.”

G

La Associated Coffee Industries of America
ofrece un almuerzo al Doctor Calderdn
Guardia,

El Doctor Calderon Guardia fué hués-
ped de honor en un almuerzo ofrecide por
la ACIA cn el Hotel Waldorf Astoria, de
la cindad de Nueva York 21 dia 5 de abril.
presidide por Mr. Philip R. Nelson, de
Ruffener, Mc Dowell ¥ Burch Inc., en su
calidad de Vice-Presidente de la Asociacién
referida,
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Al prezemtar al distinguide huesped, Mr.
Melson manifesté que los tiempos eran tales,
que las oportunidades para una colabora-
cion beneficiosa entre las industrias v los
Gebiernos existian ahora como muy pocas
veces s¢ habian presentade antes,

“La industria del café -—expresd Mr.
Melson— ba sido propiamente calificada
como el nervip vital del ¢comercio de nues-
tra América Latina. Ei café es una de las
mais importantes industrias alimenticias en
los Estados Unides. y abastece nuestra eco-
nomia diaria con el articule de mayores
rendimientos econdmicos, Facilita a los pro-
ductores de arucar de aqui y del extranjero,
una venta anual aproximada a
§ 72.000.000.00. Las ventas de equipos
para su beneficio y otres usos. pasan de
£ 20.000.000.00 anuales. So manipuleo
general, directa o indirectamente, proporcio-
na rrabajo a2 muchos miles de personas en
los Estados Unidos. En épocas de guerra cof
café ha sido clasificado por nuecsiro Gobier-
no como uno de los primeros elemen-
tos pata mantener la salud y la moral. Es
una de las mis importantes fuentes de uti-
lidad para nuestra marina mercante asi co-
mo para nuesiros Bancos, Companias de
Seguros, ferrocarriles y emprasas de trans-
porte local.”

~""Me refiero a esos detalles, agregé Mr.
Nelson, para recordar ¢! hecho coa frecuen-
cia olvidado, de que ¢l café no es por nin-
glln concepto, un articulo aislado en cuan-
to a los beneficios que reporta. Su man-
nimiento, progréso y expansién, consiitu-
yen un punto de vital interés no solo para
los paises que producen el café sino tam-
bién para ¢l nuestro,

Refiréndose a los esfuerzos de afios pre-
cedentes para establecer lazos de mejor en-
tendimicnto entre todos los paises del He-
misferio Occidental, Mr, Nelson declaré que
“la industria del c¢afé hakia mantenido esa
tendencia con interés v simpatia, especial-
mente desde que los intereses cafeteros de
la América Latina y de los Estados Unidos
se habian unide por un mutue entendimien-
1o ¥ cooperacion no interrumpida duranre
mas de 6 afos, Sin ¢mbargo, agregd., no
<5 suficiente que nosotros formemos una
soctedad de mutua admiracién, ni gue con-
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sideremos 1a situacién actual de la industzia
del café como algo satisfactorio, fijo o in-
alterable. Una parte importante dz la capa-
cidad prodoctiva de ta América Larina sc
ba dedicade, en el curso de los anos, a la
atencion de otros mercados que no son los
nuestros. Esos mercados se encuentran ahora
restringidos o cerrades. 8i el café que se
vendia en esos mercados llega a ser simple-
meante un producio sin colocacion en ellos.
¢s muy probable que se pierda gran parr:
dil esfuerzo rtealizado para el desarrollo dv
la industria, En esas condiciones serd dificil
¢l mantentmiento de las calidades finas por-
gue la baja de los precios destruye el inte-
rés por la produccion de dichas utilidades.'”
“Y le que ¢s peor. prosiguic Mr. Nel-
son, los precios bajos podrin también dar
por resultade la disminucion de la fu2rza
de esa industria para abastecer €] comercic
Panamericano, Es entonces de vital impor-
tancia que ¢l volumen de esa industria en
délares no solamente s¢ mantenga sino gque
se aumente, Esto se puede obtener median-
tz la colaboracion activa de las fuerzas cons-
tructivas en la Ameérica Latina y en los Es-
tados Unidos. El consumo de café no ha
alcanzado todo su desarrollo em estz pais,
Durante muchos anos se creia estabilizado
¢l consumme per cipita en unas 1235 de li-
bra y las estadisticas recientes demuestran que
ha ascendido basta 14 libras. No <5 entonces
aventurade suponer que debidamente ex-
plorada la industria en los Estados Unidos,
el consumro puede y debe aumentag hasta 20
libras per <ipita.” '

El Doctor Calderén Guardia, quien fué
objeto de una carifiosa recepcion por la nu-
merosa concurrencia compuesta de altos fun-
cionarios civiles y prominentes miembros de
la Asociacién Caferalera, hizo las siguientes
manifestaciones:

—-"Deses dejar constancia expresa y ¢la-
ra de que estoy de acuerde con las ideas
tan brillantemente expuestas por Mr. Nel-
son acerca del presente v del futuro de la
industria del ¢afé. Estoy familiarizado con
los mteligentes v constantes esfuerzes a que
&l re ha referido. Convencido ademis de
que fos negocios cafetaleros representar
cuantiosos intereses econdmicos y soviales,
tanto en los paises productores como en las
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censumidores, comparto la idea de que las
dificultades actuales solamente se pueden re-
colver mediante disposiciones y convenios
encaminados a intensificar el consumao del
café a la vez que a mejorar sus precios ac-
tuales,™”

Al expresar ol agradecimiento de los con-
currentes al Doctor Calderén Guardia, el
Senor R. A. Medina, Presidente de 1a Green
Coffee Associauon, de Nueva York, expre-
10 Ia estimacién de todos los presentes por
la cuidadesa arencidn que el senor Presiden-
e e¢lecto habia prestado a los problemas
gue zhora confronta la industria del café.

“Desde tuego —-dijo el senor Medina
-— la economia nacional de los paises pro-
ducrores sufriria graves periuicios si se in-
centara reducir Iy produccién. Por consi-
PUICAIE, NUeSICO (NicO FeCUrso €0mo muy
biert Jo ha expresado Mr, Nelson, es tomar
medidas definitivas para aumentar [a de-
manda del café, Mucho apradecemos al Doc-
tor Calderon Guardia la forma amplia en
que aprecia la situacidn y el ofrecimiento
que nos hace de prestarnos toda la coope-
racion posible por parte de la Repiblica de
Costa Rica y desd: Tuepo confiamos en
gue serd efectiva, El mercado amwericano de
café ha seguide una rurina determinada du-
tante muchos afios y solamente se ha inte-
rrumpido coando el reajuste necesario a las
condiciones mundiales, ha impuesto innova-
ciones, ol mismo modo como los diarios
origntan a la opinida piblica. asi la Aso-
ciac’on de Tostadores Americanos crea en
el piblico el gusto por el rafé. En las con-
diciones anormales de 13 época acrual en fos
mercadas de! mundo, se estudian futuras in-
novaciones y el Doctor Calderén Guardia
pucde contar con la buena voluntad de los
tostadares de café de este pais para coope-
rar con Costa Rica en la colocacién de su
grano.’”

~"En sus visitas a varias ciudades de los
Estados Unidos ——continué ¢l sefior Medi-
ra— Ud. habed observade, Doctor Calde-
16n Guardia, que somos una nacién paci-
fica vy en pealidad el pueblo americana es
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amante de 1a paz, Sin embargo. hablinde
en términos comerciales, somos bélicos y
emprenderemos una batalla constante por
los mercados que creemos merecer, Al mis-
mo tiempo riconocemos la necesidad de que
ofras naciones tomen la misma actitud da
guerra comercial hacia nuestros nwrcados.
Afortunadamente el café es un articulo de
libre comercio, en los Estados Unidoes, sin
derechos de importacién, sin cuotas ni otras
restricciones que prevalecen en <asi todos los
demis mercados consumidores del mundo.
Por consiguinte, Doctor Calderén Guar-
dia, las puertas estin abiertas para Ud. ¥
nesotros lo invitamos a entrar.”’

-Se¢fiores, brindemos por la salud y fe-
licidad constante de nuestro buen amigo el
Doctor Calderon Guardia.”

El almuerzo termind dejando una im-
prasién de la mejor armonia que es firme
augurio de mayor cooperacidn entre los in-
tereses de Costa Rica y los Estados Unides.

La concurrencia estaba integrada por las
sigutentes personas, por su orden de coloca-
cidn: Hon. Newbold Morris, Presidznte del
Concezjo Municipal de la ciudad de Nueva
York. quien dié la bienvenida al Docior
Calderdn Guardia. en nombre de [a ciudad:
Rafael Yalesias, Alfredo Volia, Fernando
Palan, Victor Manuel Yglesias, Arturo Ti-
noco y Enrique Fonseca Zidiga, de la co-
mitiva presidencial; Edward Aborn, Prz-
sidente de The N. Y. Coffee Roasters Asso-
ctation: Frederick E. Hasler. Presidente de la
Sociedad Pan-Americana; Javier Cortés,
Cénsul General de Costa Rica: Jorge Hine,
Vice-Presidente de Costa Rica: R, A, Me-
dina, Presidente de The Green Coffee Asso-
ciatton of New York: ¢l Doctor Rafacl
Angel Calderén Guardia, Presidente electo;
P. R. Nelson, Vice Presidente de la Asso-
ctated Coffee Industries of America; Doc-
tor Terry M. Townlency; Ricardo Castro
Beeche, Ministro de Costa Rica en Was-
hington: John L. Merril, Gerente de¢ The
All America Cables Inc.: y Bernard K.
Schaefer, Presidente de la Cimara de Co-
mercio Colombe-Americana.
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PRODUCTOR Y EXPORTADOR
— DE o
| CAFE DE ALTURA |
| RIO - PIRRO {
L. 8. Ch.
LOS - ANGELES
C.S. Ch.
F. SALAZAR Ch.
Uruca
GROWER AND EXPORTER
HARD BEAN COFFEE
THE BEST KNOWN
RIO PIRRO C. §. CH
SAN JOSE, COSTA RICA
APARTADO 1045 — P. O, BOX 1045 :
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Informe de mi visita a los Centros
Productores de Caté de Jamaica,
Costa Rica y Colombia.

Por 8. Gilfet,
(Traduccién de Afberto Quijann)

Cortcsia del “Coffe Board of Kenya”.

A fines del ano pasado v después de un large viaje de estudio por
la India, posssioncs orientales holandesas y fameica, llegé a Costa Rica,
de paso parz Colombia, el senor 8, Gillett, fefe Agricola y Experimental
de los Laboratorios Agricolas Scot!, de Kenya,

A continuacion publicamos el informe que sobre jamaica, Costa Rica
v Colombia prescati el sedor Gillett a sus superiores ¥ que pucde consi-
derarse como la continnacion del gue rindig relative a las posesifones orica-
tales holandesas y a la India, ¢f ecnal pubiicaremos en nuestra provima
cdicidn,

Consideramos que la lectura de pstos informes eg de gran interds
para nuesiros cafeialeros, que encontrardin em ellos wn lujoso dcipio de
obscrvaciones, sugestionse y, sobre todo, importantisimas comparacioncs
entre las modalidades de los difercates paises, que ponenm de relieve ma-
chas de nuestras taras y deficiencias, pere que al mismu Hempo nos mues-
fran gque en varios de los dspectos de la industria yamos indudablemente
a la cabera,

No deja de ser altamente satisfactoria la admiracidn gae le produjo
al senor Gillett, awtoridad indiscutible en la materia, el cuidado infinito
del costarricense ¢n la preparacion de sus cafés, la limpieza de los bene-
ficies v la calidad de su producto. Este aspecto de la industria nos de-
muestra endn acertados anduvieron nruestros antepasados al establecer el
sistema de compra en la forma gque lo hicieron, eg decir, la compra del
café cn ceréza freseca ¥ no medio bencficiado, eomo se acostumbra en
Colombia y olres puises. No hay duda de¢ gque ¢s éste una de las razones
principales de la homogenecidad, purexa y alta calidad del café costarri-
cense en comparacidn con el de Colombia, que se despulpe y seca por los
campesines mismos sin grandes caidades y muchas veces en coadicionés
del tode adversas, que ticncn aue reflejarse no solamente en la ealidad
del producte individnal, sing que por fuerza tiene que desmejorar ol pro-
ducto tolal de una partida a] ser mezclada con distintos granoes.

Las okservaciencs del sefior Gillelt respecte a nacstro cultive, re son
tan encomidsticas y con mucha razin. Este punto s todavia muy deficicn-
1e en Costa Rica y si bien pareciera ser muay superier al que se praclica
en Colombia y Jamaica, teacmos aun micho que aprender de los ingleses
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en la India v de los holandeses en sus colonias de oricnte El capiutio de le
crosion, sehre tedo, gque es la basc de la pérddia fertilidad y de la cstabili-
dad dv nucstras ticrras, ha sido completamente descuidado aqui tanto como
en el resto de los krdpices v ya es tiempo de empreader uid campaia no
sclumente pure salvar lo gue aur nos guida, sine parw devolver en lo
posible la fertilidad perdida a nuestrag tierras lavadas. En esto los hofan-
descs nos Pan tomada fa delantere y es muche fo que fonemos gue apren-

der de cllos.

El senar Gillett vino a Costa Rica en vieje du extudio, pero debemos
recenocer que por muchae gue faerg la Infermacién que adquirié, fue ma-

yor fa que

impartié ¥ que la industria

cafeicra  costarricense dorivari

eran bencficlio, no sdilo por sus consejos al personal del lastitato y a mu-
chas de los cafstaleras a quivres corocid, Simo por la gentileza v proatitud
con gue aleadid nuestra solicitud de semitlas de diferentes plantas, espe-

ialmente leguminosas

gue acalbamos de reeibir para destinarlas a som-

1

brear los cafefales, Enire estas semillas vino ly del Lamtore (Leucaena
planca), drbol de sombra reputado en las fndias Orientales holandesas
come ¢l mds perfecto de cuantas han side cpsayados,

Aprovechamos cstu oportunidad para renovar al scnor Gillett npacs-

tro agradecimicnto v admiracion

asegurdandole a la vez gue sicmpre ea-

confrard nuestra cooperaciin en ol admirable trabajo que bajo sn diree-

cign se efcctda en Keénya »

que indudablenente redundard cn provecho

de la (ndustria cafetera del mundo cntero,

PRIMERA FARTE

Historia de los cultivos

E] café que se cultiva <o aguellos pajses,
tiene su Origen en una pEquena planta gue
fue transnortada de los Jardines Botanicos
de Amsterdam a Martinica por un  oficial
riaval francéds, el Capitin Gabojel de Cleu,
en 1723,

La propenje de esta planta aislada e
g0 a Jamaica en 1730 v e] cultiva del caf2
constituyd una importanie industria agrien-
la en log distri*nos montanosos durante  la
sepwnda mitad del Sigte XVIIIL La indus-
fria recibié e¢n la Isla un gran impaulso por
parte de un grupe de inmigrantes franceses
procedentes de Sanio Domingo en la época
dz la revelucion v las esportacicrnes de ca-
fé alcanzaron a cerca de 13.000 toneladas
en 1814, Actualmente la exportacion del ea-
fé cultivado en las Montanas Azules (Bluz
Moun#ains), apenas llega a 130 tonelzdas
por afio; pero hay ademds w1 considerable
nimzro de agricullores que lo cultivan en
otras zones de la Isla v lo venden ficil-
mente en los mercades de los Estados Uni-
dos v e Canada.

IEn Costa Rica se inicié la Industria por

e] ana de 1820 y desde =3a fecha ha veni-
do progrzsando firmemente. En la actuali-
dad =& expertan unas 20.000 toncladaw
anuales v no es aventurade decir que esn
cantided aumentard en el fuara,

La mdustria  colombirca origen
mids reciente, ‘La primica reférencia de los
cultivog data de unos 73 anos, pero la in-
dustria ha tenido su verdadero  desarrolly
durante los dltimos 30 o 40 anps, El total
actual de la exporiacion pasa de 200,08
tonelzdas anuales y las puevas plantacio-
n:s coitindan aun cuando es dudoso que

tiens

aumente la produccion total porgue las es-
tadisticas indican que en las plantaciones
antiguas [as cosechas disminuysn ano con
ano.

El hecha de que €l café cultivado en es-
tos tres pa‘s2s (©iga su orgien en vna mis-
ma planta—tia que trasladé de Amsterdany
¢] Capitin de Cleu — ez de especial inte-
rés para los caficuliores de Kenya, vya
que esa e practicamente [a razén de que
el tipo—asi en la apariencia dei arbusto co-
me en la estruetura y uniformidad del gra-

no—resulie standard, En los campos en-
contré diferentes tinog de poblacién, pore

en general ésta es mds homogénea que lx
que puede encantrarse en Africa Oriental.




SEGUNDA PARTE

Jamaica

Ei1 tos primeros tiempes de la industria,
se descubrio que el café cultivade on las
Maontubas Azules de Jamaica, z alturas va-
viables entre 2.500 y 4.500 pies, tenia una
rigueza inica en sabor v calidad y por e=n,
tal café Hegd a ser ¢l mds popular enirz
l0e compradores del mercado de Londres.
La pequena canlided que aun se produce
s= vende foda 2 una solg firma aspesial v
oo pueds considerarss gue el precic  qua
atitiene puarde relacion con su goiual “ea-
Jidad de taza™,

Una plotacion de las Montanas Azules de

café en
Jamaica.

El irea que se comserva hay sembrada
de ecafé en aquellas montafias, es muy pe-
gleia ¥y se encuentra cultivada en bolzas
de tierra aisladas, en los cuales e] niimero
de arbustos pocas veces pasa de unos po-
cos eiontos, La disminucion del drez en los
iltimes afios, puede atribuirs: por  com-
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pleto a los efectns devastadores de la ero-
sibn del suelo, Hasra donde es  posiblz
obgervar, pricticaminte no s¢ han tomedo
medidas para controlar <l movimiento del
suelo en el pasado ¥ como todas fas plan-
taciones estin hechas en las pendientes du
ias daderas de las montanas, el aspscto po-
1&ico petual de esa drep no es sorprepden-
te. La mayar parte de los drboleg vigorosos
que wtuedan se& encuentran &n huoécos gue
¢ haiy ido rellenapdo con la tierra super-
ficial que se desprende. El suelo de las
montemils es una pizacra de  descomposi-
cifn ripida v a esn se debe, positlemente
¢l hecho de que aun gueda slgo de cafl en
bn region. El sistema de cultivo—un feme-
dor para aflojar la superficia d¢l suelo v
conirofar el crecimiento de la maleza—ha
agravado si1 dwda lp situacidn preseate,
Los arbustos se culiivan por 2] sis.ama
dz tallo simple y no estdn sombreados, ex-
cepla en las zonas mas bajas, La poda esfd
reducida g su minimum  dejando muzhos
menos tallos ==oyndarids que en Koova,
Ea difiei} hacer una estimacion de la pro-
dugeion por acye, oero s¢ observa que ais-
jadamente cada arbusto oroduce bien.
Desgracindamente no Sg encueéntrs: da-
1oz meorologicos exactos en log distritos
cafeteros, pern parcce que la precipitacion
varia entrs 100 v 120 pulgadas de Huvia
por afo, Durante la época de la recplectn,
&l tiemoo es peneralmente seco; duranis
los meses siguientes, las lluvias estis bien
distribpgdas, El promedio de lemperasura
ez mds elevado gque en e} distrito de Kiam-
b, en Kenva, y las variaciones diurmas son
considerablemente menores. En las mayo-
res alturas, donde se produce el mejor ca-
fé, la florescencia oeourre <0 Agosio, Se-
tiembre ¥ Octubre v la ¢casecha sz recplec-
fa en Abrit, Mayoe v Junio, En términoz
generales, el clima favorece el cultive del
café v los arbustos sufren muy pocas vecss
de marchitez desde la época de la flores-
cenecia hasta la recolecta de las cosschaa.
A pesar de oue s¢ prestl pocd atencion
al gis@ema de cuitiva del café, su benali-
cio es buene, especialmenta 1 cuanta a
despulpe, secamients y clasificacién.  Ac-
tualmente solo existen cwatro o cincoe bene-
ficios de café en las Montanas Azules, sus
propietarios henelician su propio grano y
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el de sug vecios y compran también café
en fruta a los pequefios agricultores de las
inmediacoines. El café se fermenta par el
método =eco y se pong a secar todo en pa-
tics. La clasificacién se hace cuidadosa-
mente y la escogida a mano se vigila estre-
chamente, Este 1ltimo se hace en mesas
fijas y la ordctica usual es pagar por ta-
rea. Todo el café de las Montanas Azules
s¢ exporta en barriles de madera,

Otros cafés

Ademis del Café Blue Mountain, hay
una cantidad considerable de café Arabico
cuttivado por fos nafivos en otras partes de
la Isla. El total de la cosecha lo compran
los comercigntes locales como café sin la-
var ¥ lo exportan a los Estadcs Unidos vy
Canadd, donde lo vernda1 con facilidad a
precios bajos. No hay duda ninguna de que
algunos de estos cafés, especialmente los
que se producen en jas zonas mds elevadas,
podrian venderse ¢in mejores  mercados si
fueran debidamente preparades y lavadaos.

Jamaica, tanto come Costa Rica y Co-
loembia, ha sido muv afortunada en cuanto
a la gusencia de enfermedades y pesies, El
pulgdn americano (Cercospora  coffeicola)
era una de las diversas enfennedades ob-
servadas, pero todas $¢ presentaban ¢n for-
ma benigna. Entre las epidemias o pesias,
¢l Taladrador de la Hoja (Leucoptera co-
ffeella} ocasiond prandes dafios en muchas
de las zonas mds sécas y mas bajas v el
Green  Scale (Lecanium  africanum)
observado en las Montanas Acrules donde
causn Jafins de diverses grados,

fue

TERCERA FARTE

Casta Rica

La extension total de tierra destinada al
cultivo de café en Costa Rica £5 en la se-
tualidad de unas [30.0C0 acres, divididos
entre 24000 caficultores. Como dije antes,
{a cosecha tota) en este pals es de 20.000
toncladas anunaies y ¢l 35% procede de fin-
cas menotes de 17 acres, teniendo algunas
menos de un acre,

Aparte de las calidades reconocidas por
las grandes firmas compradorag en log mer-
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cadog europeons, la industria sz puede givi-.
dir en tres partes principales:

1)—El productor beneficiador,

b)—E] productor solamente.

c)—E] heneficiador solaments,

a)—La mayor parte de los grandes pro-
ductores titnen su beneficio propio en el
cual ademis de preparar el café de sus tie-
rras, compran grandes cantidades de café
en fruta a los agricultores vecnos y lo be-
nefician junto con el suyo wendiéndnlo tode
bajo la misma marca.

b)—Como dije antes, e] 35% del café se
produce en fincas de pequefios propietarios.
Estos no preparan su café sino que lo ven-
den en fruta, va sea al productor beneficia-
dor o al que solamente cs bencficiador,

c)—En lag zonas donde e} café se culti-
va por peguenos propietarios, existen alzu-
nos bereficios de propiedad particular insta-
lados ¢n lupares centrales y los producto-
res llevan su café v Jo benefician para la
exportacion,

Hay que observar que las marcas de ca-
fé de Costa Rica no sigrifican en pgeneral
“marcas de finca” sino mds bien “marcas
d: beneficio”,

Condiciones de clima, etc,

Geagraficaments Costa Rica estd forma-
da por una cadena de montanas que va de
Norte a Sur y declina por un lado hacia
las ¢ostas del Atlintico y por otro hacia las
el Pacifico, El café se cultiva en ambas
vertientes de ¢£zias montanas, eern hay una
gran diferenciz en fa calidad gue se& prody.
ce en cada una, siendo mejor Iz del Pacifi-
ca que la del Atlintico. El café s2 cultiva
a alturas variables ¢ntre 3.000 y 5.030 pices
y las tluvias varian asimismo entre 6 y
200 pulgadas anuales, Parte del mejor café
gue se produce, se encueéntra en la vertien-
¢ del Pacifico a una comsiderable elevacion
pero con precipitacion muy variable, Las
fincaz de las tierras bajas de la vertients
del Atldntico, que reciben demasiada agua
de lluvia, producen un café bastant: pobre
y son los que sufren mis de enfermedades
y pesies, Generalmente se acepta que <l
peor enemigo del caficultor es el clima ¥
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esto =e puede atribuir a un solo factor cli-
matérico: la lluvia excesiva. En términos
generales, existe un periodo seco y frio, de
febrero a abril vy luvias intermitenies dz
abril a diclembre. En la zona del Atlintco,
sin embargo, la {luvia cae priacticamente du-
rante todo ¢l ano produciende florescencias
espasmidicas y por consecuencia una épo-
ca Jarza de necolecta. En la wertiente del
Pacifico, las primeras lluvias siguienies a
la estacién seca, producen difereates flo-
rescencias a cortos intervalos de modo que
la mayor parte de¢ la fruta se madura al
mismo tiempo siendo enionces  necesarias
dog o tres recolectas. E! periodo de madu-
¢z €5 de unos nutve meses,

Suelos v cultivos

Los suelos destinados al cultive de cafd
varian considerablemente, La mayor parte
del café 5o produce en suclos de oripen
voledmico tanlo como lateritico. En general
son poco profundes, conm un sub-suelo pa-
sado. Ef mejor café se produce en vertien-
tes donde puede establecerse un buen giste-
ma de drenaje; pero on las tierras olanas y
en las hondonadas se forman con facilidad
pantanos, Es evidente que en todag las zo-
nas se han tomado precauciones sufi-
cientes en el pasado conira la erosion, pero
exisfe ahora una tendencia creciente a pres-
tar mayor atencidn a este aspecto del cul-
tivo del café.

Lo gue mds Hama In asercién en el cul-
tivo del café de Costa Rica es la similitud
de métodos empleados, Pusde decirse, sin
exagerycion, gque los mismos sislemas de
cultive usi como los métodos de poda simi-
largs, == hallan establecidos practicaments
en todas lag fincas y, lo que es inds Impor-
fante, han estado en ejecucién desde hace
muches afos. Estos puntos som de impor-
fancia porque demuestran el valor gue Ios
caficultores de Costa Rica dan a la conti-
nuidad. A pesar de que ellos son los pri-
meres en admitir que los sistemas practi-
cados se alejan de lo que seria deseable,
queda patente e} hecho de que mediante su
adepeiin, el café prospera v se  prepara
econfiimicamente, por lo cual, mitntras otro
sistema vo demuestre ser mejor 0 menos
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cO5tos0o, no se inlenta cambiarlo,  Muchos
plantadores de Kenya harian bien en se-
guir estag practicas.

En las laderas de poca inclinacion el cul-
tivo comsiste en remover la tierra y la ma-
leza por medio de una pala y la operacidn
s¢ practica en dos tiempos, El primero, una
capa de tierra superficial, junto con la ma-
leza se remueve del centro de las calles en
que ha crecido cerca de los arbustos; elli
se deja durante un tiempo mientras se pu-
dre. La segunda operaciéon se Inicia enton-
ces y consiste en remover und porcién mds
bien pequena de suclo de la base de los ar-
bustos hacia el centro de las calles. El man-
tenimiento permanente de los lomillos que
asi se forman sirve eficazmotte para con-
trolar los lavados en las laderas de peque-
fAa inclinacidon, Donde se siembra el café en
laderas empinadas y no s¢ utilizan las cur-
vas de nivel, el cultivo consiste en la lim-
pieza con machete, de la maleza que crece.

Magnifico ejemplar de un arbusto de tallo maldiple-
en Costa Rica.
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Sistema de poda

Todo el calé cultivado en Cosia Riza lo
estd  de acverdo con ) sistema de  tallas
miltipies. Sin embargo, se bicen ensayos &
base de diferentes métodos de poda, inclu-
vendo el de tallo simple, pero estoz no han
pisado todavia del estado experimenial, Das-
de luega, ocurren meguenas modificacziones
011 los sistemas de poda que obedecen a las
necesidades obligadas para compenszar les
cambios de altimad, Huvias, ete., pero en
¢llog s¢ sigue €l mismo sistema, La poda
fuerte o 1o corta gz tellos maltiples, csta
condensgda. Los urbustos jovenes, de |8 mez-
568 a 2 apos vy mucho més grandes que la
mayor parte de log que s¢ consiguen en
Kenya, son irasplantados del almacipa] v
capados. Nuivamoile se capan cuando ban
aleanzado ung altura de des pies v ioda-
via despuéds de un crecimiento similar. Con
excepeiin del manejo de los chupones (hi-
ins) v la corta de los primarios marchitos o
miuertos practicaments no se ajercita la pa-
da durante los ocho primeros afios, Al lie-
par a esa edad, cuando los vigjos (allos
verticales parecen agotados, se comim
vertical para permitic 21 crecimienlo de un
talle nuevo, Cuando ésies s forman, los
Aerticades vigjos que gun s2 conservan £
cortan ¥ &l ciclo se inkcia nuevaments me-
diante la caox hecha como antes. 82 encuzn-
tra dificultad para obt&rer retnfos (nusvos
tltas) y por s tazon el corte de los ver-
ticales viejos es esencial. Hay gque advertis
que aunque ¢l méiode de podn antes des-
critn g5 satisfactorio en Costa Rica debdio a
sus condiciones, so aplicacién en Kenya an
weria factible parque los sistemas de desn-
vrotlo =on’ poc complera diferetes. (1}

i

Almicigs de 1allo mialiple. en Costa Rica,

Almacigos

Come 1l "resiembra® es una prictica ge-
neral, lo seceion de almdcipas es de impor-
tancia en todas las fincas. La semilla sz
riega jupidamente en semillerog  sambrza-
dos y tan orensn como de dos tallos tiernos
brote el primer par de hojitas, se trasplan-
171 @ oiras eras o0 i68 (ue permanecen du-
rante 18 meses a dos afios. Estas aras (al-
macigales) no tienen sombra, pero si estin
bien ‘irrigados. Para trasplantar a su fuesr

En Kenyz, tepin nos explicd el sefior Gilletr durance sn wisita a Josta Rica. In

poda de eenovacidn se hace despuds de que brors ol chupdn y no antes. como lo hace

mos aqui. Ewa diferencia ¢n ¢l modus operandi proviene del distinto  desarrollo en

ambos paises. En Kenva. segion o seor Gillerr, los tallos verticales tivnen la rendencia

muy marcada de retoiar por si solos en las yemas de los wertcales, mivntras goe en
Costa Ruiwa, pur lo gencral, para gue esto suceda ie necesita que alguna lesion desvie
o detengs lx cortivnte natural de la savia, va sea ella uwnma herida o una toryidn. Na hov

ducha v gue ésta ex una ventija en faver de Kenya que le permite escoger de amee-

mene los mejores ceeamivntos y qoe asegura también ¢l buem éxitn de la poda. siewm-
pte problemitica entte nosotros. va gue a menudo no s¢ obtiene ¢l nuoeva cracimiento.

Mariana R. Montealegre
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definitivo estos pequefios arbusios, s2 to-
man especiales precauciones, Cada planta
se arrancad cuwidadosamente con Un tercon
de tierra que se cubre con hojas sgoag de
banano o cana ant:s de transportarlo. En
muchos casos las peguenas plantas tienea
que ser levadag a largas distancias del ai-
macigal,

Tuve opartunidad de ver wn experimento
muy imporiante para tratar de obtener plan-
tas de Agobiada de varios tallos antes del
trasplante del almacigal. Den Mariano Mon-
tealegre, Director del Institute, inventar de
gste sistema cree gue mediante su aplica-
<itnn puedz ashorrarse mucho tiempo en ia
plantacion y asimismo, que pueds ser muy
econdmica ya que €5 mds simple y barato
controlar un crécido ndmero de plantas ago-
biadas en la almdciga que hacerln distri-
buitas en el campo. Las plantas joven:s
fueron esparcidas =n el almacigal ool ma-
yvor scparacién da lo que se acostumbra v
encorvadas o agobiadas cwando tenian unos
quince méases. Coatro tailos s¢ dejaron y =t
1allo original “agohiado” se cortd, Nueve
meses despuds estas plantas de fallos mil-
tiples fueron trasplantadas al cafetal, No
hay duda algnna de que 2n las zonas cuyas
condiciones  climatéricas permiten el  tras-
plante de arbustos desarrollados, ests siste-
ma tiene mucha de recomendable.

B[S

Reziembra

ILa prictica general en Costa Rica con-
siste en cortar todos los drboles que mues-
tren demasiado agotamiento después de las
cosechas y reemplazarles por arbustos nue-
vo3, Se dice que una planta nueva llega a
producir normaimente con mayor rapidez
gue un arbusto quz esyd medio muerto y
gus por consiguiente es mds econémico a-
rrancarle ¥ reemplazarle. La eantidad de
arbustos repuestos varia de acuerdo con
las zonas, pero el promedio anual oscila
entre ¢1 4% y el 129 del total de arbustos
en produccion, Es conveniente advertir gue
pricticamente todas las plantaciones se re-
vuevan dentre de wn promedio de 25 anos.
Dosde luego hav excepciones y se observan
a.gunos arbustos  realmente vigjos, pero
€stos son muy pocos, Esta prictica, si bien
¢ realiza en todas las fincas grandas, no
se atlende en las pequenas cuyos arbustos
se observan con fricuencia en condicionas
nuy debilitadas, La renovacion de arbustos
s¢ lleva a cabo pricticamente durante iads
el ane pero es claro gue las plantas jove-
nes prosperan mejor y ¢l porcentaje de ar-
bustos muertos ¢s menor cuando la siembra
se bace zn determinados pericdos del ana.

Almiciga de cafi cultivada por ol sistema de “sgo biada' en I zona de Cachi. en Costa Rica,
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Sombra

Hay dos escuelas en la seoriz de la som-
bra; una sostiene que no ¢s posible produ-
cir economicaniénte ecaf¢ sin sombra; v la
ofra, gue si ¢l suelo 25 tratade debidamenie
¥ la poda se hace como es debido, la nege-
sidad de la sombra e dudosa, Esta 1dltima
escuela, sin embargo, reconcce que en la
practica ¢g imposible mantener s sombra
una alta calidad de cultivos del suelo y ha-
cer lag podas requeridas y que por consi-
guiente la sombra es una necesidad,  Sin
embargo, e5 interesanse observar gq' ¢] busn
resultado de la sombra en fincas que ha-
bia1 sido abandonadas en e} pasade era
mis marcada que en aquellas que habjan
gido mantenidas en alto grado de fertilidad.

Actualmente los caficultorez de Costa
Rica confrontan un serio problema relativo
al manteniniento de la sombra, perque un
irbo] (fmga sp) en el cual han tenide con-
fianza en e] pasado, estd siendo rdpida-
mente destruide por una enfermedad v 2l
descubrimiento vy aclimatacidn de especies
nuevas reguiere pecesariameate  muchos
anos, El presente dilema ¢n Costa Rica es-
ti demgostrando claramente la importancia
del use conjunto de diversas variedades de
arboles de sombra, En términes generales,
€i manejo de la sombra no es lo que yo
¢speraba y no es comparable con ¢] de al-
gunas de las fincas sombreadas en la India
del Sur. Pareciera que los drboles de som-
bra empleados no dan la sombra pareja,
pero esto seria facil de remediar con una po
ds mis racional. Se emplea con frecusncia
¢| Banano, pero ¢se no es el lipo de sambra
que se& necesita. Entre les drboles que se
¢atin ensayando para sustituir el Guava
{(Irga sp), el que mds promete es el Pord
Gigante (Erythrina poepigicna) pues es de
¢recimienio ripide y forma una buena copa.

Abonamiento

En términos generales, puede decirse
aqie ¢n ¢l pasado se¢ ha abonado muy pocn,
El mantillo, producide por las hojas des-
prendidas de los drboles de sombra, ha con-
servado el contenido de humus e¢n ¢] suelo,
Ademids, se wcostumbra agregar la pulpa
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del café y el estiéreol del ganado. El estiér-
co]l no existe en grandes cantidades como
rpara ser objeto de compra y los {ingueros
ticnen que conformarse cti el que produ-
cen sus propios animales. Los fertilizantes
artificiales van ganando mas popularidad
cada dia, siendo €l abono de nescado «f
preferida,

Enfermedades y plagas

Aup cuando algwios sostienen que la Re-
pliblica es1d lena de enfermedades y pastes,
Ja mayoria s considera dichosa con la ra-
lativa inmunidad de que se disfruta, Estes
dltimos estin en lo cierto y usi lo pude
confirmar con obsérvaciones cuidadosas y
comparacicnes con otros paises producto-
res. Como cra de esperar, enconiré que
tanto los insectos como los hongos eran
mis abundantes e¢n unos disicitos que en
otros, La més seria entre las =nfremedadss
existottes es la Omphalia flivida (Ojo de
Gallo). ILos primeros sintomag de esta en-
fermedad son unas manchas blancaz y eir-
culares sobre las hojas y s éstas se exa-
minan en posicion horizontal, se¢ observan
las esporas en forma de caberas de alfiler
spbresaliondo de la parte afectada. Al final
las hojas caen. La misma enfermedad atnea
también las cerezas, tante verd:s como ma-
duras y e¢so ocasiona un desperfecto en el
grano final. El Instituto estd llevando a ca-
bo unag campafia general e3 un  esfuerzo
para encontrar medidas de control; pern el
problema eg dificil. El hongn es indipena
de América y tiene una gran cantidad de
plantas hospederas, habiendo sido ya encon-
trado en mds de clen plantag diferentes. Las
aspersiones con fungicidas a basg de cobre
han demostrade su utilidad, pero todavia
queda muche que aprender respecto al mo-
mento oportuno de aacerlas antes de que
puedmy convertirse €n una prictica general
La enfermedad ¢s mds predominante en las
regiones mis hiimedas, en dondes «sla pro-
bado que un buen drenaje del suelo y una
sombra liviana son esenciales come medi-
dag de contrel i =& quicre detener su avan-
o

Otra  enfermedad que resulta seria  en
clertos lugares es Ta Rossellinca sp (hongo
de la raiz o podredumbre del tronca), Este
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hongo Ataca y mata las raices y los trencos
de 1os cafetos, Dichosamenle sdélo se pre-
cenia @1 poreiones pequeilas de terreno ais-
ladas y =i s¢ toman las precaucionss nece-
safias sk propagacion. puede ser detenida.
Todos los arboles afectados deben arrancar-
ce w el drea afectada aislarse por medio de
unn zanja gque impedird que ia enferme-
drd se desparrame. En estas dreas afecta-
das es indil sembrar nuevos arbustos du-
rante algunos anos. Existen varias otras
enfermedades de menor importancia, como
son Pecalaria koleroga (cenfermedad de la
hoja, tallo y cereza), Cercospora coffel-
cola (enfermedad ae la cereza) y Phoiora
yastairix (enfermedad del tallo),

Todas las plagas existentes son de poca
impariancia, Entre c¢llas observé pulgones,
thrips, polillas de las hojas y cochinillas,
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Manipulacion
de los Beneficios

Es difici] describir con palabras el cui-
dado infinito gue los cafetales costarricen-
se¢5 ponen o1 ta preparacion de sus cafés,
Todos los gque hayan visitado la Repiiblica
tienen que convenir en que la disposicion de
lag fibricas—o beneficies, como sz las lla-
ma—¢s algo de primer orden y que la es-
crupulosa limpieza indicy la determinacion
de los beneficiadores de llegar al minimum
de rizsgos de contaminacién durante el pro-
ceso, El proceso mismo, en la mayoria de
los beneficiog es como sigue;

a).—E] café en fruta se recibe, despuéds
de examinarse, en grandes tanques de re-
cibo, De los tanques sale por varios méto-
dos siendo el sistema de sifoes el mas
popular.

b).—E] café en frutza pasa luego por un

Lujosa instalacién de Beneficio de Café, perteneciente a la Sociedad Alvarado Chacon. iostalade en [a
zona de Tres Rios, donde se produce el mejor café de alrara de Costa Rica,
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separador (espumador) en <1 cual los gra-
nos livianos v enfermoes sobrenadan y las
cerczas pesadas siguen a los despulpado-
TS,

¢),~-~Lag cerezas livianas y enfermas to-
man ¢l camino de la “criba de espumas™.
Este aparato separa las cerezas que con-
tienen un grane entero y otro fruncide (gra-
nos vanos), de los pequenios, verdes y en-
fermos, volviindo los primeros a los des-
pulpadores y sigulendo los demds hacia la
*retrilia”, aparato ¢n que se desopulpa com-
pletamente aparte.

d).—Todas Jas cerezas buenas, despuds
de pasar por <] primer despulpador, son
repasadas por un segundo despulpador y en
una de las fincas que visité eran fambién
repasadas por un tercero, an‘es de seguir a
das pilas de fermentacicn.

) —La fermentacion del café¢ se lleva a
cabo en seco, en grandes y profundos tan-
ques en los cuales fa miasa tieng de tres a
cuatro niei de espesor. Estos tanques estin
sitmpre construidos de ceminte y piedra,
generalimente bajo techo y el café no sz
menea.

f1.—Despuss de aue la fermentacion sz
ha commletado, ¢] café se lava cuidadesa-
mente en los cafnos de lavar (corredor) v
a esta operacion se le congede especial im-
portancia.

g).—Dzspués Je lavadn, se extiende el
calé <1 los vatigs para quitarle ¢! agua su-
perficial y luego, por lo genaral, se somete
al calor de secadoras artificiales,

h}.—El useo de estas secadoras artificia-
fes esti muy peneralizado y los cafetaleros
sostienen  gue madiante  este sistema sz
puede secar <l café con la misma eficien-
cia woue con cualquizr otro. Existe, sin ems
bargo, gran divergencia de opinienes
cuanto a la temperatura aque debe mantzo-
nerse en las secadoras; pero todes concuar-
dan en gue una vez que |lega al! estado npe-
gro (cacho), se debe turer mucho cuidada,
Ilna temperatura muy elevada de ege g30a-
do en ad:ilante, puede <echar a perder toda
la parrida.

i) —Después del secamiento, ¢! calé pa-
sa a las miquinas de descascarar, clasifiear
y pualir ¥ luego por la maguina de “largos
y cortes™. Esta midquina se <onsidera de
gran imporiancia en <l beneficio y mi opi-

B G

nicn es que deblera usarze con mas fre-
cuencia en Kenya, Ea Costa Rica es d=z tan-
ta importancia porque los “largos” son los
cafés que se exportan a Londres y los “cor-
tos” los sue de preferencia se venden
otrog mercados.

j).—Finaimente, todos los cafés son cui-
dadosamente escogidos en mesas {ijas antes
de ensacarlos para la exportacidn,

Para terminar, aunque hay que admitir
que el visitaite encontrard que log benefi-
ciog de café estin construidos con verdade-
ra prodigalidad, e¢s obvio que los caficulto-
res de Costa Rica se sientan satisfechos de
la =eguridad de que ¢} café se beneficia
con todo el cuidado necesarin. Hay que
recordar que pricticamente toda la cose-
cha s¢ vende en los mercades de Londres
y en otros mercades europeos.

PARTE IV
Colombia

La exportacion anual de unas 200.000
taneladas de¢ café de Colombia, comprua-
ba la ammplitud de 1z indusiria en ¢l pals.
Al rededor de) 73% de la  cosccha {otal
procede de aldeanos y es muy reducido cl
nimero de fincss grandes, En realidad no
existen propiedades cultivadas de café d:
mas de L350 acres y puede considerarse on
&) acres el promedio de extensitn de c¢a-
da una. Losg campesinos apenas  ticnan
unogs DOCOS acrés por cabaza,

Condiciones de clima, etc.

Hay dos grandes cadenas de montanas
gue van de Norte a Sur descovdiendo del
centro de la Repiblica, v €l calé se culti-
va a] ple 22 las golinas a4 ambos lados de
cadenags, EI pals ¢g muy guebrado
¢ inaccesinle, siendo ¢} transporte adren el
mas adecuade  para viajar e un Tugar a
atro. El calé ge transperta pot vapoeres e
ria y algunas zonag de produccien eafin
conectadas con los pucrios Zel Magdal:ina
por pequenos ferrocarriles.

E] calé se cultivia a alturas que varian
entre W0 g, G000 pies v 2l mejor se pro-
duce enire S.000 y B.EG0 pies. Con excep-
cidn del alte porcentaje anual de lluyias—
aproximadamente 80 pulgadas—ias condi-

cstas



Visra e wna fiaea de café en Colombia. donde la mayor parte de las plantaciones extd  distribuida
tnire pequenss propiclariay cimpesinos,

ciries climatéricas de la zona cafetera son
similares a las del distrito de Kiambu, ¢n
Kenya, E| promedio mixime de temperatu-
ra s de unas 770 F, perc las variaciones
ditrpae son mds hien menores que en Ken-
ya. Hay dos estaciones luvicsas—Setiembre
8 Diciembre ¥ Marzo a Junio—y hay tam-
bign luvias muy frecuentes durante las es-
taciones secas. El café Florece en Setiem-
bre v Marzo, pero en las alturas mavorss
s¢ Dresenian i veces florescencias durante
todo el ano, El mejor café se obtlene de la
flor que brota & fines de Marzo.

Suelos y cultives

El café se cultiva en suelos formados
por lavas wvolcdnicas v cenizas ¥y por ofras
ootz o veleanicas, Estas son, en general,
peco profundas, con la roca madre muy
cerca de la superficle. Los suelos volcini-
g, gque e preésentan entre las cadenas de
montanas, son los mas [értiles y es en ellos
donde sa produce el mejor café, Los sue-
os, con excepeidn de aguellas  de origen

volednico, son muy impermeables v la ero-
gidn es seria. La erosion ha sido tan per-
judicial en la region de Antioguia, que la
produccion  anual de café  disminuye con
rapidez. Practicamente todo el café sc oul-
tiva en laderas de mucha pendiente, lo cual
agrava ¢l movimienio del suelo,

Los sistemas de cultivo son muy primi-
tivos. En algunos casos [a tierrs superficial
se pfloja con tenedores durante la estacion
seca, pero ¢n general fa fnica practica de
cultivo ¢s la corta de las malezas (chapias).
En ninguna partz se cbservan precauciones
gontrg la erosion,

Sombra

Segth1 lag referencias de don Juan Pablo
Duque, Jefe dej Departamento Téenico, Ia
sombra s absolutamente necesaria para el
cultive apropiads del cald en Colombia. Sin
<lla, la erosion del suelo es mucho mas se-
ria pees los arbustos estin expuesios a la
superproduccién gque los deja medio muer-
tos, ocusionando también pérdidas en la ca-
lidad del grano,
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El mismo arbol—{agz so—que se usa en
Costa Rica, s& ha sembrado profusamente
en Colomibia; pero agui también estd mu-
riendo con rapidez, Se tiepgn  ¢n ensayo
atros drbotes y €l Albizzia sp—posiblement2
Albizzia moluccana—parece adaptarse bion
a las condiciones reinanfes, Se utiliza tam-
bitn la sombra del banano, pero no es re-
comendable,

No queda duda de que lz sombra ¢s de
la mayor impartancia, pero & considera
probable que las crecientes necesidades de
sombra se deben  al ripido deteriorn  del
suelo por la erosion,

Poda

Loz sisteinas de poda de tallo simple ¥
falin miltiole parécen ser igualmente prae-
ticados aun cuando el primero ha sido el
que anteriorments recomendd el Gobierno,
En ambos sistemnas se facilita el crecimien-
ta casi libre ¥ se practica poco lz poda, Co-
mo resuliado, el sistema de talle simple, se
convierie después de algunos anos en un
arbusto en forma de paraguas con [a con-
siguiente disminucién en la cosecha, Los
arbustos  de mllo mdltiple se cultivan del
mismo modo que en Costa Rica, pero s sa-
be que las pérdidus debidas a los hongos
que penctran en ios 1ogpnes  maltratados,
so1 serias, El Goblerno  estd tratando de
induzir a los plantadores gue emplean el
sistema de rtalle mihiple, ¢ adoptar mébo-
dos mejores.

En la actualidad e} Gobigrno, por medio
de zu Cuerpo Técnico, estd tratando de en-
c¢ontrae el mejor sistema de poda para cada
distritn, Los siguientez son les métgdos que
ofrecen mejnres perspectivas en los (nsayos
qite Se practican:

a),—Capa eontinna en ¢ sistema de tallo
simple. Este método consiste en capar el
arbusto joven n intervalos de 8 pulgadas de
nuevo crecimiento, hasta obtener Ia altura
requerida. Se afirma que e este procedi-
miento s logra un tallo simple muy vigo-
roan.

b).—La coaversidn de un “arbusto de ta-
1lo simple” ep uno de dos tallos, Este mé-
todo parece haber llegado a ser muy popu-
lar porque los resultades recientes han side
muy satisfactorios. La planta joven se capa

D. C

a unas 18 pulpadas del sueln y sg permite
¢l crecimiente de dos talloz desde ¢se pin-
to hasta tna altura de 4’97, donde s& ca-
pan definitivamente, Todog loz primarios
(bandolas) gue se desarroilan en el ceatro
del arbuste, se cortan, Una de las ventajasz
principales de este Sistema es que pErmife
la penetracion de mueha luz en el centro
del arbusto y por consiguiente los prima-
riog {bandolas) mis bajos, se puedin con-
SeTVar,

¢).—Revisidan de las disiancias de siem-
bras en el sistema de talle miltiple,

En vez de plantar en cuadro, el sistema
consiste en sembrar des plantas de almdci-
ga juntas, a una distancia de salo 8 pies en
las calles entre cada par, dejando una s2-
paracion de 12 a 135 pies entre las calles,

Se espera que dejonda dos plantas en oci-
da punto, disminuye en la plantacion la in-
cidencia de fallas debidas a pérdidas par
arranque, Este sistema de plantacion es re-
cnendable en las grandes alturas.

d).—El cuarto método en ensayo s¢ des-
tina especialments a las alturas menores,

Azbusto de talla simple, que es tipo corriemte en [as
catetalvs de Calembia,
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donde ¢ crecimiento es mis rdpido, For el
momentn e3d dando resultados excelentss.
1ua planta de almiciga se dobla por el sis-
tema de agobiada y se dejan dos chupones
a unas € puleadas sobre el niyel del suelo,
Ui de ellos se deja erecer como un verti-
gaj de produccion normal y otro se dobla
en direccion opuesta & la de Ia planta ori-
ginal., De estos dos tallos doblados ze pro-
wocan # chupones igualmente espaciados n
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lo largo de los tallos, gue crecen como ver-
ticales productares. Después de que estos
verticales producen cosechas durante uno o
dos anos, se& provocan otros § chupones

que finalmente ccupan el Tugar de los ver-
originales. Esie cicle se repite tan-
necesario,. El drbol en
desarrollo durante ¢l primer ciclo, aparece-
ri como se ijlustra en este diagrama.

ticales

[as veoes como seq

Enfermedades v pestes

Lo mismao que Costa Rica, Colombia tis-
e la fortuna de¢ no padecer de pestes se-
ras gue combatit, Se ha observado el dano
cansado por el talmdradoe de las hojas, pa-
ro ha sido de poca bmportancia.

Lag enfermedadss frngosds son mas pro-
valemles v entre ellas, las principales son:

a1 —Ccrenspora coffeicolz.  Esta enfer-
mednd se encuentra siempre 2n las hojas ex-
puestzs a lz tuz direcia del sol. No dafn el
grana,

bl —Rossclinig sp. Pareciera haber dos es-
Pecies de este hongo presentes en el suelo,
E] primern  se encuentra en  los bosgues,
pern desaparece fan prontd como Se  tum-
Dan los drboles. El segundo, que ocasjona
tal vez i penr enfermedad del café en Co-
lombia, persiste por afios en el suelo, con
la desventaia de que las resiembras no pue-
den wivir en el terreno infestado.

c).—OQmphalia flivida.—Esta enferme-
d_ad na puede considerarse como seria toda-
¥id, pero se propaga mds cada dia, espe-

cia'mente en las zonas mis himedas v mal
drenadas.

d).—Callcctotrichum coffeanum, Este hon-
g0, aungue ataca Jde preferencia las ramas,
&5 sin duda ¢l responsable de la gran can-
tidad de *“granos negros' gue se encuen-
tran en Colombia. El sefor Dugua tiene la
sepuridad de gue €l hango eg secupdario v
ague ¢! factor principal lo constituysn cizr-
fas condiciones lisiologicas.

Preparacion industrial

Tedo el caflé es preparado por las cam-
pesinns mismos basta convertirlo en perga-
mino, La preparacion es en si muy imper-
fecta (eruda) y ofrece wia  comparacion
intercsante con los métodos cestarricensss,
E! café en cereza se despulpa en pequenos
dozpulpadores movides a mano y muchos
de ¢lln= son de fabricacion local (hechizas)
Ia fermentacién se hace en tangues toscos,
coostruidos de madera y despuds se lava
en los mismog tangues de fermentacién
poniémdolo luego a secar al sol extendide
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sobre bateas o esteras, Nou se toman el fra-
bajo de separar los granos enfermos o de-
fectuosos, stc, Debide a log frecusntzs a-
gracerns, el seécamiento prasenta gravides
dificuitades ¥ como consecugncia S€  Ven-
den prandes cantidades de café me
{(underdried ).

Mercadeo

E} mercadeg de los colombianas os5-
ta 1an bien organizado gue ¢reemos de it
teréz  hacer algunaz observaciones al res-

peoin. Con exeepridn de algunas fincas en

CATRS

¢l distrito de Bogntd, que envian sus calds
dircdtamente al mercedo de Loodres, todos

los cafés procedentes de Colombia son com-
prados en péguencs iotes y en los mercados
locales por agentes d= lag grandes casas
exportadoras. Todg calé se adguiere en

este

pergamino. De los mercades locales pasa el
calé a alguna de las ._-u.lr;-.'_c:: de la casa

compradora donde o3 descascarado, clasifi-

cido y escogide a mano @otes de su embar-
que,

Mis del 704 de la produccién toi] anual
s exporia 4 los tdos amerizanos y fo-
da sz envia bajo dos dnicas marcas que son
“Excelso™ y“Conswma",

El mercado americano exigia al arincipio
unt gran puimero de clases,  Despuds, sin
¢mbarge, comprendienda que, deatro da cier-

tas limit=s, la calikdad de tasa variaba poca

entre las  mismag calidades, se conforma
cori aceptar una clasificacidén mds racional
siempre que las propercionara un abasteci-

mienio conlinuo, Coma resultada, se abtuvo
un procedimiento de heneficio sencillo. El

“Excelsa’, o sea el de mejor calidad, dehe

estar exento de granos NEgros ¥ Erancs pe-
qusfios, pern condioe todos los demas, in-
cluyendo el caracolillo, El “Consumo”, sa
compone de Yog granos peguedos sacados

del “Excelsn™, pero no prede contener arri-
ba de un cierio poreentaje de granos ne-

eros, El Goblerno mantizne un cuerso de2
inspectotes  cuyn obligacibn es visitar los

beneficiog centrales ¢ inspeccionar =1 café,
SaC0 por saco, para dsegurasse, antes de su
€mbarque, de que cada saco esta conforme
con el 1ipo que marca 1a ley. Como ! café
no ez camdo en Colombia misma, hay de
fiempo en tempo queias de los Estados

) il

Unidos respecto a determinados embargues
pero dadas tas prandes cantidadss que se
exporian, tales guejas resultan pocas.
Mucho se podria decir, sin lugar a du-
da, en favor da este gistema de vender por
lipos d2) pais de
cas individuazles v natursalmente, en @
especia] de Colombia, can moms 5
guefips productores, cra Indispensible algs
as’. E] sisteme. con algunas modificacionss,
podria ensayarse &n oiros pafses productd-
725 de
La ley eoiombiana exipe gie
se exporte en sacos de heneguén fabricados
it el pais y la imnortacian de sacos de yute
er pronibida, El rejido de 103 =acns o5 muy
flejo v se alitma gue que
uso, hoy menos auejas acercn de)
del café en estsda mohoso. Se cree que la

mejor en ectd close de sacos

prigean el vezr del de mad

cafs,

do el gyl

desdaz estin an

arriba

aereacion es

y por consiguieate, los cafés mal secados
sudan menos,
Resumen de los puntos
de interés; especial
La wis{ta hecha a estas paiges, no ohs-

tante tas dificuliades oeasicnadas por Ia
puerra, nos da wna pintyra vivida de las

condiciones v problemas de la indusiria ca-
feters en el hemisferio oceidentzl, En
junto con uestra anterior visita a la I[ndia

O

v f Java, creemog gque ha avudado mucho
a lurece~ gierios probiemas de Keppa v
nos avudarin a atacar con buen resultado

muchos de los aue confrontamos. For eojem-
prlo, el problema de la “ecalidad", &1 princi-
pal en la mente de tedos, fue motivo dz un

estudio  ezpecial Juroits  nuestra visita ¥
coma  resultade esoerg  que experimentas
hacia nuevas  orientaciones «n Kenva nos

Heven a tipidas y dtiles soluciones. Apar:
de la informacién obtenida, que sdlo es d2
valor para ¢l investigador, se hicigrrn mu-
chns observaciones de impartancia prictica
que creemos da intarés dar a cepocer do
todos los plantadores de café. Estas obser-
vaciones pueden resumirse asi;

i*—En el mundo entcro se estd llevandoe
a cabo una nménsa destruccidn de la vida
vepetal debido a nmegligendia en la conser-
vacién del suelo. De todes los paises visi-
rados, solameate las Indias Orientales Ho-

5
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lapdesas pareczn realizar la inmensa im-
postzncia de este asunta. Mientris que so-
dos comprenden las consecuencias de una
compieta destruccion del térrenn, muy pocos
s dan cuenia de la muliitud de problemas
cultitraies, incluvendo i incidencia de pla-
gas y enfermedades que resultan de la ern-
sim, aun cuando ocurra en grado minima,
#—1.os cafetalerog ecostarricensss conéi-
deran up errar el continuo experimantar ¢on
& cultive del cmfé » prefieren seguir su
sistema wi prabade, Hacemos hincapié en
estn oorgue en Kenve scurre con demasiada
frecuencia €] cambio d= uno a ofro sisiema.
Mo obstante gue un sistema individual pue-
de ser bueno, la variacion constonte de upe
a nfro, no puede sino ser danino a1 finad,
Je—F] sistema de obtener plantas de ta-
Iio mdltisle en la ailmiciga anfes del iras-
planie en el camrpo. Este merece ateveidn,
toda €n regiones de Kenva,
especipimente en aguellas en que s¢ utili-
zan plantas jovenes para €| trasplante.
du—Lios cafleraleros costarricenses consi-
deran la repohlacion de sus cafetales camo
alzo de pran importancia. Este punta debje.
ra tratatse en Kenya con mayor atencion,
S—E| uso del sistema del “adobe” o de
“canastilla de sembrar”, para hacer las re-
stembras en los cafetales,
G'—RLa grev importanecia de usar varias
glases de arboles de sombra y no depznder
de una sola variedad.

sobre ciertis
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T*—El gran esmero de Jos eostarrizenses
en la preparacion de sus cafés. No cabe du-

aa actrca. de gue cualguier paiz gu=
quiern orodoeir  “calidad”  para vender
i el  mercsdo’ de  Londras, no

i ounea demasizdo cuidadose en 1z pre-
paracion de] grano, especialmenie en o guz

concidrne a4 clasificacion, beoneficio v cson-
gidn, El finio cuidado que se toma en
Costa Rien, debizra ser una leccién oara

todos, Lag dos mdauioaz “‘espumn™ vy “Lar-
gos v Cortos”, nodrian usarse en Kenya con
grandes ventajas.

Recanceimientos

Seria imposible  mepcionar o odos 103
Jue me prodigarca atenciones durante 2ste
vigje, In mismo gue a auienes me propot-
cionaran mucha de la informacion que on
lan cotto tiempoa nude adguirir. Sea csa la
cportunidad d= presentar a todos mi mis
vivo reconocimiento. En especial, debo dar
las gracias al Director de Apriculturg <=
Jamaica y a sus ayudantes, a los Vice-Cin-
stles brirdnices en San José v Medellin, a
don Mariano R. Montealegre, Dirzctor
Instituto en Costa Rica, al Doctar Juan Pa-
bin Duque, Jefe del Cuerpa téenico de Con-
lombia v a don Joht R. Ernest, de Costa
Rica.

dal

A

o




474 B L &

LINDO BROTHERS, Limited

SAN JOSE, COSTA RICA

Cable Address: "LINDQ" Codes: Bentley's
Lieher's
e L

Growers and Exporters of
Fine Quality Mild cofiees

Our qualities - listed below - are well known to the Furopean
and American markets, for their excellence:

Husk Colfees Country-Cieaned Coffees
L &C C L
Juan Viiias Juan Vifias
| S
El Sitio &Ry
Juan Vidas Cachi
7R
AWG&C -
Cachi L B
Juan Viiias
M A Margarita L B
Cachi Heights Cachi
Aquiares Coffee Co.
R & C R & C
Aquiares Heights Aquiares
B
) PNy | L B
San Fraacisco San Francisco

Fermeuted cocoa beans of our marks:

Cacao de Rio Hondo - Cacao de Rio Hondo
A N F

““White Plantation'” and “‘brown’’ sugars.

We ouly handle and export our own produce which are
carefully prepared in our own mills.
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La colonizacidn blanca en Costa Rica

{Concluye)

Conforme se indica ¢n el mapa, las ireas
de estos tres geupos y los porcentajes del
irea toral del pais, son como sigue: muy
pobladas, 800 Kilémetros cuadrados, sea el
1.6% ; poco poblades, 6.500 kilémetros
cuadrados, o sea ¢l 13,09 y casi despobla-
dos, 10.000 kilémetras cuadrados, o sea el
20,09, .

En uno de los mapas publicados ancerior-
mentz, los diversos estados de la coloniza-
cion y las vias de comunicacidn, son corre-
lativos. En la zona muy poblada, el ferro-
carril intercontinental asi como magnificas
carreteras conectan las cindades principales.
En las zonas poco pobladas existen cami-
nos de tierra que generalmente sdlo pueden
utilizarse durante la estacién seca. En las
zonas muy poco pobladas. lo mismo que
en las despobladas del toado, ¢l rtransporle
se hace a lomo de mulas o caballos a reavés
de trilios o veredas, muchas de las cuales
tiewen tan escaso trifico que es necesario des-
pejarlas con machetes.

A fin de subdivir estas tres zonas, he tra-
tado de dar a conocer la distribucion de la
peblzcién de acuerdo con las cegiones de
origen, segin los censos de 864, 1883,
1892, 1915 v [936. En el estudio de estas
cifras, en cuanto se refieren a los alrede-
dares de los cantones. he encontrade datos
valiosos en ¢l Diccionario Geogrifico de
Costa Rica, de que es autor don Félix F.
NDIiL‘:ﬂ.‘I,

El nimero de cantones ha variado con
frecuencia desde 1883, sobre todo en las
repiones altas: los distritos han sido ele-
vadeos a la categoria de Cantones y los anti-
guos Cantones han perdido con eso buena
parte de su primitive territorio, Por esta
razén, los distritos mis que los cantones,
han sido tomados come unidad de cilculn
en esos casos, Los Cantones y disiritos es-
tin divididos conforme se presentan en el
Iflfor-me de 1a Direccién General de Estadis-
tica correspondiente al ano 1936. Si, por

Por ¢l Profesoc Dactor Leo Warbel

gjemplo, en 1892 un distrite pertenecia a
un Canton distinte al que hoy corresponde,
su poblacién en 1892 aparece agregada al
Canton a que hoy pertenece y al mismo
tiempo se resta de la poblacidn del Cantdn
a que pertenecia en 1892, Ninghn intento
se hace aqui para justificar la inclusidn de
canfones y distritos en varias regiones: los
ercores son inevitables. pero es de suponer
que el cuadro siguiente demuestra las cifras
esenciales de la distribucidn de la poblacion.

En 1936 toda la zona colonizada de
Costa Rica contaba con 591.862 babitan-
tes. El promedio de densidad de poblacion
era entonces de 34,2 por kildmeiro cuadra-
do dzl drea colonizada y de 11,8 por kild-
metro cnadrado si tomanios en cuenta todo
el territorio del pais. En sus detalles la den-
sidad de poblacién ofrece muchas variacio-
nes,

En la Mesera Central, esa densidad s de
376 por kilometro cuadrado si se incluye
la poblacion de las ciudades y de 180 si
las principales ciudades se excluyen. Es una
sorprendente densidad para Centro Améri-
ca. Pero aun en la Meseta Central hay con-
siderables wvariaciones, La Mueseta Central
Occidental, con 4235 halutantes por kilome-
tro cuadrade, esti mucho mdis densament:
poblada que la Meseta Central Oriental con
239 habitantes por kilomeiro cuadrado. Es
ta situacidn es el resultado del clima mas
favorable v de las condiciones de adapta-
cién ast como los mejores medios de co-
municacién y del cumso histarico de la co-
lonizacidn,

Las tierras de cultivo en las vertientes
Sur de los volcanes, ne puede diferenciarse
de aquellas de la Meseta Cenrral. Aqui el
promedio de densidad es de 128 por kilo-
merre cuadrade, Hay, sin embargo, gran-
des diferencias entre el noroeste y el sures-
te; es decir, hay una disminucion en la di-
reccidon opuesta al rumbo de Ia coleniza-
cién, La mayor densidad en el noroeste de-
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Distribucién de 1a poblacién de Cos.a Rica par regicnes

R.

£

D. C

1864 o 1883 g 1892 O 1915 , e ] 1538 bt
Maoseta Cenrral
Oecidenral i A8 t5.8801] 38.1 61.445] 33.8 B2.2751 33.4 [128.838] 20.9 J166.018) 18.0
Qriental v aleo del Rio
Roaventazon 14,9551 12.4 18.95371 V0.4 | 24.078 9.9 | 37.766] B.7 | 37.383 6.3
Total 60, 865| F0v5 | 80.402] 44.2 [105.3741 43.3 [166.544] 38,6 |203.403] 34.3
Vertiente Sur de 1a Cor.
dillera Central
Mads  (Inclayendo la
Nergience Clesre] z.034) 5.8 | 1naxsl 74 | traes 70 | 3raos] 73 | 3RTIN 67
Barhs o 5.0 | 12.236) &7 | 15.124) 6.2 | 32626 5.3 | 232461 3.7
[razd 5.640] 4.8 ] 44 Toram)- 5.l 11,030 ; e e 3.6
Tuorriaiba . 125K 06 4001 0.1 3.0021 0.7 5. 557 1.0
Total {9871 165 | 34.784) 18:8 | 40,462) 16.6 | 70.985] 16.5 | 89.135] 15.0
Cerros de
Candeliria tzool| 107 | 22ris] 12.2 | 25620 12,2 | S3.000502.3 | 74.704] 117
Aguacare 5.130}) n.# 15,6621 8.6 | 18.908] 7.8 | 32.9%6| 7.7 36.181 r:.?
g 71 SUCM R | St S i 4431 0.2 gu7] 0.2 Be] 03
Total arastf 175 | 3zga0] 208 | 48.971) 20,2 | #6.012] 202 [t12.469) 192
Tiéreas bajas del Pa-
cifica
Vertiente  del  Pacifi-
ce, Cordillera de Gua-
nacaste v llanos  del
Tempisgque ; 4,807 3.0 .07 2.6 0,464 3.9 8.501 4.2 3840 0.7
Peninsula de Nicova F.624 4.7 10,310} 5.7 11.855 4.0 24,217 5.7 35.042 6.0
Mirgenes <rrcanas a
fa boca del rio Gran-
de de Tircoles 5.567| 4.6 | 9327 5.2 13434 561 25436 5.9 | 36.098] 6.2
Valles de Diquis v
hiar o g31| 0.9 1.302] o.6s| 17800 07| zsas] 1o | ossas] 1.3
Tolal L6945 140 | 25.610) 14.t | 36,543 13.1 | 72.002] 16.3 [119.456) 20.2
Trerras bajay del Arlan-
tica v vwertienmces Norte |
de lox volcanes
Valle del Raventazin
hasta Tuarrialba 1.11& 0.9 R 0.8 Joalap 1.4 6.641 | 6] 23,456 4 ()¢
Tierras planas en la :
costa del Atlintico . 5451 0.5 956 0.5 6,499 2.7 15.956] 4.4 31.448 1|
Pase de Turrialba 2
lo larga de la linea Vie-
i 894 0.4 083 0.4 4.800] 1.2 3.842) 0.a
243 0.2 471f q.2 872 0.2 788 0.1
Pols: ., 103 0.2 i lj 0.1 2,899( 0.6 7.645
Tioeal ],u-ﬁ}l 1.4 l 30170 2.0 | 10875 44 l 34.]66' 7.9 ' 67.379] 113
Gran total . 120.499] lisz.073 12n.1n-==| ]+m.rorl_ vl ’5»95?6_27 .

(Las cifras de porcentaje representan el porcentaje de la pobla.idn total)
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Dansudad de poblacmn de Costa Rica por zonas colonizadas en 1936

Arcu por K:lo nelros I-Johfu [ensica 1
cuacrados ciem por Km2.
Mesera Central Occidental
Incluyenda lzs ciudades de San Josd, Heredia y Alas
R tar e o i 300 |1e6.008 | 423
Excluyendo exas cludades B4.64% 21T
Mesera Central Orrencal v 78
Alio del Rio Reventazdn 74
Inclayende las «cindades e Cartago y Panaiso 156 136 37.335 239
Excluyenda Cirago 5y Paniso 14,506 93
Alta de [ Cordillera Centzal
Pois 216 319.725 184
Barba 168 21.246 143
Trazid 246 21637 83
Tucrialba 64 L . 119
Total 694 694 B9.135 123
Los Cerros
Candelaria 505 74.704 125
Aguacares 440 36.181 33
Turrubares 135 1.584 10
Toral b.190 | 1,190 112.469 94
Ticrras bajes del Pacifico
Vertiente del Pacifica de 1a Cordillera del Guanacaste [.660 1, . 3
Lianos del Tempirgue 1.060 |4 i b
Peninsula de Micora . 4,460 35.042 ]
Riberas de [a boca del Rlo Tjno[rs 1.370 36,008 Zn
Valles de Diguis y Osa 720 0.83%3 ik
Totd 11.270 |11.270 | 110.475 1
Tierras el Arlimtica ¥y Vertiente Norte de los Vol-
canes
Turrialba v walles tributarios del medio Reventazdn 310 23,636 74
Costas del Arlintico : 2,420 14448 12
Base de Turrialba a lo large nlc i'rma viefa 130 }.542 13
Vertiente Norte de Backa 150 788 5
Vertiente Norte del Poas 4610 7845 16
Totat 3.600 | 3.600 67,379 | 18
G taral 1700 17300 [s91.862 | 34

pende de la menoc altitud de las vertientes
de los volcanes v su razén principal reside
en ¢l clima mis favorable de la tierra tem-
plada. en tanto que las verticntes del Irazi
¥ el Turrialba s¢ ¢lasifican mejor dentro de
{2 tierra fria. No solamente la vertiente sur
del volcin Pois estd colonizada sino tam-
bién la del oeste. En ¢ Pois y el Barba la
alturg mixima de la colonizacién llega a
unos 2.500 metres en tanto que en ¢f Ira-

z se eleva a 2.800 metros. En otras pala-
bras. toda la tierra cultivable ¢n la vertien-
te sur ha sido va ocupada y los bosques
restanies Cienen que conservarse ¢n inlerés
de la provision de agua para la Meseia
Central,

La Meseta Central y la vertiente sur de
los volcanes deben considerarse compleia-
méente ocupadas y adn con ¢xceso de pobla-
cién en varias partes. 81 a esto agregamos
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los cerros inmediatos y poblades —Can-
delaria, con 123 habitantes por kilometro
cuadrade de irea colonizada; Agunacate, con
82: v los recientemente ocupados Cerros
de Turrubares, con 10— tenemos un gotal
de 403.027 habitantes, el 68.5%; de la po-
blacién tocal dentro de una drex de 2.430
kilometros cuadrados o el 3¢, del irea to-
tal y ¢l promedio de densidad alcanza a
166 por kilémetra cuadrado,

La corriente migratoria de las tierras al-
tas del centco después de 1880, establecid
nuevas zonas de colonizacion en @l Valle del
Rio Reventazon y en o cerca de Turrialba,
donde viven hoy 23.658 personas dentro
de una drea de 320 kilometros cuadrados.
con una densidad de 74 habitantes por ki-
lémetro cuadrado, En ¢l lado norte de Bat-
ba la densidad ¢s muy baja (5 por kils-
metro cuadrado); en el lado Norte de Pois
es algo mayor, de 16 por kildmetro cuoa-
drado,

La mis reciente de las corrientes ¢oloni-
zadoras, desde las tierras altas centrales ha-
cia la vertiente de] Pacifico y hacia los Va-
fles de Osa y ¢l Rio Diguis, ba dado en
1936 una poblacién de 9.885 bhabitantes
dentro de una area que ha sido superficial-
mente estimada en 7350 kilémetros cuadra-
dos. El promedio de la densidad de pobla-
cidn en esta nueva zona colonizada es, por
consiguiente, de 13 por kilémerto cuadra-
do. Se sabe que la United Fruit Company
esti colonizando el valle de Osa y otras
zonas de la costa del Pacifico, pero no
tengo datos completos.

D C,

poco colonizadas, dan un promedio de den-
sidad de 11 habitantes por kilometro cua-
drado; solamente las margenes del Rio Gran-
de de Tircoles com las c¢iudades de Punta-
renas y Esparta, tiemen mayor densidad, de
26 por kildmetro cuadrade. Similar 2 Ia
densidad de Jas tierras bajas del Pacifico es
la de las tierras bajas del Atintico, peoro
en ésras el 3rea colonizada es pequéna y la
mayor parte de la tierra no esti ocupada.

Los cuadros anteriores nos facilitan la
distribucién de la poblacién de acuerdo con
las zonas climatéricas mejor determinadas.
alyora que antes.

Areas todavia disponibles
para la colonizacién blanca

Estamos ahora en condiciones de consi-
derar las posibilidades de futura coloniza-
cion blanca en Costa Rica. Desde luego de-
bemos excluir la tierra caliente de la vertien-
te del Adintico. La tierra caliente de la
vertiente del Pacifico estd aciualmente muy
poblada por mestizos y blancos, pero indu-
dablemente en ¢lla bay zonas adecuadas pa-
ra la colenizacién por blancos bien aclima-
rados. Es sin embargo dificil determinar la
extension de esas zonas. Y aqui es necesario
hacee 12 distincién entre fos nativos y los
blancos inmigrantes: aun ¢n la vertiente de)
Pacifice. §a 1ierra caliente no s propicia
para los blancos,

En Ia tierra templada de la verticnte del
Atlintico, los extraajeros blancos también
experimentan dificuliades de aclimatacién.

Las tierras bajas del Pacifico, en general La humedad constante del clima, la niebla

1864 1883 1892 1925 1936

] |

Nimerg L Namero , % Miamece , Nimera [ ¢ Nimero , b2

- I l l

Tierta caliente , | ' l
Arlintico s 50 T (R 1 | 3371 1.7 11.103 I 4.51 30.397 | 7.1 58.94¢6 9.9
Pacilico 16.949 [ 14.] 24,950 | 13.8 15.649 4.7 70,333 | 1631114514 | 4.3
Totd 18,612 | 15.5] 28,330 | 15.5 46.?52 | 19.2 100,730 a4 173.460 [ 29.4
Tictra templada 29.094 I 82 147,239 | 80.9 1187.871 l 77.11314.793 , 73.11397.541 l 67.1
Tierra fria 2.793 2 Z 6.504 l 3.6 8.582 } 3.5 15.178 1.51 20,861 3.5
Gran toral 120.499 [100.0 |182.073 [100.0 |243.205 |100.0 [430.701 |100.0 [591.862 |100.0
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y la humedad de Ja tierra son desagradables,
Sdemis de los rrabajos duros que demandan
los tupidos bosques. Cerca de 1.300 kils-
merras cuadrados de la Cordillera de Gua-
nacaste quedan enteramente dentro de la tie-
rra templada; en apariencia no son de na-
turaleza muy accidentada y aun permane-
cen cubtertos por densos bosgques y sus sue-
los volcinicos deben ser relativamente fer-
tiles. Hay cerca de 900 kilémelres cuadra-
dos en las zonas no pohladas de la rierra
templada y 520 kilémetros cuadrados en la
tierra fria, al lado norte de la Cordillera
Central, Los bosques han sido derribados a
lo largoe de los caminos principales que co-
munican con las tierras altas: las laderas
parecen muy eclevadas y puede suponerse
que los suelos han sido intensamente laya-
das comeo resultado de la elevada cifra de
5000 milimetcos de precipitacién pluvial
al afo, Probablemente en Ja verttente del
Adintico de la Cordillera de Talamanca
existen condiciones similares, excepto en los
suelos pobres de rocas transparentes o cris-
talinas. Existen aqui 2.540 kilémetros cua-
drados de tierra utilizables en la tierra tem-
plada ¥ 1550 kildmetros cuadrados en la
tierra fria; las grandes desventajas que ofre-
cen son su situacidn aislada y lo acoden-
tade dz la superficie.

La tierra fria de la vertiente del Pacifico
de la Cordillera de Talamanca, en unos
1.740 kilémetros cuadrados, debe ser cahi-
ficada también como apenas moderadamente
adecauada para la colonizacién. Agui tene-
mos ignalmente los bosques siempre verdes
que encontramos en la vectiente del Paci-
fico. Una faja angosta, de unos 750 ki-
[ametros cuadrades, en la vertiente del Paci-
fico de la Cordillera del Guanacaste, per-
fenece a esta categoria; parece que no sola-
mente los hahitantes de las tierras bajas si-
no yue también los de las tierras altas estin
en ¢l punte de penetracion de estos bosques

D, & 479
montafosos. Las dreas en la Peninsula de
Nicoya son apenas pequefias porciones qué
por lo mismo no han sido tomadas en cuen-

En el Cerro del Aguacate uwo han que-
dado grandes reservas de tierras; los Ce-
rras de Candelaria, sin embargo, estin co-
lonizados sélo en parte y en ellos existen
unos G50 kilémetros cuadrades de tierra
habilitable: pero esta zona esti muy ais-
lada y a ella sélo s puede llegar durante
la estacién seca, per muy malos caminos.
En el valle inmediato de Diquis, hacia el
Sur, y en Jas montanas que lo rodean hacia
el Norte y el Este, existen unos 2.200 ki-
Iometros cuadradas de tierras colonizables.
Como ya hemos visto, la corriente prindi-
pal de colonos de las tierras altas se dirige
hacia alli. Las facilidades de transporte pue-
den tener mayor progreso desde la cercana
costa del Pacifico que desde cualquiera otra
zona no habilitada, porque el wvalle de Di-
quis parece ser particularmente favorable a
la colonizacién,

Toda la tiecra templada en la Costa del
Pacifico (Cordillera Brunquena}, esti des-
poblada y las tierras altas de Turrubares.
estin todavia muy poco pobladas. Comeo
ambag dreas quedan hacia la costa del Pa-
cifico y ticnen la venmaja de mejores me-
dios de comunicacién, es pesible que la co-
lonizacion s¢ hayo dgenide por alguna
desventaja natural —en ¢l caso de la Cot-
dillera de Turrubares, posiblemente los den-
sos bosques siempre verdes y ¢n el caso de
la Cordillera Brunguena, los suclos de pie-
dra caliza, Pero a falta de conocimicnios
exactcs. esta area todavia ocupada (cerca
de 1.350 kilémetros cuadrados), en la Cor-
dillera Brunquena y 250 kilometros cua-
drados en las tierras altas de Turrubares),
ha sido designada como '‘dudosamente apro-
piada.”’

En resumen tenemos los siguientes re-
sultados;

CONDICION i A s | A
cu drados Area e cotmsinala
Mederadamente apropiada para colonos blancos §.550 LSl
Bien apropiada para colonos blances 3.600 L
Dudosamente apropiada para colonos blancos 1.600 3.2
13 750 ‘ & 5
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i.a guarida

de los

Gorgojos

Los gorgojos son c¢oledpteros, pertene-
cientes a la familia Curcaliomde, que tiene
mis de mil quinientas especies conocidas.
Hay en los gorgojos formas que Naman
nuestta alencidn por la graciosa armounia
de sus lineas y colores: si observamos el
género Cactophagus, por ejemplo, veremos
especies que pasan de dos centimeiros de
longitud, con ¢l cuerpo ovalade, cual si
fuese una miniatura de elefantz, dotado de
larga trompa y piel rugosa. de color gris
intenso, casi negro y decorado con dos ban-
das transversales color de carmin, sobre los
élitros, Usando lentes de regular anmento
descubriremos e¢n ¢stos insectos soperficies
pulimentadas, que parecen de azabache, es-
trias longitudinales pubescentes, patas gan-
chudas v antenas largas come brazos nu-
dosos, terminados en una esponga, en for-
ma de copa, para explorar la superficic d:
las plantas, en altas horas de la moche! has
ta en las plernas, el térax y el abdomen
presentan estas criaturas admirables trechos
puantillosos que realzan la belleza de sos
menores detalles,

Asi on las prandes como en las pequenias
formas hay pormenores que cautivan; en el
ciliz de las margaritas amanscen gorgojitas
bronceados, que apenas alcanzan tres mili-
metros de largo, pero gue ostentan lis mis-
mas ¢strias y pubescencia de las especies de
mayor tamano; antenas de maza, diminu-
tas, trompa delgada y curva, todo tan pro-
porcionado y atrayents, que recuerda las jo-
vas talladas por Benvenuto Cellini,

Caando se habla de gorgojos pensanios
solamente en la Cafandra oryza, de cuerpo

Por ¢l Prof. Anastasio Alfaro

negro y rugoso, verdadera plaga de las co-
sechas de maiz, arroz y cebada. en todos log
paises y recomiendan ¢l bisulfuro de carbo-
no para conservar los granos, en taugques
de hierro. herméticamente cerrados, donde
los vapores del formicida descienden hasta
¢l fondo, evitando asi el dafio durante lac-
go tiempo, Hay sin embargo otros bichos
de la misma estiepe, como ¢l gorgojo del
guapinol, cuyo grabada publicamos, como
fruto silvesire. en ¢l cual ciertos gorgojos
instalan sos huevecillos para goe al mnacer
las larvas encuentren sfimento, abrigo y pro-
Leccidn,

El guapinol es un icbol hermaso de la
vertiente del Pacifico que se halla desde
Alajuclay hasta la costa, Los gorgejos cono-
cidos con ¢l nombre de Rhinochenus stigma,
pecforan los frutos tiermos y ponen sus hue-
vos en las propias semillas; después los 1n-
sectos adultog perforan el agujero que ha
de servirles de salida, Estos gorgejos. como
su nombr: lo indica, estin mwanchados de
negro y miden un centimetro de largos son
pruesas, puabescentes, de color moteno ama-
rillento, como el polvo alimenticio que cu-
bre las semillas,

La corteza de los frutos es duca, lefosa.
y ¢on todo los insectos perforan la pucrta
de salida circular, tal como la muestea 2l
grabado adjunto. Hay ademis el gorgojo
grande, negro, que vive en las palmeras del
coco. alimentindose de la pulpa tierna del
cogollo, durante su estado larval, con per-
juicio de Ta vida de esta planta; a veces se
hallan estos insectos en el hueco que hacen
a las palinas de coyol para sacar ¢l vino
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de esta planta. por lo cual se les conoce, en

la regi6n costeda del Pacifico. con el nom-
bre despectivo de borrachos,

El gorgojo del algeddén (Anthononius
grandis) se supone oriundo de México; pe-
ro aqui s¢ ha colectado en Atenas y Qro-
tina, metido en las cipsulas del algoddn. al
que destroza la fibra, dejindola completa-
mente inutil, Hay ciertas hormigas carni-
ceras quz persiguen el picude del algodo-
nero y que avoadan al agricultor a proreger
tales plantaciones; asi estos estudios dejan
de ser un wero pasatiempo para convertirse
en conocimientos de alro valor nrilitario,

Algunos gorgojos parecen un oso hor-
miguero, por su forma y colorido. otros re-
medan al tapir o danta. y no pocos pudie-
ran romarse por armadillos diminutos, por
ser cortos, casi esféricos y dejarse caer al
suclo, cuando se ven sorprendides: los hay
tan pequefios que apenas pueden compararse
con una pulga, v con rapidez se ocultan
en las flores compuestas, como ¢l jaral, ha-
ciendo dificil su captura. MNuestra admira-
tidn llega al éxrasis cuando observamos en
an cuerpecito de dos milimetros rodos los
drganos completos de los grandes coledpte-
ros: frompa, ©os, antenas, torax, &litros.
piernas, paras, unas, pubescencia y demis
pormenores de estas criaturitas microscopi-
cas, tanto mais pulidas, ceante mis peque-
mas,

Fl porgajo de los frijoles. clasificade por
Sav con ¢l nombre de Bruckus obtectus, «s
un abejorro muy chiguiro, de cuerpo glo-
boso, pubescente y color gris. Los machos
son mucho mis pequenios gue las hembras
y podria haber dos especies reunidas en los
frijoles bayos, tal es la gran diferencia de
tamafio que se nota en algunos ejemplares
fasi microscopicos, Estos inseclos nocivas
ponen sus huevos en los frijoles tiernos,
curando ¢stin en fas vainicas, y al desarrollar-
se las larvas perforan los granos, alimentin-
_dose dei fruto, hasta dejarlo convertido en
cascaronds vacios. Tales larvas son blangue-
cinas, carecen de patas y s¢ mueven en yiL-
tnd de contracciones de los anillos: pero es-
tin doradas de mandibulas fuertes v el da-
Mo que causan en las cesechas es en realidad
€norme, antes y después de recogidos los
frijoles. con la desventaja de que perma-

451

Frato de Cuspirol . tdonde se alfergan gorgtyns rapeciafes

necen en os sacos ¥ cajones de guardar gri-
nos, hasta que éstos queden convertidos en
harina,

Hay en los gorgojos formas ovaladas, de
trece milimetros de longitud, color negro
brillante, con patas provistas de ganchos.
unas y cepillos, gque les permiten adherirs:
a las ramas, los frutos y las hojas, por mis
reshaladizas que sean, Sobre el térax y los
élitros tienen dos bandas blan<as, de un
alto valor decorativo, pues se destacan so-
bre la supesficie lustrosa, cual st fueran en
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realidad bandas de piel de armifio, sobre
un traje de azabache reluciente:

Por la forma de la trompa, hay espe-
cies que la tiemen corfa y gruesa, verdade-
ro gancho perforador; en otras es delgada y
tan larga como todo el cuerpe del animal,
temedando una aceitera de locomorera, que
puede penetrar con ¢l pico hasta ¢l corazdn
de los frutes. aungue sean tan gruesos cc-
mo un higo, perjudicando especialmente
las nueces v castafias: la especic mids inte-
resant: de MNorte América fué descrita por
Fabricius con la denominacion de Carculio
proboscidius. El pico de Jas hembras es
siempre muche mis largo que o de los ma-
chos; los dibujos que presenlan unos y ofras
estin formados por rayas o manchas de
escamas, tan delgadas coma pelos, que s2
destacan sobre ¢l coloride wniforme del to-
rax v los élitros. Hay tal variedad de es-
oocies en esta familia, que un soélo giénera
presenta mis de ciern formas diferenies, sin
salirse del reducido rerritorio de Centro
América. v los géneros de todo el Conti-
neate se cnentan también por centgnaras.

El gorgojo del carao. conocido con el
nombre cientifico de Phelomerus aberrans es
mis pequeflo que «l del guapinel, como si
el tamano de las semillas guardara pro-
porcidén con el insecto que de ellas se ali-
menta, durante su estado larvario, El carao
¢rece v fructifica desde Alajuela hasta la
Provincia de Guanacasw: e¢s un irbol her-
moso, gu¢ alcanza guince metros de alto
y s¢ cubre de flores rosadas. en racimos, al
entrar fa primavera: sus frutos son vainas
largas, de sesenta centimelros, consideradas
de alto valor depurativo para las afeccio-
nes de Ja piel. En octubre de 1927 habia
en ¢l Parque Central de Alajuela un drbol
¢on muchas vainas verdes, tan largas como
las vimos en Corralillo de Nicova; los por-
gojos hacen al canto de los frutos un agu-
jerito circular de dos milimetros y medio de
diimetro, a pesar de ser moy duros, para
salir de la guarida regia, donde tienen sus
larvas comida y proteccion,

A fines de abril salid uno de estos gor-
gojos de su escondite y comenzd a caminar
sobre la vaina, abriendo las alas para ten-
der ¢l vuelo, a Ia plena luz del sol. Es un
insecto corto, grueso, de elitros aplanados
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y ¢olor moreno, casi negro; por debajo tie-
né¢ pubescencia blanca, con weflejos de plata;
la cabeza es chata, sin trompa. semejante
a la de las tortugas, con antenas de maza.
Lo mas raro, son las patas postenicres, de
féemur rechoncho v borde aserrado, con las
tibias «n forma de arco: ¢n cambic los cua-
tro brazos delanteros son débiles. de coloc
pilido. enal si fueran o6rganos acrofiados
por la {alta de vso, El primero d: mayo sa-
Yigron oiros cuatro <jemplares adeltos, de
nuevas vainas vy agujeros nuevos. pues la
recolecta de frutos la bicimos a mediados
de abril, en tiempo justamenie para obrener
las muestias gue necesitibamos para escri-
bir ¢stas noras.

Entre los huéspedes del coco (Rhyncho-
phorus padmarun, Linn.) y los gorgojos de
menor tamano hay uma gran variedad de
formas v matices, Los primeros llegan casi
a cuatro centimetros de largo y ostin tra-
jeados de terciopelo negro; habitan toda la
América tropical, desde California hasta &l
Brasil; mitntras ¢n los restantes hay rodos
los colores conocidos y muchas de las espe-
cics estin restringidas a zonas limitadas, de
acuerdo con las plantas gque les sirven de
alimento,

Se ha observado que el pico de estos in-
soctos les sirve para abrir el agujero cn los
Frutos verdes, donde depositan los huevos,
empujindolos hasta ¢l centro de las semillas
con la misma trompa, de manera admi-
rable. por ¢l ting que tienen para localizar
el sitio mas adecuado,

Del género Metamasius tenemos diez es-
pecies reconocidas de Cosm Rica, unas de las
alturas y otras que viven en las tierras ba-
jas de ambas vertientes, desde Cartago has-
ta la regién costeda, Su famano e¢sti com-
prendido entre uno y dos centimetros de
largo: el tipo corriente tizne forma ovalada.
una trompa fina, en arco; el térax cdnico,
graciosamente manchado de rejize y negro,
que se extiende hasta la base de los élitros,
estriadog longitudinalmente con diez hileras
de puntitos delicados, convirticndo  esta
criatura en ana verdadera joya de la naru-
raleza; hasta las patas ¥ Jas unas, de colo-
racion acaramelada, contribuyen a realzar
la belleza d:zl conjunto.

Afines con los gorgojos estin los Brén-
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tidos, de cuerpo delgado y largo. hasra de
medio decimerro, de color negro lustroso,
con los élicros estriados y terminando a we-
ces ¢n punta) algunas especies presentan
pandas longitudinales, c¢olor de bronce, de
un alto wvalor decorativo. La cabeza, la
rrompa v las antenas son largas v delgadas;
¢l torax large v conico, tiene un canal al
centro, en la gran mavoria, gquedando el
abdemen reducido a soportar las alas y cua-
tro patas posteriores,

Estos animales se albergan bajo la corte-
7za 2 los troncos podridos, con frecuencia
¢n colonias numerosys, con'o los observa-
mos ¢n las Hanuras del Tempisque: sobre
las hojis v ramaos florales del Targui sa-
ler a recibir sus bafos de sol, v no es raro
¢ncantracies en los jardines de la mesera
ceniral del pais, buscando el néctar de las
flares. Por su forma y colorido som muy
gstimados en las colecciones de estudiantes
entomalogos, Universidades y Museos de
Historia Matural,

Las larvas tipicas de los gorgojos son de
color blanco con la cabeza morena y carecen
de patas; en las frutas, raices de hortaliza.
bajo [a corteza de los irboles y en los tron-
cos podridos se desarrollan para salir en <l
mes de mayo en busca de sus amores: nun-
ca piensan en destruirse unos a Oiros, por-
gue s¢ alimentan de substancias vegerales v
la Naruraleza ¢s prddiga con todas sus cria-
faras.

Hav irboles como ¢l targud y el garnits
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que al florecer se llenan de abejorros con
frecuencia de colores brillantes, azules v ver-
des, que son un encanto verdadero, por su
forma y matices variados; su revoloteo, por
centenares, constituye an canto de vida, que
12 repité afio fras ano. Pero en csos enjam-
bres beteropéncos no se sabe: de ddénde pro-
cede cada especie; el fnice medio seguro
consiste ¢n recoper semillas diversas vy con-
rervarlas en frascos tapados con cedazo, de
manera que tengan transpiracion libre lag
larvas ¢ insectos adultos. Asi podremos ob-
servar que les gorgojos del carao proceden
de pusaneos blancos, d¢ cuerpe anillado, de
dos centimetros de largo. por mis que lue-
go las fermas finales, emergidas a media-
dos de mayo, midan ap#nas medio centimez-
tro de longitud.

Las semillas de carao se parecen mucho a
los frijoles cubases, por su forma, tamafo
v coloracion amarillenta. Las larvas del gor-
gojo pasan su primera edad dentro de las
semillas, pero cuando va no caben en ellas
se arrastran entre la pulpa azucarada del
fruto, alimentindose asi con entera libertad
v abundancia, hasta vecificar su metamorfo-
sis definitiva, Muchas de las plantas ara-
cadas por los gorgejos carecen de valor eco-
némico: pero otras como ¢l maiz, el arroz,
los frijoles, las harinas y ol café mismo re-
ciben danos considerables, por lo cual el
estudio de estos insecios implica la defensa
de las cosechas. quez es lo mis impertante
de la riqueza nacional,

to por tan poco?

Los mas notables escritores, poetas y hombres
han sido y son hoy dia grandes consumidores de café.

El cafée aguza la mente, aviva la conversacion,
espiritu, aumenta la resistencia y todo esto se obtiene debido a
que incrementa el vigor fisico, sin causar depresion alguna que
se haga sentir posteriormente en el organismo.

Y dénde hemos de encontrar otro amigo que nos dé tan-

de letras

alegra el




454 R L

Efectos del tratamiento del café

con diferentes micro-floras

Un informe relative a determinados ex-
perimentns con clerta cspecie de micro-flo-
ra, en Ja cailded del café, realizados por el
senor Rogerio de Camargo, «n Brasil, y por
el Doctor Clodomire Picade, en Costa Rica,
marcan un rumbo fijo para acercarse a los
factorss que gobiernan Ja calidad del cafd
en Africa Occiderdal,

Estos dog investigadoies latino-america-
ras, demueattan que todas las mwmestras de
café preparadas por ¢l gisiema hdmedo de
despulpar y secar los grancs después 4z la-
vados, dan siempre un calé suave, <¢n
tamo que los grenos similaires preparados
por el sistema de despulpado seco, dan un
café duro o del sabor
do Ria.

Ademids,los citades investigadores demos-
traron que cuandg e pulpe de café de cali-
dad auperior se agregaba al café en fermen-
tacidn, ta betuda resuliante de csa
era de calidad superior, Se
un trabajo de naturaleza podia reali-
zarse comy un posible medio de levaniar
el nive] peneral de tas calidados loeales d=
calé, Se crevd que ese trabpjo, gue fue ini-
ciade en una forma sencilla, podia ofrecs
mejor oportunidad de obtenor buen resulta-
do que ¢l gue prometian leos estudios bip-
quimicos del metabolismo de los arbustas
del calé v log andlisis de] prane, si e con-
sidera que los datos analiticos no determi-
nan necésariamente las diferencias mds
visibles en el licar de los cafés suaves, Se
crefa oue en el Africa Occidental tweniamos
que confrontar difercncias de licor dentro
de una serie de cafés suaves, asi como la
eliminacion de taras y de ciertas caracteris-

copocido camo café

mezels
considerd que
csin

Con  anotacionés generales pcerca del licor del café

(Traducido de! East African Aorivuttue! Journal,
de Kenya, por Alberro Quijanc).

ticas de saber que dismiruyen ¢} valor co-
mercial de las muestras.

Se prepard cuidadosnmente un piin da
trabajo, tanto en ¢l campo como @3 ¢l labo-
ratorio, para probar e] efecto de la micro-
lora deminante, sblenida d» diversos ecafis
de reconocida influgnein en (5 calidad de
otres cafés. Estc se hizc de varins modos,
tales como ¢l agregade de culitva de Teva-
duras especifizas gishdas a frutis deaspul-
radas: el rocio 3¢ soluciones avu21-udns de
€slog oultives en eafds sin despulpar, Tue
fuersn desoués cuidadosamente secadas pa-
ra evitar en recalentumienta {femmentac:
formanda asi el calé conocido con €]l nombre
de mbuni (1}; v sor dltimo, 2| recia de esas
galuciones de cult

sobre las
frutas ¢n madurez on los prepiass arbustos,
las coales eran lusgn preparadas tanto por
¢l sistema de Termentacion hameda

gor <[ sistema mbuni.

S¢ atilizaren 5 cultivos pures, aislados,
incluyendo aguellos phienidos de dos mues-
tras de cerezas de cealé que estaban cata-
logadas como de un “pésimo licor™. Se nre-
pararon B0 muestrag de café récogidas se-
paradamente en 8 fincas y se sometieron d
tratamientos

05 azucarados

Como

especificos, Cada  muesira
preparada fue sub-dividida en dos, dando
asi un total de 120 muestras para cafar.

Scparadamente d¢ los ensayos por grupos,

(1) Mbuni. S¢ Wama café Mbuni ¢l gne se pre-
para mediante ¢l secamiento de la cerexa y em
consccuencia se fermenta sin que medie ¢l pro-
cedimiento  del despulpade y de la fermenta-
cibn. es decir. lo gue se conoce e¢n Costa Rica

por ‘‘café sacxdo a pilén’,
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. muestras fueron preparadas en el
y de café mediante €l sistema mads
uni e [l"l'-:lbh'.'.

Los plimeros cullivos fueron nreparados
por <1 Doctor Case antes de su partida al
S¢ utilizaron granos de café de
parcelag seleccionadas., €n cada una de Jas
cuales se habia determinade por €1 Dactor
Devonshire un licor caracteristico. Una so-
jucidn de los cultivos resultantes fue luego
multipiicada en bateriag de frasces Roux
y filtrada luego para separar el medinm de
17 masa de levadura, Esto se hize en sus-
pensiones acuosas 0 azucaradas, de acuer-
dn con 2l uso a que se iba a destinar, La
preparacion fue por lo gemeral de medio li-
tro de una suspension de levadura espesa.

exlerior,

Técnica experimental

a) Adicidn de cultivos a café despulpado,
. Cultive Ne 5, preparade con una muestra
comarcial deserita como “muy  buera, eon
delicada acidez™, se agregd al calé despul-
pado en dos fincas que normalmente pro-
ducizn café de “poca licor", Las muestras
del ecnfé despulpado  ensayadas moestraban
wna fermentacion amarillenta y mis espu-
mosg. Lo eximenes de laboratorio del li-
quidn fina] de fermentacion en las muesiras
preparados v en las de control, en Jas res-
pectivas pilacas, fueron comparadas con el
de lag placas previamente preparadas con
emmnleado (N* 5],
mnsiraron

&

Las placas no
principalmente grupos
Brias, €n lanto gue las tratadas cot-
tenian de preferencia células de levadura si-
milares a agquellas apregadas, Sin embarzo
porcinnes alcuorag del! fermento y de las
suspensiones de levadurn esterilizada, pre-
servada, mostraron gque el nuimero de cdlu-
las de levadura =6lo habia aumentado casi
el dable, después de 48 haras de fermenta-
sian. El tratamiento no produjo diferencias
=n al licor del café,

En una finca se sacaron musstras se-
paradas de tres grupes en 2 cogidas. En

ambes casos, el calé de wn grupo de arbus-
fos dis una fermentacion muche mds lenia
que el otro grupo, En el informe del cata-
Jor hay tantas wariaciones entre las sub-
mitstrag como enire los tratamientos y con
frecuencia una  sub-muestra estd anotada
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como “agria’, en tanto aue la olra porcidn
no lo estk. En cuanato n lns factores visibles,
de ramaiio y color de la almendra verde
{cruda) ¥ tipe v calidad del tostado,
informes sobre ¢l licor défermipan una muy
penfecta constancia en las cifras de pranos
similares de café. El tratamiento no did nin-
guna diferencia apreciable en el licor.

Ins

Cultive Nv 7. prenarado con una muestra
comergial descrita como “muy buena", fue
igualmente agregada a porciones de café
recientemente  despulpado, El café tratado
tuve una fermentacién caracteristica, sien-

do especialmente espumosos los  elemen-
tos presentes al iniciarse y al terminar
la  fermentacidn; mientras que el fer-

mento de control mostraba de preferencia
bacterias y muy poza espuma. Las placas
de laboratorio impregnadag de porciones
alicuotag del fermento tratado v de las sus-
pensiones de espumas, se habian multiplicado
de 4 a 5 veces. El resultado del liguido tra-
tado era de 44 en tanto que el de contral
era de 3.39. Los informes del catador no
determinaban  resultados debidos al
mi<nto.,

fratg-

Cultive N 9, preparado con una mues-

fra camercial descrita como “hedionda, fue
lgnalments emaleada. En este case, aun
cuando ¢l cullive despulpado para el expa-
rimento conténia elementog ¢n los gque pre-
dominabn la materia apgregada, no fue posi-
Me determinar que el crecimienta activo del
cultive agregado hubiera tenide lugar, por lo
que én estz caso no pueden asaciarse aleu-
nas diferencias en el licor con la micro-flora
agregada. En efecto, no fue anotada aingunas
diferencia en el ligcor. Teodas las muestras
tanio las de tratamiento como las de
traf, resultaban hediondss.,
Cultive Ne 12, preparado con una muesira co-
mereial de) café gue habia sido deserito comn
“suein'. El cultivo hecho aumentd muy pn
cn el volumen del lquide del fermento, El
licor d2 8 sub-muestras no ze alterd con =l
agregado del cultivo impuro. Deos muestras
de control y una de ensayo fueron =sefaladas
como “ligeramente verdesas™ y otra de con-
tro! fue amotada como “con un ligero sa-
bor a fruta”, Las cuairo restantes, ineluyen-
do una de control no tuvieron anotaciones
adversas.

con-
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Cuoltive N7 15, obtenido de una muestra
de café descrito como “hediondo”, se utilizé
en forina sinilar con café de dos distintas
proczdencias.  Este cultive tuve muy poco
crecimiento en los frascos Roux y no crecid
luego en el café en fermentacion. Por con-
siguiente, s& descartaron log resultados del
experimentn, En efecto, todas las muestras
catadas, tanio Jas de ensayo como las de
control, estaban desde ligeramente hasta
fuertemente impuras, La accidn de diferen-
tes culivos de levadura ¢a el café despulpa-
do no oroduje cambios en el licor,

b) La aspersion de suspensiones de cultivos
ezucarados en las cerczas de café,

Se hizo una adicitn de 24 % de glucosa
a porciones de varias suspensiones de leva-
dura y las soluciones azucaradas fucron as-
perjadas anbre numergsos montones de café
en frata, en dos apliveciones, La seguinda
cerca de dos horas despuds de que 2) exseso
de liquido de Ya primera aplicacién se haba
secado a2 la sombra. Despudés de un soca-
mignto mds lanto a ia sombra, las frutas =e
pusieron a car al sol en capas aistadas,
que s¢  invertian diariamente, Las frutas
continuargn recibiende un revestimiento azu-
carado durante una o dos semanas, El café
mEuni fue descascarado cuando ¢l grano in-
terno estaba seco v duro,

Una solucién del cultive N¢ 5, obtenido
de café repistrado como “muy buens. can
delicada acidez™, fus asperjada sobre cuatro
porclones  de caflé ¢ dos fincas. Cuasto
msssirag de fruta sin aspersion se emples-
ron como elementos de control. En los re-
portes de licor, todos los cafés proparados
por el sistema de descascarar las cerezas so-
cas, dieron resuliados inleriorez en compara-
cidn con el café de la misma calidad pero
tratado por ¢l sistema himedo, El lHeor
a1 es0s calés—rociados ¥ sin rocio—se re-
pistrd invariabiementa como fermenfado o
agrio, sin detalles acerca de la acidez, cusr-
vo y eabor del licor, ya que se considedd
que la marcads fermentacion hacfa impnsi-
ble establecer las diferencias, El valor del
rosultado de Ja torrefaccion ge considera nu-
lo 2¢n lag 16 muestras catadas. Todas fue-
ron anotadas como cafld tipico de mbuni, Las
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aspersiones de levadura en la cereza del café
no rindieron ninglin efecto,

Cultive No 7, tomado de “buen cals’, fue
asperjada en forma similar a la de laz de-
mias muestras, En este caso, las cerezas as-
periadas, asi come las de conirol, s& pu-
sieron a secar denfro de una bodepa durante
dos dias y luege al sel, removiéndolas diaria-
mente. De nuevo fueron calificadas todas
las muestras—tratadas y de control-~—<omo
café mébuni, tipicamente fermentado o agrio.

Cultivo Nv 9, tomado de café “hediondo™
dio resultados similares cuando se asperjed
sobre las cerezas una suspensién azucara-
da, Todas las muestras se anofaron como <a-
f¢ mbuni agrio o fermentada,

Cultivo Nv 12, tomado de calé ‘hediondo™
e utilizé en forma similar. En este cazn,
los reportes de licor dieroa ¢ntre “‘un sabor
a fruta" y “fermentado, agrio”, Una marca-
da  fermentacion  se determing en 3 sub-
muestres ensayvadas; ‘medio agrio” en dos
muestras ensayadas; y “ligeramente agrio™
€n Jas ofr3s dos uestras
una de las tratedas. Trez de las cuatro pares
de sub-muestras dieron diferéntes reportes,
El tratamiento no did resnltados.

Pestigos ¥y en

Crliive Nv 15, representando “calé impu-
o fue ensayado en forma similar, sin re-
gultadog en €] licor, Todas las muesiras 29
regisirarop, como café mbunai agrin o fir-
mentada,

o) Lo aspersion de las fintas
maduras cn los arbusios,

A Fin de dar a las levaduras seleccionadas
una magnifica orortunidad de eigreer sg in-
fluencia, se hizo una serie de ensayos en
2} pampo, mediante grupns de arbustos car-
gados de fritas maducas, lagz cules se ro-
ciaron copn soluciones azuceradas de levadu-
ras sclecclonadas, Esto dié a los cultivos la
opoertunidad de desarrollasse como fa micro-
flara lecal dominante, por wn perinde de 10
dias, durante [n maduracion de la fruta, En
un casc la recolecta inicial se hizo en dos
grupos de cafetns senaladog para asperjar a
fin de obtener ¢l dato inicial relative al licor
y comparario con el de la recolecta inmedia-
ta, que habia recibido una deble cantidad de
aspersion de¢ solucion de cultive azucarado,
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{Mro grupo de arbustos no fue aspirjado a
[in de anotar el cambie normal, si alguno
habia, en ¢l licor de la recolecta siguiente.

El Culfive N¢ 5 fue preparado con una
muestra  comercial de café deserito  como
‘muy bueno, con delicada acidez” y utiliza-
do en la mavor extension del campo de es-
tns ensayns, Una doble aspersion de cultivo
fire seguida de 6 horas de buen tiempo antes
d= la caida de fuertes luyias durante 3 dias
{en total 2,48 pulgadas de agua), que a su
ver [uersm seguidos de 5 dias de huen tiem-
po caluroso, anfes de que las cerezas madu-
ras se recolectaran, Las cerezas del grupe
de arhbusins asperjiados y las del que no lo
fueron, =2 preperaron igualmente por €] sis-
tema de fermentacite himeda, y por le mé-
todo secn mbuni.  El café preparado por el
sigbema de fermentacidon himeda, tenia un fer-
menta similar en log granes asperjados, y
e los oue no lo fueron, siendo lns cifras
finales dei pli, en los dos grupos de ensayo,
de 3,62 y 380, respectivamenie: mientras
gue los grupos de control mostraban un pro-
medio de 3,74 en el pH. El examen del fer-
mento en jas platinas del mieroscopio, mos-
traba céinlas de levadura mayores en las
frutas rociadas que en las no rociadas; pero
g preseéncia pudo muy bien ser advertida
debido a la pulps duranie el procesp de des-
pulpado, Se registraron 16 mueslras para
catar ¥ no hubo diferencias en el licor d=
lag muestras rociadas; todas se anotaron con
gierta impureza caracteristica en diversos
gradas, que era tipica del drea que produce
€3z café, Estos reporles pueden compararse
con los gue corresponden a la recolecta pre-
«cedente on &l mismo grupo de arbustos. Hu-
be una variacidn peneral en los faclores de
calidad visible de las dos recolegtas. En ca-
da muestra de la segunda recolecin, ge ano-
taron cifrys liperamente mas elevadas en el
“tipa™ vy “calidad” de [a torrefacciéng v dos
grupos de grbustos, incluyendo 2 grupo de
control, dieron cifras apreciablemente ma-
¥ores en la acidez ¥ el sahor,

Cultive N» 7. representando “buen café”,
= emoled igualmente para asperiar arbustos
idividuales seleccionados; y otros arbustos
Sin qepersion se utilizaron como testigos de
control. Lg aspersién no dié resultadog sub-
siguientes, Esioe cafetos padecian todos de
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“Escarcha” mis o menos pronunciada y t2n-
dian a producir mucha fruta negra ¥ amari.
1la, debido a madurez defectuosa. La fruta
madura fue recolectada 16 dias despuésg de
la aspersion y debido a la naturaleza mez-
clada de la cosecha, ésta se dividio en 3 lo-
tes y Juego s¢ sub-dividié para catarla, Las
cerezas maduras se prepararon por ¢l siste-
ma de fermentacion seca y las demis se di-
vidizron en “frutas verdes™ y “frutas negras,
amarillas" v s& prepararon por ¢l método
seco de mbuni, Esla division die interesantes
resultados en e] licor, Todas las 4 muestras
obtenidas de frutas verdes, rindieron <ifras
mis bajas en ¢l tamano y color de ios pgra-
nos que fueron descritos como “palidos, de
apariencia inmafura, con un licor “impuro”,
casi “aspera”, El café preparado con cere-
zas de color “negro y amarillo”, que repre-
aentaban una madurez defectuosi, se anotd
con un valor relativamente mds alto en cuan-
to a] tamana y color de los granos sin tos-
tar, descritos coma “palidos, de apariencia
inmatura”, aunque menores que ¢l del café
obtenido con cerezas “color verde", Todas
las cualrp muestras del primer tipo s2 ano-
taron coma d(.‘hii:lu().ﬁ.l‘s con S-:'.hﬂ]' a \'(_‘l'dc,

Sumario de log resultados

La comparacion de un total de 120 repor
te: de eatacion, demuestra gque bajo tas con-
dicicries en que loz experimentos  fueron
hechos, la adicion de Cultivos preparades,
al café despulpade v |la atomizaciin de
hiciones azucaradas de tales cultivos sobre
Ins cerezas recolectadas asi como sobre las
cerezas madurns en los artbustos, no tuvie-
ront efectn alguno sobre el resultado final del
licor del café. Doce traotomientos diferentes,
utitizando cultives preparados con cafds pu-
ros ¥ cafés fmpiros o hediondas, Hevadas a
cabo con muestras de calé de diferentes fin-
cas, no dieron resultndo. Otras muesiras de
café—tratadas v no tralzdas—obtenidas en
determinadas dreas cuve grano tiene un li-
¢or caracteristicn adverso, mantuve su da-
fecto,

ik

Observaciones generales
sobre los reportes de catacion

Aun cuando este trabajo ha dado resolea-
dos negativos en su proposite principal, gue
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era intentar ia nlteracion del licor del calé
mediants la introduccion de micro-flora se-
leccinnada, se pueden obtever algunas obser-
valones infercsantes en los reportes de ca-
tacion.

Casi fodas las muestras preparadas por el
meétodo seco de mbuni dieron un licor entre
“liperamente aprio ¥ agrio”, en tanto gue
cafés similares, preparadog por €] sistema
de fermenricion hdameeda, rindieron varios
licores caracteristicos.

iLas pocas muestras de café mbuni que no
fueron anotadas como “agrias”, lo fueron
como “hediondas” o “con ligero sabor a fru-
ta”.

La preparacion esmerada de muestras de
mbuni, incluyende el lento secamiento de la
fruta y el voltea diarie, no produjo un café
suave de buena calidad, lo cual constituye
un resultade que difiere del que obtuvieron
los brasileres con café de Rio o café dure,

Como todos log tratzmienios se hicieron
por lo menos nor duplicada ¥ con frecuencia
se obtenian cuatro resultados y a veces mmis,
todas las muestras fueron sub-divididas para
las prucbas de catacidn, Las sub-muestras
finales se utilizabas como elementos  para
estudiar la uniformidad de log resuitados del
licor. Los diverses slementas de calidad, vi-
sibles ¢ invisibles, se¢ estudian mejor sepa-
radamente, coma sigue;

Factores visibles

Las cifras en cuanto al tamano def grano
crirdo son marcadamente uniformes para el
café de la misma procedencia, si s¢ prepa-
ra por ¢t misme mdiado, Sin embargo, cuan-
do la preparacion ¢s diferente, como en los
casos de muestras tratadas por el sistema
seco e mbuni, €l tamafo es uniforme, pero
slempre es mils peguénn,

El ¢olor de los granos crudos es igual-
mente wniforme, con raras excepeiones que
apenas muestran un cwarto de punto, Cuan-
do so prepara café similar por ] sistema
mbuni, invariablemente se registran cifras
uniformes mig bajas para ¢l <olor, Igual-
mente es uniforms la cifra para el 1ipe de
café tostado en pranos preparados por el
mismo sistema, Lo propio ocurre con la cali-
dad del café tostade cuando se ha preparado
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por &l mismo sistema, con [a caracteristicx
de gue las cifras eran invaciablements mds
bhajas cuando ¢l café se habia preparado por
<! sistema seco de mbuni. En un casp espe-
cial, cuando la fruta se recolectd separada-
mente de tros grupos de seis arhustos, &
TCporie, aunque consfante para cada grupo
de arbustos, mostvaba ligeras diferencias en-
tre tales grupos as{ como entre los granos
recelectados ¢n ¢l mismo grupo de arbustes.
En los tres grupos de seis arbustos se hizo
unia segunda recelecta que se registro con
¢ifras mds elevadas en guanto a] “tipa™ y la
“galidad" del café tostado. Se podrd observar
que con les elementog de calidad visibles
para los granos crudes y tostados, oz repor-
tes de los catadores son marcadaments uni-
formes para grupos similares de cafd prepa-
rades por <! mismo métoda.

Observaciones sobre los
elementog invisibles en el
licor de las muestras de
café

Como se ha dicho anteriorments, lng re~
portes relativos a los factores visinles en
grupos de café similares, son marcadamen-
te¢ uniformes; pero esta uniformided falta
con frecuencia cuando se trata da| licor del
café y especialmente cuando se qantan cali-
dades como “sabor a fruta”, “verdoss” o
“hedionda”, Muestras del mismo café, pre-
piradas por e sistema uniforme de fermen-
tacion en dos, tres o cudatro unidades v du-
plicadas luego pura ser catadas,—aparte de
cualquiera ofro elemento de tratami=nio—
mosiraron con frecuensdin marcadas diferen-
cins en el licor, Aun mis, diferentes tazas
del mismo café catado, daban distintos re-
portes. Estas diferoicias se anagtaban. de nio-
do ¢special, en cuaato a la ausencia o pressn-
cia de propiedades adversas, tales comn “ga-
bor a crudo” o “impura”, El examen de los
reportes de los catadores, relativos a cuatro
subinuesiras de 4 onzas de numernsas parti-
das de café, facilita 2] estudio de los gradoes
de catacion que se obtienen. En ausencia de
ciertos elementos adversos, las cilras refe-
renfes a la acidez, cuerpo v aroma varian
generalmente en medio punto o1 muchas
muestras, aungue ¢n otras se¢ anotan cifras
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rpmente. impurn® a “impure’; las dife-
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rencias en las sub-muestras son generalmen-
te mayores v dichas diferencias son marca-
d;nl‘...-n’k_' mavores cuando se trala de mues-
fras deseritas como “eon ligero sabor a fru-
t2"* v mucho mayvores aun, cuande las mues-

tris se anofan como “agrias'’.

Cuando el café maduro Se prepara por el
sisterna mbuni, se deseribe como “sourish
1o sour (semi-agrio a agrio)” en 45 mues-
traz entre 52 ¥ se caracterizé como café ti-
pico mbuni. De las 7 muestras  sobrantes,
cuatro entre una partida de doce se descri-
ren como “impuro”, y 3 de otra partida de
8, como '“con ligero sabor a fruta”, Estas di-
ferencins no muestran telacion con ¢l siste-
ma de tramamients, pero con frecusncia origi-
nan woa serie de sub-muestras. En 6 partidas
restantes de café preparado por el sistema
mbuni, el total de las 32 muestras s2 describe
como “agrio”. Por consiguiente, en las
doz partidas antes mencienadas con diferen-
cits, las sub-muestras que no se describen
como “agrio”, lo som, sin excepcion, va co-
nin “impurn™ o va como “con ligero sabor
a {rota", porgue tienen alguna relacion en-
tre esas propiecdades y un puste agrio, Cua-
fro mugstras de granos verdes, preparados
rar el sistzma mbnni fueron registradas to-
das comno “hediondas, casi agrias”, v otras
§ muestris “negro, anaranjado amarillenta”,
de los misnmos arbustos, se describieron to-

das como “pdlidas' en la torrefaceion v “sa-
bor o verd2" en el licor,

La diferencia de licor en las muesicas de
cafe prenaradas por €l sistema normal de
fermentacion hlimeda, puede provenir de dos
causas, o de una combinacidn de ambas: va
gue &xistenr diferencias inteinsecas en Ia
compasicion de las sub-muestras, pgeneral-
mente de 4 onzas, o del criterio perzonal dz2)
catador, oue eg el finieo responsable, En los
casos de diferencias inherentes a la compo-
sicidn general o al conjunto de tedos los gra-
dos individuales presenies 2n las submues-
tras eaviadas para estudio, €stas probable-
Mmernfe ¢ deben a la preseéncia de unos po-
tos granos de café que ejercen una influen-
tia excesiva sobre el licor, El hecho de que
diferentes tazas del mismo café tostada pue-
den ser difercates, refusrza la tesis de que
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unos pocos granos de ua licor indessable
pueden eiercer influencia vy rebajar la cali-
dad d¢ toda la muestra catada. Por otra par-
te, el criteric personal del carador pusde
motivar los diferentes reportes en las sub-
muesiras que han side preparadas, especial-
mente 8 ¢llas han sido distribuidas en par-
tidas de granos mixtos, y catadas en distin-
tas épocas. Si el criterio personal llega a ser
muy pronunciade, entonces es necesario es-
tandarizar & gusta del catador, es dezeir, en-
contpar ¢l miumero de las muestras repetidas
para hacer una catacidon uniforme.

Un estudio de la agrupacian y época de
fa catacién indica que las diferencizs inhe-
rentes a la formaczion de las muestras, es Iz
causad mas visible de reportes distintos, es=
pecialment: cuando se anota la presencia de
variog defectos,

De manera gue si no es posible encontrar
o remover los factores que influyen en estas
diferancias. no gueda otro remedio gue re-
petir la catacion por media de suh-muestras
hasta eliminar la influencia deleidrea. Al
hacer las muestras comerciales para una
consignacién de sacos de café, hay un buen
margen Jde varisciones segdn gque se désen-
tienda de este pegqueno factor gue es influ-
yvente o que Se determine en Iz muestra qus
o va a eatar, ¢ fin de fijar ¢l valor del café.
Este errar al completar [as muestras de café
puede ser parcialmente responsable de las
diferencias que se ohtengan en el licor de
ciertas conzigniciones de café gue al legar
a su desting son catadas nuevamente, Parece
entonces necesario estandarizar la uniformi-
dad de los reporteg de todas las muestras de
café al hacer la catacidn con fines de in-
vestigacion, En anos anteriores se enviaba
una sola o muy oocas muesiras de café para
catar, las cualez eran preparadas por trata-
mienios especificos. Es necesario hoy en-
viar €] nimero requerido de tales muestras:
para cada tratamienta a fin de eliminar cual-
quiera influencia nociva, La tarea inmediata
consiste en estudiar la posibilidad de asociar
ciertas ¢lises de granos de café v sug
tamientos con las diversas propiedadss ad-
veTHds gue s¢ suponé que tienen todas las
muestras, Acerca de estos extremos se estin
llevando a cabo varios estudios. 8i =2 en-
cueénira que un pimera limitado de ci

A
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granas ¢jerce especial efecta, y si éstos pue-
den ser eliminados, jos reportes del catador
gerdn mas uniformes para una serie de sub-
muestras y la estandarizacidn normal de las
muesiras necesariag para la catacién, podrin
tener mejores resultados en una forma mids
simple.

El autor desea manifestar su gratitud por
los imporTtantes servicios que le ha prestado

D G

Mr. Devonshire, catador de 1a Junta Cafete-
ra de Kenya, sin cuya cooperaciéon no hu-
bieran sido posibles esims experimentos. Del
mismo modo rinde las graciag a agu<llos
cultivadores de café en cuyas fincas se lle-
varon a cabo cstos trabajos y a Mr. A M.
Fratt, quien tuvo a su cuidado todes los tra-
bajos de beneficio,

El café se sirve a los pacientes en casi todos los hospitales
del mundo. Los doctores y las personas encargadas de preparar
dietas prescriben café para sus pacientes.

Es un hecho conocido que el café estimula la segregacin
de los jugos gdstricos en el estémago.
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Los insectos

de los cafetales

Con e] articulo que aqui se presenta, se
inicia wna serie de publicacianes sobre mis
observaciones ¢ investigaciones sistematicas
sobre los insectos de El Salvador, en las
cuales he dado preferencia a las concernien-
tes a los imsectos que afecran a la caficul-
1ura,

Tiene por cbjeto esta publicacion, fa-
miliarizar al lector con los insectos que en
alguna forma pueden serle de interés, a fin
de que los observe con la atencidn que me-
recen. Por tal razém no tratari exclusiva-
mente cde los insectos dafiines a los culti-
vos, sino también de los formas “indife-
rentes’’, sea por razén de su nimero infe-
rior (lo que mo excluye que luego pudiera
éste aumentarse, ¢onvirtiéndose entonces en
plagas serias de los cultivos), © sea por su
caricter inofensive respecto a las plantas de
cultivo.,

La autora tiene el conocimiento de que
el articulo que sigue no es mis gue un <n-
sayo, ples no le fué posible investigar ple-
namente, ¢n los tres anos que ha dedicado
a su estudio, todos los aspectos de la mare-
ria gue irata. De todas maneras, ofrece el
fruto de sus observaciones como un com-
pendio, lo mis completo posible, sobre los
insectos que habitan en los cafetales v, Ia
falta de otras investigaciones sistemiticas
sobrz los insectos de El Salxador, justifica
hasta cierto punto la publicacidn del pre-
sentz trabajo.

La clasificacién de los insectos recogidos
fué hecha en su mayor parwe, por funcio-
narios del Departamento de Agricultura de
los Estados Unidas, Washington: del Mu-
seo de Zoologia de la Universidad de Ber-
lin, Alemania; y del Museo de Ciencias
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Por la Dra. Vera Wellborn,

Jefe de 1 Seccion de Entomologiaz de los Servicios
Técnicos de la Asocixcidn Caferalera de El Salvador.

Naturales, Dresden, Alemania; v, basta don-
de nos fué posible, aqui.
— =

Los caficultores ya deben haber observa-
da que durante la estacion seca, ranto los
cafetos como los arboles de sombra casi no
tienen que sufric de ataques por los insec-
L0s, pero tan pronto como priacipia la e3-
tacidn lluviosa aparecen en cantidad, ara-
cando las plantas, Cierte es que también
hay grupos de insectos que aparcczn en la
estacion seca como por ¢jemplo las cochini-
llas y los pulgones v la mayoria de las chin-
ches, los cuales desaparecen casi por comple-
to con la entrada del invierna,

A principios de la estacién lluviosa, la-
man la atencidn del finquero diversas fami-
lias del grupo de los Rinchotes (RYN-
CHOTA), e¢s decir, insectos que Hevan una
trompa para la succidn, con la cual extraen
¢l jugo de las plantas con que se alimentan.

La primera de dicho grupo es la de los
HOMOPTEROS (HOMOPTERA), insec-
tos pequenos por lo general, que se les en-
cuentra pegados en las ramas o #n los tron-
cos de los arboles en las fincas. Aunque
es1os insectos casi nunca llegan a ser pla-
gas serias, a pesar de ser muy numerosos.
stempre [laman la arencidn por sus formas
extrafias, como también por sus secrecionecs
de diversos aspectos, con que ciertas espe-
cies cubren grandes parres de las ramas de
los vegerales,

Fam. Fulgaridae

Sobre las hojas del café como también
sobre las del pepeto frecuentan a vices ma-
sas blancas de aspecto de lana. Examinin-
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dolas cuidadosamente se notan unas larvi-
tas pardas escondidas bajo esta cubierta fi-
lamentasa. Al crecer algo, las larvas se sepa-
ran distribuyindoese sobre las hojas, prote-
gida cada una rodavia por gran cantidad
de dicha masa, que en cada especie tiene
una forma determinada. Esta sustancia es
secretada par la larva en tal abundancia,
que el cuerpo del insecto queda invisible y
bien protegido contra sus enemigos natu-
rales,

La ECOLOGIA de los Fulgoridos en to-
dos los casos es mis o menos la misma; la
bembra deposita sus huevos uno tras otro
en una incision gue fabrica ¢n la corteza
de las ramas delgadas, y los cubre con una
incrustacién blanca filamentosa.

Dxspués de haber salide de los huevos.
las larvitas principian a nutrirse de la sa-
via de las hojas, mientras que los insectos
adultos prefieren succionar ¢l jugo de las
yemas de las ramas delgadas,

El dano causado en los vegetales por es-
tos insectas no ¢s de importancia y el agri-
cultot puede confiar en el control bioldgi-
ga por estar parasitados los buevos frecuen-
temente por inmsectos adultos que sirven de
alimente a los pijaros.

Las especies que se observan en El Sal-
vador sobre ¢l café v los irboles de sombra.
como pepeto v madrecacao, son las siguien-
tes: (1)

ORMENIS pulvérulentq Guén: Frecuen-
te en los cafetales dorante los meses de na-
vo v julie. Tiene la forma de mariposa con
alas pardas opacas, que las matiene durante
2l reposo en forma de velo sobre el dorse.
Al principio de su estado adulto el insecto
es de color blanco tornindose el cuerpo ¥
las alas en color pardo después de corio tiem-
po. Ademis las alas (2) estin cubiertas de

{1} Las plantas dichas que sirven de alinenta a
Ias  expecies mombradas no significan que no hayvy
otras plantas en las cuales rambidn viva la especic:
solamence he querida Hamar la atencida sobre los
vegetales que interesan al caficultor

(2) ALAS: se irata de las alas anceriores. Estas
se¢ presencan variadas en Tas diferentes especies, mien-
tras gue en las alas posteriores son mis aniformes,
tanto en su color como en su estruciura gue fre-
cuenfemente €5 Ademis. cuando estd
insecto se mican solamente Yas alas amee-
tiores que cubcen T1s posteriores,

transparenie,
posada el

o A5

una capa fina blanquizca de aspecio de ce-
r1 que les da un color gris obscuro. El in-
secto mide 2 ems. dé longitud (3): las alas
extendidas de punta a punta 5 cms,

Esta especiz vive sobre el cafete {Coffea
arabica L, y otras especies), <l pepeto pelu-
do (Inga espucia Humb. @ Bonpl.), el pe-
peto liso (Inga leptobola Schlechid.) y tam-
bién sobre diversos vegetales silvestres. co-
mo el siete pellejos (Pomea arborescens
Humb. ¥ Bonpl.)

QRMENIS sp.: Esta especie, aunque pre-
senta la misma forma, ¢s mis pequeia que
ORMENIS pulverulenta, mide un centime-
tro de longitud; ¢l cuerpo y las alas son
de ¢olor blance © hasta verde, Se¢ encuen-
tra sobre las hojas y las yemas mis tiernas
del café (Coffea sp.) y de las varias espe-
cies del pepeto,

FLATA sp.: Del mismo ramana de OR-
MENIS pulverulenta; cuerpo amarillo; alas
blancas con puntitos negros: la base de las
alas anteriores es amarilla, las posteriores
son blancas, Esta especie se encuzntra sobre
el pepeto liso (Inga leptoloba Schlechtd.)
y sobre la zorra (Pithecollobium saman
Jacquim), ambos de la familia de las Mi-
mosiceas,

La hembra hace generalmente la puesta
en los meses de Junio y Julio, introducizn-
do los huevos por medic de su ovipositor
uno tras otro en las ramas delgadas de las
plantas antes denominadas, cubriéndolos en-
tonces con una masa blanca y de aspecio
laneso, Las larvas que salen después de unos
tres meses, o sea principalmente en los me-
ses de Septiembre y Outubre, rambién estin
cubiertas abundantemente de la misma ma-
sa que en cada especie adquiere forma par-
ticular,

ACANALONIA sp. (dubta? Distant) :
Es de color verde, cabeza triangular vistx
de arriba. Aunquz se parece mucho a OR-
MENIS ssp., s¢ distingue por la forma de
sus alas. Mide 1 cm. de longitud, Vive so-
bre el cafeto y el pepeto liso.

Sobre los troncos de los pepetos se en-
cuentran frecuentemente dos especies de la
familia de los Fulgéridos,

(3) L medidas son ixtremas, de la cobeza a s
punta de lag slag.
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PICUMNA sp.: Las alas son de color ca-
fé, semi-transpacenies, con nervacioncs bien
marcadas. Mide el insecto de 4 2 3 mms.; y

METABRIXIA sp.: De alas estrechas,
bien juntas en su tenminacion, Mide de 8
a 9 mms,

DICTYOPHORA herbida Wik.: Oca-
sionalmente se encuentra esta especic ¢n los
cafetales sobre las plantas cultivadas comao
tambien sobre las silvestres. Sus dos pares
de alas son largas y verdes tambeén, Mide ¢
insecto 15 mams.

Fam, Jassidae: (leaf-hopper)

Hay insectos pequenos de formas extra-
fias, diffcites de identificar como tales, que
s¢ observan también en los cafetales, sobre
las hojas del cafeto, de los drboles de som-
bra y de cicrtas plantas silvestres, Vulgar-
mente se les llama agui “loritas™, mientras
que: ¢n Guatemala se les conoce bajo ¢l nom-
bre de ‘‘roritos”,

En estos insectos el pronoto es bastante
prolongado. teniendo en algunos casos la
apariencia de joroba, y ¢n otros la de cuer-
nos y vspinas, gue dan al tnsecto un aspecto
bastante bizarro.

La ECOLOGIA de los miembros de esta
familia de los Homopteros es parecida a la
de low Fulzoridos, La hembra deposita sus
huevos en incisiones que hace con su ovo-
positar en las yemas y las ramas tiernas de
los yegerales, poniendo en cada incision va-
rios huevos en simple o doble linea. Tam-
biin hay especies que ponen sus huevos sen-
cillamente sobre la corteza de las ramas v
en las hojas, envolviéndolos en una masa
blanca y gelatinosa de aspecto de cauche.

La larva que sale del hueve primeramente
suele ser gregaria, y alge mais tarde adquiere
también una forma grotesca coma la tienen
los adultos: es de coler blanco, gris o wver-
duzco y genecalmente provista de machas
£Spinas,

Se observa en esta familia que las hem-
bras, después de haher hecho la puesta, casi
no se alejan y se quedan para cuidar y vi-
gilar los huevos hasta que salgan las larvas,
v todavia entonces siguen guardindelos por
cierto tiempo. No son raros los casos en
que se encuentre que toda la familia sigue
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viviende ¢n la misma rama en gue fucron
colocados Jos huevos originalmente,

Ficilmente se puede notar la invasién de
estos insectos sobre ona planta por la pre-
sencia de muchas hormigas que recorren el
tronco y las ramas de la misma, visitando
v cuidanda las larvas, como también a los
adultos de los Membricidos, que expelen
sustancias dulces que gustan a las hormigas
¥ a citrtas abejas del género TRIGONA.

El dano que causan las larvas vy los in-
sectos adultes por la succién es insignifican-
te, Lo que los hace figurar como insectos
nosivos ¢s la manera de lesionar seriamente
las yemas y las ramas ticrnas por las inci-
siones que hacen las hembras con su ovopo-
sitor para efectuar la postura y que causan
disturbios ¢n el crecimiento de la planta,
marchitando las yemas. Pero a pesar de eso.
comeo se frata en esta familia solamente de
insectos pequenos. tendrian éstos que ser
muy numeroses para poder constituir pla-
@as serias,

UMBONIA orozimbo Fairm.: En esta
especie, que se encuentra sobre €] pepeto li-
so (Inga leprolaba Schelechrd.), ¢l pronoto
s: prolonga ¢n una espina en direccién ha-
cta arriba v dos pequefios cuernos laterales:
cubre por completo el cuerpo del insecto] es
verde, adornado con 6 lineas rojas

La diferencia sexual se nota en el rama-
fio: la hembra es mis grande y mide 15
mms., ¢l macho solamente 10 mms., y tie-
ne mis pequeia la espina. formada por ¢l
pronoio en su parte delantera.

Esta cspecie lestona seriamente [as ramas
delgadas de los pepetos. La hembra rasca la
corteza hasta llegar al cuerpe lenoso, para
depositar sus hueos entre la corteza v la ma-
dera, Siemmpre hace dos incisiones de forma
eliptica a la par y opuesias en <] lade de
abajo de la rama, y contienen cada una ge-
neralmente mds de treinta hoevos, La hem-
bra tiene ¢l instinto de quedarse vigilando
los huevos que ha puesto y las larvas que
resulten de los mismos, hasta gue llegan al
desarcollo completo, Y también después de
esta transfermacién continGan ambas sexos
conviviendo con su prole, sobre la misma
rama, durante cierto tiempo: cambian de
lugar a poca distancia para hacer nuevas
perforaciones solamente de vez en cuando
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al faltar el flujo de la savia. Esto lo hacen
en direccion a las partes mis gruvsas de la
rama. El dano que causa esta especie se nota
claramente, en las perforaciones ¢n linea
espiral alrededor de la rama, lo que resulta
de [a posicion en [a cual dos insectos se
van colecando, A consecuencia de las lesio-
nes en las ramitas, éstas se marchitan fre-
cuzniemente ¢ por lo menos s¢ paraliza su
desarrollo, no siende rara la peretracién de
gérmenecs infecciesos por las incisiones.

EUCHOPHYLLUM dubium Cock.: Es-
1a especie, muy propagada durante fos me-
ses de mayvo a julic y vive sobre los pe-
petas. Pronoto prolongado hacia adelante
en forma algo curva al extremo, y hacia
atras alcanzando solamente hasta la mitad
de las alas, Todo el insecto es nmegre con
dos grandes manchas amarillas ¢n la part2
de arriba, El insecto alcanza una longitad
de [ «m.

La hembra hace la postura de los huevas
en las yemas v sobre la vena mavor de las
héjas, cubri¢ndoles con una sustancia blan-
ca, lisa y gelatinosa,

Las larvas. al nacer, son blancas. con <l
dotso cubierto de pelos negros erecios. Des-
pués de la primera muda toman un <olor
beige con manchas negras en los lados. Ade-
mais. esti mis pronunciada el pronoto qus
después llega a cubrir todo el cuerpo en el
insecto adulio,

MEMBRACIS mexicana Guén.: Esta es-
pecie también es hastante comdn en ¢l pais.
S¢ la encuentra preferentemente sobre el
madrecacae (Gliricida sepium Steudel) y el
pepeto; en QGuatemala, y ocasionalmente
aqui. sz observa también sobre el café, El
pronoto, que forma una joroba muy curva
¥ abulrada y que no llega a cubrir comple-
tamente fas alas, es amarille, con pringas
negras: las alas son negras, Tiene una lon-
gitud de 1 cm,

Durante todo el invierno las hembras pe-
nen sus huevos sobre la corteza del tronco
0 de las ramas de la planta atactada, en-
volviéndolas en una masa gelatinosa, blanca
¥ de forma mis o menos circular y abultada,
que les hace muy prominentes,

Las lacvas son de <oloc blanco-amarcillen-
to, eon espinas promientes sobré ¢l abdo-
men.

- g o

HETERONQTUS quadrinodosus Fairm,
Esta especie ©s mdas escasa. Se ha observado
sobre ¢l pepeto principalmente c¢n el mes
de setiembre, Fs una de las especies mas
bizarras de la familia de los Membricidos.

El pronoto, que es café con lineas amari-
Nas. #s de forma nudosa con tres cinruras
reducidas: cn su parte delantera s¢ prolonga
lateralmente terminando ¢n dos espinas, una
a cada lade; tiene, ademds, ¢n su cxtremo
posterior, tres espinas agudas, de las cuales
una apunta hacia abajo v las otras dos. mis
arrds, van ¢n direccidn casi horizontal, Alas
con nervaciones muy marcadas, hialinas, Mi-
de 12 mms,

Las larvas son de color verduzco v muy
buseadas de las hormigas por sus secrecio-
nes dolees.

ACONOPHQRA sp.; Esta especie se en-
cuentra generalmente sobre el madrecacao.
Pronoto negro, con prolongacion delantera
que termina en punta roma elevada, algo
curvada hacia arrds; en la parte trasera su
punta es mas corta gue las alas, que son
café. Tanto ¢l pronoto como las alas del in-
secto, estin cubiertas de velle denso. corto.
que le da un aspecto aterciopelado di color
verde-dorade, Mide [ cm,

La hembra hace la puesta sobre la corte-
za de las ramas cubriéndola con una masa
blanca, viscesa. Las larvas cuya mayoria sc
observa en el mes de setiembre, son de color
verde-oscuro con una mancha alargada y ro-
ja en <ada lado del abdomen.

BOLBONQT A insignis Fawl. Esta espe-
cle ¢5 muy coman sobre el pepeto en los
meses de julio a setiembre. El insecto adul-
10 ¢s enteramente negro, de formna casi re-
donda; patas cortas ¢on tibias bastante an-
chas. Mide de 4 a 5 mms.

Generalmente. al principio del mes de se-
tiembre, 1a hembra hace la puesta sobre las
hojas o también sobre el tronco y las ra-
mas de los pepetos, cubriendo los huevos
con una substancia blanca y viscosa, cuya
superficie nos da un aspecto de un conjun-
to de muchos alvecios,

Las larvas son blancas, con lineas rojas.
Siempre se les encuentra en colonias en las
axilas de las hojas o en los entrenudos de
fas yemas, no alejindose casi del lugar don-
de salicron de los huevos. También secre-
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ran sustancias dulces como los insectos adul-
tas, porque siempee se les observa asocia-
das con hormigas, El insecto madre perma-
nece cerca de su progeni¢ como si estuviera
cuidindola,

BOLBONOT A tnacgualis Fairm,; Es
muy parecido a la especie precedente. sola-
mente que no alcanza su tamafie, midiendo
eate insecro 3 mms. Vive por lo general so-
bre ¢l pepeto, pere también se le encuentra
sabre el café,

BILMEKIA styliformis Cock.: Mientras
tadas Tas especies de la familia aqui descri-
fas s¢ mantienen sobre las yemas o las ra-
mas delgadas de las plantas, lo particular
de esta especie ¢s que sus representantes s
mantienen en la vena que sostiene las ho-
Juelas. Empero, en sus costnmbres sociales.
las micmbros de esta especic ne s¢ distin-
guen de la Umbonia orozimbo, porque no
solamente se mantienen reunidos en <] lu-
gar indicade hasta en estado larvaric, sino
tambiin en su estado adulto, pasando asi
toda su vida sobre la misma beja,

El insecto es verde claro, disecade toma
un color pajizo. Todo el cuerpo, incluse
las alas hialinas. estd cubierto por el pro-
noto, que se prolonga bacia delante ¢n
forma de punta; ademais. a lo largo de su
superficie hay acanaladuras en nimero de
ocho. El insecto mide mis o menos [ cm.

Los insectos juveniles se parecen mucho
a los adultes, teniendo ¢l misme color wer-
de claro,

Fam. Membracidae (free-hopper)

Los representantes de esta familia, que son
insectos entre pequefios y de tamane medio
con cuerpo estrecho, se les comoce bajo el
nombre de ''saltahojas’’, y son muy nume-
rosos en malezas y montes. Pero a pesar
de tal abundancia, el dafio que causan en
las plantas en los cafetales, puede ser sola-
mente indirecro por razdn de que pueden
servir de vehiculo para la transmisién de
enfermedades criprogimicas. de planra a
planta. Son insectos de cuerpo larga y estre-
cho. de tamafio pequefio a mediano.

ONCOMETOQPIA undata var, Fabe.:
En ¢l mes de Julio se observa esta especic
sobre el madrecacao, y a veces también co-
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mo plaga del algodon (Gossypium sp.) Las
alas, a excepcton de su extremo que es trans-
parente y una pequeiia parte de pronoto,
gencralmente son celestes; el caeryo es ama-
rillo, Hay representancs de esta especie de
colotes variados con alas que pueden ser has-
ta rojas, El tnsecio adulio mide 11 a 12
I mS.

TETTIGONIA redundans Fowlers Esta
honita especie fué encontrada sobre o café,
¢l pepeto v el maquiligua ( Tabebuia pen-
taphylla (L) Hemsley ). Cuerpo amarillo;
abdomen rejo; cabeza amarilla pringada de
negro: alas rojo-obscuras con manchas ce-
lestes. E! insecte adalto mide [ c¢m, (De
esta especie hay variacion de colores mis
claros y de ramanc mas pequefio) .

TETTIGONIA werolata Sign.: Vive so-
bre los mismos irboles come la especie pre-
cedente (café. pepeto, maquiliguai. Cuerpo
amarillo: alas y proneto anaranjado; el
pronoto Liene una mancha grande celeste
claro. de forma ovalada, y cada ala dos
manchas del mismao color, Mide mis o me-
nos de 8§ a4 10 mms.

Fam. Ccrcopidae

Lo particular de esta familia muy co-
miin en ¢l pais, es que los insectos fovenes.
durante su estado larvario, viven envueltos
cn una masa de espuma viscosa que o cler-
tos paises se conoce con el nombre de “'sa-
liva de culebra®, preducida por la larva mis-
ma. Esta masa no solamente protege al in-
secto contra el calor, sino también de todos
los enemigos naturales que desean hacer
presa en su cuerpo blando e indefenso, Es-
tos insectos son comunes en el zacate y em
eu monte, pero poco frecuentes en los ca-
fetales,

TOMASPIS inca Guén,: Esta especie se
encuentra aqui principalmente en el mes de
julioc mo solamente en el algodén donde
puede llegar a constituir una plaga seria,
sino también sobre el madrecacao y el café.
Es un insecto de tamafo mediano, midien-
do hasta 2 cms. de la punta de la cabeza
hasta ¢! extreme de las alas; de color ne-
gro; de cuerpo robusto; alas superiores em
forma de techo, anchas, con dos lineas rojas
transversales sobre ¢l fondo negro; ademas
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tiene tintes rojos a los lades de la cabeza.

El dafio producide por la succién y mis
todavia por 1a perforacién hecha por la hem-
bra con el fin de depositar un huevo en
cada incisién, se manifiesta en las ramas en
forma de manchas lacgas y oscuras,

Fam. Cicadidae

Esta familia esti representada por las ci-
garras 0 “chicharras™ como vulgarmente se
les ama, de variados tamanos, y que apa-
recen poco antes de iniciarse la estacién fu-
viosa, mis o menos hacia la Semana Santa.
Estos insectos, 1 pesar de ser muy numero-
30%, no causan dafies apreciables y por di-
cha razén pueden ser considerados como in-
sectos indiferentes.

Son tan conocidos estos insectos que es
innecesario bacer wna descripcidn de su as-
pecto v de sus costumbres; en consecuencia,
solamente s¢ darin algunos datos sobre su
biologia en general. que es la misma en to-
dos los grupos de la familia, hacienda dife-
rencias entre uno y oiro solamente respecto
al tiempo en que ¢l insecto permanece en
estado larvario.

BIOLOGIA: La hembra deposita sus
huevos bajo la corteza de los irboles, de
preferencia sobre los Arboles de sombra ¢n
los cafeiales: después de 4 a 6 semanas tie-
ne lugar 1a eclosién: la larvita gue sale tie-
ne el aspecto de hormiga grande; baja luego
al suele para hundirse en ¢l mismo, y se ali-
menta del jogo de las raices del drbol, Des-
puds de varias mudas, y al terminar el in-
secto su estade larvario, que puede durar
bhasta 17 afios, sube al irbol bajo el cual
habia permanecido: se raspa la Gltima cu-
bierta larvaria y sale el insecto adulto. de-
jando tras de si ¢l cascardp que queda su-
eto a la carteza.

D

De las varias especies encontradas en ¢l
pais s¢ se hace refernecia solamente ctaoin
pais se hace referencia solamente a las mis
conocidas.

TYMPANOTERPES gigas Oliv.: Es la
cigarra mis comin en El Salvador. Cabe-
za v pronoto color café-claro o beige con
dibujos negros; abdomen del misma color:
parte anterior de cada segmento negro. Alas
grandes, hialinas que sobresalen del cuerpo;
las anteriores son mis largas que las poste-
riorzs, El insecto mide de la cabeza hasta ¢
extrema del abdomen 3 e¢ms.; de la cabeza
hasta la punta de las alas mids dz 7 oms,

FIDICINA picea Walk.: Menaos frecuen-
te, dificre de la especic precedente por la
cabeza mis ancha, que e¢s verde v el proig-
rax d matices mas claros, con el dibujo ne-
gro menos pronunciado, consutuido sola-
mente por cnatro lingas megras y cortas. El
tamano ¢s mis o menos igual,

—

En El Salvador el género TIBICEN escd
representado por varias especies. Por lo ge-
neral, estos insectos no sobrepasan la longi-
tud de 3 cms,. [desde Ja cabeza hasta la
punta de las alas), mientras que en su as-
pecto se parecen mucho a las especies antes
clescritas.

Durante todo ¢l invierno, aupque mis
frecuentementy a principios v a vecés fam-
bién hasta en ol verano, se encuentran estis
cigarras sobr elos ralles v las ramas de los
cafetos. Empero, nunca llegan a sec muy
Nnumerosas.

Mencionamos aqui solamente TIBICEN
guatemalensus Distant, y TIBICEN sp.
(ap. mf).

Cortesia de la Revista
“El Café de £l Salvaedor’,

En realidad, en Costa Rica no hay muchas tierras estériles

o pobres. Lo que hay, desgraciadamente, son muchas esterili-

zadas y empobrecidas. Convierta las suyas en tierras fértiles y
ricas mediante la aplicacidn de abono,
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La intfroduccion del

calé a Costa Rica

Def libro COSTA RICA AYER Y HOY

Pot Alberto Quijano

Son muchas y muy apreciables las opi-
niones emitidas hasta hoy acerca de la pro-
cedenciz de los primeros granos de café que
se introdujeron a Costa Rica y que sirvie-
ror para propagar ¢se¢ cultive. Don Fran-
cisco Maria Yglestas, don Joaquin Bernac-
do Calvo, ¢l Liedo. don Cleto Gonzilez
Viguez, don Felipe Molina, los Profesores
don Pablo Biolley y don Luis Felipe Gon-
#zalez y varios acreditados historiadores mads,
nacionales y extranjeras, han realizado cui-
dadosos estudios; pero es lo cterto que nin-
guno ha llegado a conclusiones definitivas,
por lo cual ¢35 dificil precisar ¢l origen de
aquellas pranos que sirvieron para ques Cos-
ta Rica cstableciera la fuente principal de
su riqueza, no inlerrumpida desde bace mis
de un siglo,

Lo que =1 consta, es que ¢l Padre Félix
Velarde fué ¢l entusiasta propagador del
grano. Con paciencia franciscana. iba el
busn sacerdote de casa en casa, distribu-
yendo la semilla y explicando a los favore-
cidos ¢l sistema que deblan emplear para
que peeminara, La fe que alentaba al Padre
Velarde ¢n los buenos resultados de su ge-
neroso ¢mpeno. tuvo la rara virtud de des-
pertar ¢l inrerés de todes ¥ poco a poco las
tierras de la Meseta Central se fueron culti-
vando con ese grano de oro.

El 24 de febrero de 1816, murid eswm
ilusire benefactor de nuestra patna. v en su
lestamento, otorgade [2 dias antes, declard
fomo de «u propiedad “un solar sitwado
frente 2 1a casa de don Manuel Fernindez,
sembiado de café, con dos lienzos y medio
de rapia.'”

Este solar, que tenia un cuarto d: man-

zana, st hallaba sitvado en la esquina S. E.
del propio centro de la capital, exactamen-
te en el sitic que hoy ocupan los edificios
de las Companias Eléctricas y el Almacén
de los senores Feoli ¥ Co.

Segin la restamentaria, el café cecogido
en ¢] lote en referencia, produjo 11 fanme-
gas que s vendicron en § 33,00 v debio
haber sido sembrado unos cinco anos antes
o sea en 1811.

Don Manuvel Guzmin, Segundo Coman-
dante del Valle de Matina, certificéd ¢ 28
de febrero de 1B21, que habian quedado
sembrados en aquella region [17.000 cafe-
(0%, pero no aparece documento alguno que
conpruebe el buen wsultado de esos culu-
vos en aquel Valke.

En la Seccion Colonial de los Archivos
Nacionales, 1an sabiamente dizigidos por
don Ricarde Fernindez Guardia, sepura-
mente #] mis ilustrado de nuoestros actuales
hisroriadores, aparece 2l expediente N¢ 3209
que registra lo sigulente:

21 de octubre de 1820.—F) pailz-
bot Nuestra Sefora de Jos Angeles, alias El
Costa Rica, a! mando de su Capitin Gre-
gorio José Ramirer, zarpd el 12 de oc-
tubre de 1820 del Puzrco de Punta Arenas
para ¢l de Perico. en Panami, llevando <o-
mo carga 123 qq. de azacar, 86 de carne
de puerco, 12 de carne de vaca, 68 deo so-
bo, 20 de ajos, 3 de queso, | de cuereos, 14
de jabdén, 24 de carne, 18 tercios de stho
con 300 balaustres (sic). | cajon de velas
y UN QUINTAL DE CAFE.”

Como puede verse, Costa Rica tenia su
pequefio comercio maritime con Panami:
pere ¢n el <aso concreto, solamente inte-
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resa poner de manificsto el quintal de cafi,
guz ¢s ¢l primero cuya exporticion aparsce
registrada en los Archivos Naciomales,

Don Gregorio José¢ Ramirew, Capitin de
El Costa Rica, fué un personaje importante
en los primeros tiempos de nuestra inde-
pendencia. Alajuclense de origen, era hom-
bre inguieto. inteligente y de tantlo’ valor
como audacia. Cuando los reaccionarios de
Cartago provocaron la revolucion de 18273,
¢l sefior Ramirez se constituyd en defemsor
de la plaza de¢ San José; levanié en lo que
hoy ¢s plaza de la Artilleria una horca y
aun cuando noe wuvo necesidad de hicer uso
de ella, es lo cierto gue dominé la situa-
cion y desde entonces la Capital de la Re-
pablica pas§ de Cartago a San José,

En la misma Seccién Colonial aparcece el
expediente N? 3223 que registra Ja salida
del falucho Jesis Maria, al mando de sa
Capirin don Manuel de la Torre, de Pun-
ta Arenas a Panami el 21 de noviembre
de 1820, llevando como cargamenta UN
QUINTAL DE CAFE.

Hasta el afio de [820 apenas se habian
iniciado aqui pequenas plantaciones de café
en algunos solares, A partir de esa fecha,
los josefinos pudieron darse cuenta de Ia
imporrancia econdmica de ese cultive y a
ello se debié la iniciativa del Ayuntamiento
de San José, de promoverlo, haciendo sa-
ber por bando piblico a los wecinos que
¢l referido Ayuntamiento haria distribacién
de tierras a quienes mo teniéndolas, las so-
licitaran para sembrarlas de café. El referi-
do acuerdo munpnicipal tiene fecha 29 de ju-
nio de 1821 y aparece firmado poer don
José Rafael Gallegos, como Alcalde y don
Juan Mora Fernindez, como Secretario.
Ambos ciadadanos fueron mis tarde Jefes
del Estado de Costa Rica. La Capital ienia
entonces, segitn certificacion del Secretario
del Ayuntamiento, 14.444 habitantes,

La anterior resolucion del Ayuntamiento
de San José, estimulé al de Cartago, gque
con fecha 9 de julio siguiente dispuso que
se fomentase el cultivo del fruto en los res-
pectivas barrios, para lo cuoal estipulabia
que s¢ sembearan en cada solar, por [o me-
nos, de 20 a 25 maus,

Ademis de las iniclativas citadas, que die-
ron al cultive del café su primer impulso

13,

decisivo, ¢s nccesario hacer constar que log
Gobernantes de nuestros primeros anos de
vida independiente, compoendieron oue en
se ocultive descansaria la riqueza publica
y dictaron constantes medidas encaminadas
todas a favorccer a los agricultores dandoles
en propiedad, por ejemplo, las tierras bal-
dias que durante cinco afos se haktieran
mantenido sembradas de café.

Parece que la primera exportacién de
café de Costa Rica fué realizada, en canti-
dad comercial en el afio de 1832 por dom
Jorge Stiepel, comerciante alemin estable-
cido en Puntarenas, quicn lo remitid a Chi-
le; y de esa fecha en adelante se registtam
frecuentes llegadas de pequefas embarcacio-
nes que traian moneda acufada de placx
para verificar la compra al contado de par-
tidas de café enmtonces considerables,

A partir de 1840, se registran diversas
sociedades exportadoras de café y formam
parte de ellas Yos sefiores Juan Rafacl Mora,
Vicente Aguilar, Mariano Montealegre..
Santiago Fetnindez, Gregorio Salazar, José
RMaria Cafas, José Maria Montealegre, Gre-
gorio Escalante, Juan Baatista Bonilla, Ni-
coldis Ulloa, Rafael Movya, Buenavenrurx
Espinach, Enrique Wallestein y muchos
mds, nacionales y extranjeros, a quienes se
debe, en realidad,  impulso que: tomo la
industria principal de Costa Rica,

El precio corriente por guintal, era de
§ 5,00 teniendo un wvalor de § 17.00 la
onza de oro, que era lo moneda acunada
de curso general,

Por los afios de 1844 a 1845, ¢l ber-
gantin “Monarch”, al mando de su Capi-
tin William Le Lacheur, fué contratado pa-
ra transportar carga de Liverpool a la cos-
ta occidental de Méixico,

Al legar al punto de descarga. el Capi-
tin Le Lacheur hizo buema amistad con el
Cénsel Britinico quien le informé que em
Costa Rica se estaha desarrotlando la indus-
tria del café y que regularmente s¢ envia-
ban los cargamentos a Valparaiso para con-
ducirlos luego a Europa por ¢l Cabe de
Hocnos,

El Capitin se intereséd en el asunto y po-
0 despuds previa sutorizacién de sus socios
en la peopicdad del bergantin ,anclé em
Puncarenas procedente de Vatparaiso dounde
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habia vendido un cargamento de azncar,

Ensepuida se dirigié al interior de la Re-
publica y entrd en relaciones con dou San-
tiago Fernindez, uno de los principales agri-
cultores de aquella época. El senor Fernin-
diz y otres productores de café, que ha-
bian comprido la mayor parte de la case-
cha de aquel afio, ¢onvinieron con el Capi-
tin L& Lacheur en que lo transportara di-
rectamentz a Londres y al mismo tiempo
lo autorizaron para gue invirtiera el produc-
to de [a venta del grano en mercaderias
de ficil colocacton entre mosotros, E! café
exporiado sz habia comprado a razén de
5 5.00 ¢l quintal, puesto en Puntarenas.
Un dia de Pascua Florida, un 25 de di-
ciembre, ¢l Monarch bhizo su entiada a
Puntarenas rravende la mercaderia; pero re-
sulté que ¢n aquel afio, la cosecha de café
habia sido muy mala y el Monarch tuvo
que realizar su sepundo viaje con medio car-
gamento, por lo cual los armadores rehusa-
ron continuar realizando el negocio, Fl Ca-
pitin Le Lacheur, sin embargo, tenia fe ¥y
los embarques siguieron haciéndose, de es-
ta vez, en dos berganutimes, ¢l “Monarch”
y ¢f “Lavinia',

Las brillantes perspectivas que entonces
se ofrecian al café con el establecimiente de
los mercados en Inglaterra, dieron al calri-
vo un impulso poderoso, v las exporta-
ciones fueron en aumento sucesiva debido,
especialmente, a la construccién de la carre-
tera a Punrarenas,

For Decreto de 25 de Noviembre de
1843 se creé la Sociedad Econémica Itina-
raria integrada por los senores Buenaven-
tura Espinach, Mariano Moncealegre, Eduar-
do Wallerstein, Rafael Moya, Juan Jesé
Lari, Santage Fernindez, Manuel Mora.
Vicente Aguilar y Felipe Molina,

Para Jas hombres de agquellas lejanas épo-
€as no haba ebsticulo dificil d¢ vencer, Su
tecio temple, se inquebranable voluntad de
tealizar en ¢ menor tiempo posible una
obra qu: era de inmediata necesidad para
el pais, quedaron pronto demostradas con
la construccién de la carretera a Puntare-
nas, que fuié durante muchos afios la via
de comusnicacién mis importants que existia
en Casta Rica,

Al final de este libro se reproducen los
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bellisimos articulos escritos en 18358 por el
senot Francis Meagher, ¢l primero de los
cuales describe ¢l viaje hecho entonces has-
ta la capital de Ja Repablica, urilizande
esa obra gigantesca que realizaron a me-
diades del siglo anterior los ilustres cinda-
danos que integraban la Junta Itineraria,

El aumente constante de las exporracio-
nes de café trajo como consecuencia una
mayor intréduccién de mercaderias, La si-
tuacién Fiscal mejoré con ¢l aumenta de
los derechos de importacién y ol pafs, en
general, sintid pranto los efectos de su bo-
nanza ¢conomica,

Se importaron, especialmente, herramien-
tas para labrar madera, asi como materia-
les de ferreteria y la construccion urbana
sufrié una completa transformacién, Las
habttaciones que entonces eran producto de
la herencia colomial y consistian en casas de
adobes, bajas, de tosca <onmstruccidén, sin
luz ni ventilacién, con corredores empedra-
dos o de rierra dura. con ventamas defendi-
das por rejas salientes, provistas a veces de
algin adorne sencillo; con puertas de dos
hojas, de toscos herrajes v adornmadas con
clavos de formidables cabezas vy sostenidas
con gijos, ademis de los gruesos picapot-
tes y pesados cerrojos, y wnas trancas in-
teriotes d: madera ¢ hierro con objero de
afirmartas. Las cerraduras y llaves ¢ran mo-
delos colosales de la mas rudimentaria ce-
rrajeria. Las puertas inferiores eran de dos
hojas y sin vidrios,

En general, las casas se construian sin
plan algano y no wenian, como las de hoy.
piezas destinadas a diferentes apartamentos.
sino gue todas tenfan la misma uniformi-
dad. sin claustre interior ni zagein y con
pisos de ladrillo cocido, piedra o tierra, Ca-
recian de cielo raso asi como de melduras
en las puertas y ventanas,

Hacia el afio de 1850 los sistemas de
construccidén cambiaron y la ciudad fué pre-
sentando un azpecto mejor., Las casas de las
familias acomodadas, «s decir, las de los
exportadores de café, eran grandes y codmo-
das, algunas construidas de bahareque, de
cal y canto y ladrillo. La puerta principal
tenia acceso a un zaguin que conducia a
un claustro de corredores que rodeaban un
patio, Las piezas se construian con destino
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espectal para el servicio doméstico; tenian
mis luz y mejor ventilacidn y pisos de
ladritle o de madera: las ventanas tenian
vidrios y molduras y las puertas de una so-
la hoja estaban provistas de cerraduca, peri-
as. bisagras de hierro, ete.

Dl mismo modo, ¢l confort en ¢l he-
gar cambid con {a imtroduccion de mobilia-
rios extranjeros, wajillas, atiles para el ser-
vicio dé cocina y especialmente <on las co-
cinas de hierro gue entonces principiaron
a importarse, asi como las lamparas de pe-
troleo.

La agriculoura y las indusirias se trans-
formaron con Jas nuevas herraimientas, ta-
les como arados. sembradoras, desh<rbado-
ras, carretiltos de mano, picos. palas, aza-
das ,guadafas, machetes, barras, hachas, tri-
lladoras, limpiadoras. y aventadoras de
arroz; molinos para trige ¥y maiz y mulri-
tud de maquinarias que tuviron inmediata
adaptacidén v mejoraron notablemente los
sistemas de Beneficio del café.

Los trajes para bombres y mujeres evo-
lucionaron también con la introduccién de
lanas, sedas, géneros de algodén. hilo, rase,
terciopelo, piqué, driles, casimires, damas-
cos, gasas, muselinas, eic., Que¢ antes eran
casi desconocidos en el pais.

Desde el punto de vista material, la hol-
ganza economica influvd en la construccidn
de algunos cdificios importantes como el
Palacio Nacienal y mis tarde el lujoso Tea-
iro Macional, Asimismo s inicié la apertu-
ra e caminos como ¢l del Notte, Sarapi-
qui, Herradura v San Carlos. 2 la que con-
tribuyeron los Ingenieros alemanes von
Chamier v Krutze,

Ng obstante la crisis
con los acontecimientes

que sufrié el café
politicos de Euro-

D. C

pa en 1848, la exportacién del articulo
vino en aumento con la llegada 3 Puntare.
nas de los primecos vapores, Habiéndose ce-
lebrado durante la Administracidén de don
Juan Rafael Mora un contrato ¢on la Pa-
cific Mail, sus barcos principiaron a llegar
con regularidad a principios de 1836, El
vapor ‘‘Columbus’’ inicié esos servicios lle-
vando a Europa grandes cargamentos de
café,

Por otra parte, el Capitin Le Lacheur
anmentd ¢} nimero de veleros que llegaron
a 10, pero con la construccidn del Ferre-
carril a Puerto Limén, en el Océano Atlin-
tico, termind el negocio de los veleros que
daban vuelta al Cabo de Hornos ya que el
fercocarril facilitaba el transporte del café
en un términe mucho menor de 140 dias
que duraba el viaje por el Cabo de Hornos.

De las referencias anteriores, se compren-
de que toda la prosperidad desde principios
del Siglo XIX ha dependido del cultive
del café, que hoy s¢ manticne en situacion
de excepcional ventaja sobre el grano da
otras procedencias, no por <l volumen de
su exportacidn, sino por la delicada calidad
del grano que produce y gue alcanza en
los mercados europeos ¢l mejor precio en-
tre todos los demis cafés del mundo,

El irea cultivada de café de Costa Rica,
cubre 68.578 manzanas divididas en
25.477 fincas que pertenecen 2 21.576 pro-
pietarios y de cllos solamente son 293 ex-
rranjeros, segin el censo levanmiado por o
Instituto de Defensa del Café.

El promedio de valor de una manzana
de café, segin fos cilculos del Banco Na-
cional de Costa Rica, ¢s de €1.500.00 pero
desde luego hay grandes variaciones segidn
la zona de cultive,

Et cafe

ayuda a mantener despterta y reammadas a las
personas que se stenten cansadas. pues quita la fatiga. Bajo cic-

cunstancias ordinarias, su estimulo dura unas dos horas. Después
de ese tiempo se puede dormir como si no se hubiese lomado café.




El cultivo sin su

elo

Desde hace algunos anos, la prensa ame-
ricana ha venido haciendo una inmensa “‘ré-
clame, en favor de wa ouevo mérode de
caltivo, llamade cultive sin suclo, basada
sobre el crecimiento de las plantas en solu-
ciones SINLELIEAs qUe conlienen los elemen-
tas ewenciales 3 la notricidn de Jos vegerales.

Este metodo, conedido también con los
nembres  siguientes:  warer-cultuta, [ray-
agriculture, tank-farming o hydroponics. ha
sida objero, en la prensa popular de los Es-
tados Unides, de articulos elogiosos, que nu-
merosos lectores han tenido verdaderamente
la impreston de que se trataba de un descu-
brimiento sensacional, susceptible de revolu-
cionar Jas condiciones actuales de Ja Agri-
cultura.

Los rendimientés extraordinarios (hasta
531 toneladas por hectirea) anunciados por
ciertos peciadistas, han suscitado tal entu-
siasmo, que se ha hablade de establecer en
Ias grandes ciudades “skycraper farms™ sos-
ceptibles de producir la totalidad de las frn-
tas. legumbres y flores necesarias para la
poblaciom,

De hecho, grandes instalaciones se han
establecido va con un fin comercial. Es asi
que existen cn la crudad de Capitole dos in-
vernaderos de 24 m. de largo. contenienda
66 depdsitos de cultive en cemento que
miden 9,40 m. por 1.20. En ciertas grandes
ciudades de Estados Unidos, numerosos ha-
bitantes han imstalade en las wentanas de
sus departamentos cultivos de flores y le-
fumbres basados en los mismes principias.

Los folletos de wvulparizacién publicados
Por algunas estaciones experimentales agri-
colas (California, New Jersey), a peticién
del pablico, han contribuido grandemente
a difundic este sistema de cultive, corrigien-
do ciertos errores y deshaciendo aitn cier-
tas falsas esperanzas.

De hecho, este método de cultivo acui-

Por L. Mila

tico no esti basado en ningiin principio
nueveo, Desde hare muchos afios, ¢n cfecto,
gracias a los trabajos de Boussaingaulr,
Sachs (18401, Knop (18653, Tollens
(1862), Pfiffer (1900}, etc., se sabe que
lag plantas pueden wivir y desarrollacse en
una solucién acuosa sin suelo, siempre que
esta solucion contenga en cantidad y en pro-
porciones bien definidas, los elementos mi-
nerales esenciales a la vida de los vegetales.
Figuran entre estos clementos el axigeno.
el hidrogeno, el nitrépeno, el fésforo, el
potasio, la cal, el azufre, el magnesio, el
hierro, el cobre, La técnica de los cultivos
en solociones nutritivas ha sido utilizada
muy a menudo en los laboratories de bio-
logia para wstudiar las necesidades de las
plantas en elementos fertilizantes vy otros nu-
merosos problemas de fisiologia vegeral,

Lo que es nuevo, sobre todo ex la idea
que bhan temido ciertos experimentadores
{Dr. Gericke) de utilizar este método de
cultivo con un fin comercial, Las investi-
gaciones hechas en wvarias estaciones expe-
nmentales agricolas americanas de New Jer-
sey, de Purdue y de California han condu-
cide al establecimiento de una técnica pre-
cisa y a determinadas pracricas que permi-
ten la realizacién de este métoda sobre una
gran escala,

En razén del interés suscitado por esta no-
vedad, nos parece dt! exponmer brevemsnte
la técnica, basindonos sobre los documentos
publicados por las estaciones experimenta-
les de los Estados Unidos, por la estacién
inglesa de Jealots’Hill y tambien por M.
Truffaut en Versalles, que parece haber si-
do ¢l primero en Francia em aplicar este
imétodo de culrivo,

Se¢ distinguen dos procedimientos dife-
rentes, segun que las ralces de las plantas
s¢ hundan en el agua o en la arena,
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Cultivo dentro
del agua

Consiste esencialmente en disponer las
plantas sobre soportes constituidos por ces-
tos de tela merilica suspendidos encima de
recipientes que contienen la solucidn nutri-
tiva, Estos cestos estin guarnecidos de una
materia hameda y esponjosa, tales como
turba, musgo, cascaras de arroz o lana de
vidrio, Las semillas o las tiernas plantas se
disponen de 1al manera, que las raices sean
las Gnicas que puedan hundirse libremnente
en el liquido nutricio.

Los recipientes (borellas, vasos o cubos)
que contienen la solucion, puneden ser de
distintos materiales, como muadera, meral.
concreto © tierra barnizada, Los depdsitos
de metal deben estar cubiertos de una sus-
tancia protectora, a fin de evitar la corro-
sidn, A la vez. los recipientes de cemento
sz recubren de parafina o alquitranes espe-
ciales. El soporte que contiene las plantas
debe ser objeto de riegos juiciosos, con el
fin de evitar Ja desecacidn, ¢n particular
antes que las raices se hayvan hundide en
la solucién nutritiva, Ceando la solucién
e5td agotada, debe ser reemplazada por una
solucidn acabada de preparar, Hace falia
vigilar la temperatura de rsta solucién, para
mantenerla a un grado constante, Los ex-
perimentadores lo han lograde disponiendo
en los depdsitos cables eléctricos destinados
al calentado de las distintas capas y guar-
neciendo el conrorna de los depdsitos con
materiales aisladores. En fin, para obtener
un rzsuftado Sptime es necesario gue las
raices estén bien provistas de oxigeno y que
no sean sometidis 3 concentraciongs excc-
sivas de gas carbénico. Diferentes técnicas,
como la remevacidn frecuente de la solu-
cién, la agitacién de los recipientes, [a in-
suflacién de las burbujas de aire, eic., per-
miten realizar esta condicidn,

Cultivo en la
arena

Por este método las plantas se ¢uluvan
¢n la arena dispuesta ¢n macells © recipien-
tes de dimensiones variadas, y la solucién

o <

se pone a disposicién de las plantas de ma-
nera continua, En los pequenos cultivos
hechos por los aficionados, este resultado
puede ser obtenido utilizando un vaso in-
vertido sobre un plate adecuado y que con-
tiene la solucién, Un sifén vierte ésta gota
a gola sobre la maceta inferior, En las ins-
talaciones mis importantes, esta alimenta-
cién csta asegurada por un depdsito colo-
cado cncima de los depésitos v vierten ef
liquido en la arena por medio de un tubo
provisto de artificios captiares, La solucién
que ha filtrado a traves de [a arena se re-
coge en la parte inferior ¢n un recipiente
y se envia. por medio de bombeo, de nue-
vo al depdsito.

En otras instalaciones, preconizadas par
Withrow y Biebel (Universidad de Pur-
due), la solucidn contenida en ¢l depésito
inferior se¢ distribuye de mapera disconti-
rua a la parte mnferior de los depdsitos de
arena, El liguido viene progresivamente a
inundar los depdsitos, después vuelve a des-
cender en el depédsito, Las raices son asi
sometidas alternativamente a una inmessién
en el liquido y a una aireacidn en la are-
na. La inundacién os obtenida elevando v
bajando sucesivamente ¢} reservatorio. o sir-
viéndose de una bomba.

En todos los casos, Ia arena no debe scr
ni demasiado gruesa (exceso de porosidad)
ni demasiade fina {falta de aereacidn); se
deben evitar las arenas calcireas v aquellas
que contienen producios t0xicos v preferir—
se¢ la arena silicea esterilizada per ei calor
y lavada en al agua acidulada.

E! cuoltivo en arena presenta notablemen-
te la ventaja e permitir una acreacidn con-
veniente de las raices de las plantas,

Las soluciones
nutritivas

Cualquiera que sea ¢l método utilizado,
1a solucién debe contener siempre, :u canti-
dad y proporciones bien determinadas les
cleentos necesarios al crecimiento de las
plantas, comprendidos enire ellos los ele-
mentos llamados cataliticos o de indicio,
como ¢l boro, el hierto, el mangineso y el
zinc. La concentracién de la solucién, va-
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riable con las plantas, debe mantenersz ¢s-
cable. Ademis., debe ser constantemente ici-
da y su pH debe variar entre 0.5 a 4.5.
Puede ser Gtil cambiar de solucidn segin
las especies. las variedades y el grado de des-
arrolle de las plantas.

Numerosas férmulas pueden ser utiliza-
das. desde los liguidos de Knop o de Mazeé
basta las farmulas americanas desarrolladas
gecientemente por las Estaciones Experimen-
tales Agricolas de MNew Jersey vy de Cali-
formia v por la Universidad de Purdue.

He aqui, a titulo de ejemplo, varias for-
mulas establecidas por la Estacién Experi-
mental Agricola de New Jersey:

Féemula T
(En gramos para 22.7 litros)

PO, KH, (fasfato monopotisico). 5.9
f\.D’:)’ CA4H, O (nitrato de cakio
hidratade) 20.1
50,Mg. 7 H, O (sulf.‘lto dc magne-
sio anhidro) . 10.7
SO, (MH, )2 (sulfato de amoniaco 1.8
Total - 38.5
O sea |.7 gramos por Il[ro
Féemula 1T
(En gramos para 22.7 liiros)
P, K, e i Cobs | e Sl
e T e 6.4
B T H O ... 0t erroers 10:3
Eatl, 3.2
Toral . 23.8

O sea 1.05 gramos por lltm

A las formulas 1T y 11 conviene afiadic
una pequena dosis de las soluciones com-
plementarias siguientes que contienen los
elementos caraliticos.

Solucion A,—Para anadir a las solucio-
nes a razén de 10 c.c. para 22.7 litros.

BO*H? (icido bérico) .. . 3.2
SO, Mn 7 H; O (sulfato de m;mg:me-
so) . S i TN ey e e e (7
80, Zn 7 H, O (sulfato de zinc hid.) 3.2
CO,Cu, 5 H, O (sulfato de cobre
hid.) 0.4
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Solucién B.—Para anadir también a la
solucion a razén de 20 c.c. para 4.54 lirros.
Fe ClaiINO* 1 #Fe; 0.8 gr. para 475 c.c

de agua,

Cuidados de

los cultivos

No podemos. a nuestro pesar. relatar aqui
las experiencias y observaciones, numero-
sas y llenas de interés, que han sido hechas
en relacién con este asunto. Puzde acudirse
a los folletos especiales que han side pu-
blicados, algunos de los cuales se citan al
final de este articulo.

Sefialemos, sin embargo. que puede ser
ventajoso. sobre tode para el cultive en
agua y para ciertas plantas, hacer germi-
nar las semillas en un depdsito especial de
arena v trasplantar en seguida a los depé-
sitos de cultive,

En el curso del ¢recimienio de las plan-
tas. se debe velar atentamente en manwener
la composicién, la concentracidén, la aerea-
cion y la temperatura de la solucidn., En
clertos ¢asos seria ventajoso calentar los de-
positos de cultive. Hasta ¢! alumbrado se-
ria indicado para los cultives de invierno.
Cada especie vegetal reclama en este senrido
condiciones d¢ medio especiales que sdlo
una larga prictica permite definir bien,

Resultados
practicos

He aqui a titulo documental, algunos re-
sultados obtenidos gractas a este mcrodo.

Los americanos han tenido éxito en ob-
tener con este procedimiento tomares, re-
molachas, zanahorias, apios, nabos, patatas.
ensaladas, rosas, etc,

En Inglaterra, los Sres. §. Templeman y
J. Watson de ]a Estacién de Jealott's Hill,
han recogido tomates de gran tamano ¥y
buen gusto aunque la cosecha media por
pie fué inferior a la obtenida por el cul-
tivo normal de la tierra,

En Francia, en fin, M. G, Truffat en
Versalles, ha obtenido plantas de tomates
cargadas de frutas (5 a 7 Kg. por pie)
muy vigorosas (alcanzando 4 metros de al-
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tura), pepinos de toda belleza, papas de la
variedad Dikke Muizen que dicron en 4
plantas 2.930 Kg.: mclones, begonias, cri-
santemos, gic,

Conclusiones

No hay Huda alguna de que los mérodos
de cultivos en ¢} agua y en la arena permi-
ten obtener frutos, legumbres y flores de
calidad.

Queda por saber si los preductos son de
buena cafidad v Yo bastante econdmicos para
Justificar Ta ¢reacion de cultivos acuiticos
con un fin comercial,

Técnicamente, presentan en relacion al
cultivo normal ventajas innegables. Los pa-
tisitos animales v vegetales aportadas por
el suelo son eliminados practicamente, EJ
control del crecimiento de las planias y de
las condiciones del medio se facilita mu-
cho. Los cuidades de mantenimicnto son
mais ficiles de asegurar.

Por el contrario, presentan inconyeni¢n-
tes serios, Es cierto primero que los culti-
vos ¢n el agua poeden estar sujelos a cier-
tas afecciones especiales a este modo deé <cul-
tiva (bhacterias, algas, mosquitos, ¢t¢.), A-
demdis exigen cuidados constantes. delica-
des. qn¢ no pueden ser dados mis que por
personis experimentadas, que tengan cierlos
conocimientos ciencificos. Estos métodos de
cultivo exigen también depdsitos, tutores,
abrigos vitrades y un equipo especial, cuyo
costa es muy oneroso, En fin, como l¢ han
demostrado los sefiores Hoagland ¢ Armen,
de Ia Universidad de California y los se-
nores Templeman y Watson, de la Esta-
cion de Investigaciones inglesas de Jealtd's
Hill, esti lejos d¢ haberse probado que en
igualdad de condiciones, las cosechas ob-
tenidas en la unidad de superficic sexn mis
importantes, de mejor calidad y menos ¢0s-
tosas que aquellas obtenidas en las mnejores
condiciones de cultive ordinario.

B G

Cualesquiera que sean, los métodos de
cultivo en el agua, que estin todavia en la
infancia, permiten entrever para ¢l porvenir
aplicaciones pricticas muy interesantes, O-
frecen en particular, grandes posibilidades
para los Hamados de lujo, hechos fuera de
la estacién propia o en las regiones donde
las condiciones del suelo no son favorables
al ¢ulive normal. Es posible también que
los aficionados las practiquen préximamen-
te én invernaderos © em sus casas, Para el
caltive comercial en todo caso, debe acruar-
s¢ con verdadera prudencia, Antes de lan-
zarse al establecimiento de grandes iustala-
ciones comerciales, serd siempre Ul hager
2nsayos comparativos, cn una superficie -
ducida. Muchas fincas de California. que
habian iavertido ¢n asuntos de este género
capitales considerables han debide renunciar
a seguir con estos métodos de cultivo,
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El desarrollo de la ensefianza de las

ciencias econdmicas y agricolas

Las Escuelas Superiores de Agricultura,

Disciplinas Fundamentales, Economia

Agraria, Contabilidad, etc.

La ensefianza de la economia agraria en
Europa. <ome materia aparte, no bace mu-
che que ha comenzado. No sz puede decir
loa mismo de la tasacién agraria. que ha
tenido Jugar regularmente desde hace mis
de un siglo: les cursos tuvicron lugar, pri-
mero, on las escuelas superiores de ingenie-
ros y después, ¢n los institntos superiores
de agriculiura.

En otro tiempo, la ¢conomia agraria no
era considerada sino como un complemento
de estudios agricolas. No constituia mis que
un capitulo de la agronomia, capitulo de
caricter sintético y de conclusidn, bien por-
que la economia agraria era la dnica ma-
teria sintética ensefada a los estudiante de
agriculturi, o bien porque, e¢n efecto, ella no
constituia mis que un conjunto de nociones
ticnicas, en relacidon con la explotacién agri-
coli. Era nna especie de dictamen gue se
prisentaba completamente natural al espi-
ritu cuando, después de haber estudiado uno
por uno de los diversos factores de la pro-
duccién (clima y suelo, plantas y animales.
etc.) se trataba de verlos reunidos en el fe-
nomeno de la produccidn. Por eso. al fin
del curso de agromomia, se estudiabas las
relacionss segin las cuales los diversos fac-
tores contributan a la produccién y. por
consiguiente. la economia agraria se ocupaba
especialmente de las cantidades de productoes
¥ de materias primas gue contribuidn a de-
terminar un tipe dade de produccidn,

Hay que anotar que se trataba, en esta
epoca, especialmente de una exposicién de
datos cuantitatives sacados de la experien-

Por el Dr. Leéonecio Chiapa-Capnist

cia. Al principio, ¢s decir, en el siglo pasa-
do, se sepufan. sobre todo, métedos com-
pletamentz empiros. en vez de estudiar
principios racionales para la organizacidn
cconomica de la explotacion,

Esto indica rambién que la economia
agraria baya sido concebida ¢omo un con
junte de nociones técnicas coordinadas en-
Lre si, perteneciendo a otras ciencias que no
sabian diferenciarse de la agronomia sino
mis rarde, para asumir la importancia de
una ensenanza especial, En esta época. los
problemas principales sobre las cuales se ba-
saba la ensenanza de la cconomia agraria,
eran mas bien problemas de utilidad econd-
mica; asimismo la ensefianza se limitaba a
resolver una serie de problemas de utilidad
econdmirca, tocantes al empleo de ciertos mé-
dios de produccién, fuera del capitulo de
ciertas medios de produccion, y fuera tam-
bién, del estudia de diversos procedimicntos
culturales y de distintos tipos de explota-
cion,

En realidad, en este caso, el problema eco-
némice de “le mas wventajoso”’ tampoco
aparecia siempre de una manera muy <lara,
pues s limitaba a indicar datos cuantita-
tives determinados por la experiencia come
los mejores; pero por otra parte, no se de-
cia nada o poco sobre las razones de esta
preferencia y no se ensenaba con esquemas
l6gicos la manera de cstablecer un juicio
correcto sobre la utilidad econdmica en los
diversos casos particulares. Todo esto de-
pendia, ep gran parte, del empirismo do-
minante en [os estudios de economia agraria.
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Estas discusiones podian dar resultado
porque los discipulos poseian ya una prepa-
racién técnica. Ellas partian, en efecro. de
algunos dates técnicos, necesitando para ser
aceptadas v avaluadas, los conocimientos
agrénomos que se adquirian en los cursos
generales v espaciales de agricultora,

Un grave defecto de esta primera dirzc-
¢ién tomada por la economia agraria y do-
minada por los conocimientos técnicos, era
¢l gne, considerando la explotacién desde un
punte d: vista esencialmente téemico, so es
tudiaban  los  diversos elementos de la
produccidn {capital, seguro, explotacion.
trabajo, etc,}. separadamente y. olvidando
por completo los lazos econdmicos que vxis-
ten entre ellos, se llegaba a descuidar con
frecuencia Iz wnidad de la explotacién agri-
cola.

Esta primera fase, ¢n la cual la ensefian-
za de la economia agraria y la contabilidad
son concenidas como un capitulo de la agro-
némia, mientras que [3 rasacidn es siempre
el objeto de una ensefanza auténoma, ¥
seguida por una serie de fases a través de
las cuales la economia” agraria se transfor-
ma en economia agricela, es un verdadero
proceso de evolucién de la doctrina que
unpone un desarrollo anilogo en la ense-
flanza. De esta suerte, la economia agricola
tiends a separarse de fas materias esencial-
mente técnicas para ingertarse en el gram
tronco de la ciencia econdémica, de la cual
adepta los dictimenes,

Hace veinte anos se acentnaba mucho la
diferencia en el espiritu de especialistas so-
bre ese asunto, lo mismo que en la pric-
tica de la ensefianza; se atwribuia a la econo-
mia agricola ¢l deber de estudiac la agricul-
tura bajo un punto de vista individual y.
por otra parte, se distinguia la econemia
aplicada a la agricultura, que no se limita-
ba a estudiar las reglas econdmicas que de=
bia seguir ¢! agricultor para organizar su
explotacidn, sino gue debia también estu-
diar los problemas de politica agricola, asi
como los asuntos de aduana, impuestos, etc.

Esta diferencia reposaba igualmente so-
bre ¢l hecho de que mientras fa primera
pedia un conjunto preciso de conocimientos
1écnigos, la otra esraba en unm capitule de
1a economia politica, Se 1a encontraba ¢n Ja
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prictica de la ensefanza, pues en ciertas es-
cuelas superiores de agricultura en Europa
habia cursos separados para la ¢conomia po-
litica agraria, que se le llamaba también, a
veces, economia social agricola.

En Europa se ha considerado siempre la
economia politica, en las escuelas superiores
de agricultura, come una materia prope-
déutica y con frecuencia se la anexaba, por
razones de afinidad, a la enseranza de prin-
cipios elementales, como finanzas y estadis-
ticas. Se consideraba la ensefianza de estas
materias como Gl para la juveniud, como
titufo de cultura general. o como base para
la ensenanza agraria, porque armonizaba.
ademis, con la aplicacién profesional de los
diplomas de ciencias agricolas,

Sin embargo., en esros Gltimos afos, la
ensefianza de la economia agricola o agra-
ria ha sido erganizada segln principio mis
rignroso y racional. La diferencia entre ¢co-
nomia agraria y economia agricola ha si-
do abandonada y, al contrario, se¢ ¢onsidera
el conjunto de estudios que se refieren a to-
dos los hechos ecandmicos concernientss a
la agricultura, sea desde ol punto de vista
de 1a explotacion, sea desde el dez aquellas de
relaciones con el Estado, formande ¢l objeto
de una ensenanza Onica llamada asi econe-
mia rural, También se ha senalado en los
estudios agricolas un gran pueste y nna gran
importancia al estudic  de la combinacién
cuantitativa de los medios de produccién uti-
lizados por la explotacién de Jos resultados
econdmicos que s¢ han obrenido, retenién-
dolos, como lo habiamos dicho, a los es-
guemas generales de la economia politica,

La economia agricola o rural, tomando
una importancia cientifica de mis a mis y
wna existencia aparte, por su acercamiento
con la ciencia econdmica, quedd, por con-
secuencia, siempre en ¢OnLacta, por ung par-
te, con los estudios técnicos, y, por otra
parte, con la estimacién y la contabilidad
agricola, Ella comprende por censiguiente.
afin ahora, un conjunto de nociones utiles.
en particular para orientar a los empresarios
particulares ¢uando ellos deben ejecutar su
eleccidén econdmica. Sin émbargo. no se de-
be olvidar que ¢stas nociones son fdtiles para
todos aquellos que se ocupan de economia
agricola y de economia social. porgue ac-
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tualmante la mayoria de las economias 5o«
ciales osti constituida por un conjunto de
actividades particulares, es decir, wn con-
junto de explotaciones organizadas, en gran
parte, segln los principios individualas,

Es necesario anotar que cn Europa casi
no s¢ han conocide durante mucho titm-
po especialistas de ecomomia politica y de
cconomia tural, en el sentido estricto que
hemos indicado, ¢s decir, técnico v privado.

Actualmente, ¢s evident: que en Europa la
cconemia rural, o si se prefiere, la cconomia
agricola 25 una derivacién aplicada de la cien-
cia econdémica, no limdtindose al estudio de
la organizacién interior de la explotacion
agricola y de sus resultados econdmicos, des-
de el punto de vista del empréesario agricola,
=ino que se ¢xtiends a todos los otros hechos
ccondmicos concernientes a la agricultura,
como ¢lementos de produccidn social.

Estz concepto mis amplio de la econo-
mia agricola, s¢ impone de preferencia en
el répimen cooperativo: en efecto, la pro-
duccién, quedando basada sobre la activi-
dad de [a explotacién particular, es conside-
rada en la ecomomia liberal, en ¢l s¢ntido
de que el interés particular no se enfrenta
sine en su funcidn de interés social.

No obstante, los espreialistas y profeso-
res modernos gue se ocupan de esta cuesrion,
no olvidan el contenide de la economia
rural tradicional, comprendida como el es-
wudio de la organizacién de 1z explotacién,
Esta <« queda comeo wuna parte completa-
mente fundamencal de la ecomomia aplica-
da a la agricultura. Alln mis. su valor es
hoy reconocido mis y mis por los que se
acupan de las <iencias ¢condmicas,

Es crerto que la economia aplicada, que
estudia en deralles un sector que ha side dado
2 la ¢conomia social y considerado por con-
zecuencia, asi como ciertos ¢lementos y cier-
tas fuerzas que =2 ha creide poder dejar ¢n
las sombras, ¢n e} estudio general del sistema
econdmico cstd, podemos decir, mds cerca
que esty vltimo a la prictica y de esta ma-
nera puede ser mis atil que é. Pero esio
serviri Gnicamente segiin la mantra en que
cada ciencia, verdadera o no. puede o debe
servir a la practica. es decir. a la wvida:
erientindonos en la accién, ofreciéndonos
un sélide punte de partida, por el conoci-
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miento de la sitnacion real del cual nosotros
partimos, y de principios segiin los cuales
escogemos la cuta que debemos seguir para
llzgar al fin que nos proponemos,

Mientras que describiendo la evolucidn
mencionada de la ensefanza de la economia
agricola, la ensenanza de Ia contabilidad
comprendida, como medio de registrar los
hechos econdmicos de la explotacidn agri-
cola, s¢ separd poco a poco de la 2conomia.
algunas veces para reunirse a la estimacion,
otras para consiituir un capitulo aparte de
la economia en si, algunas veces aun para
constituir un curso autdénomo de contabili-
dad. Sin embargo, debe anotarse que rtodos
los temas concernientes 1l empleo del méto-
do de la contabilidad en las investigaciones
econbmicas irfan a fundirse de una manera
indisoluble con la economia, La <ontabi-
lidad, por su parte, se hacia mis y mis ur-
gente, no como un estudio econdmice de
explotacién. sine como un mecanismo de
registrg y establecimiento de balance de las
cuentas rendidas, etc., [a economia conser-
vando los fines de la contabilidad y [os prin-
ctpios para servir las avaluaciones de las
cuentas,

Puesta que la naturaleza de los prohle-
mas econdémicos de la agricultura, gue van
mis lejos gue la explotacién en si, hubie-
ran side definidos, la evolucidn de fa ense-
flanza d¢ [a economia agricola no se hubie-
ra suspendide adn, En efecto, se sentia de
mis en mis la necesidad de una ensefanza
afrontando desde un punto de vista poli-
tico los diversos problemas econémicos, que
habian estado siempre hasta en los tratados
ds una manera técnica. También al lado de
la ¢conomia tradicional de la explotacidon
agricola, concebida como una especie de la
economia técnica, al lado del estudio de
ofros asuntos econdmicos gue pertenecian
tradicionalmente a1 esta e¢nsefianza (contra-
tos agricolas, etc.) otro curso fué instituide,
estudiando con su conjunto organizado ro-
dos los asuntos de orden genmeral gue bajo
este titufo pueden ser ya estudiados de la
economia politica, que tienen asuntos y pro-
blemas de un gran interés, especialimente en
lo que concierne a la agricultura. Fué asi
instituido el curso de politica agricola. que
estudian la populacién agricola y la ¢olo-
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nizacidn, ¢l comercio internacional concer-
niente a la agriculiuca. los problemas fis-
cales relatives g la tierra, ¢l ¢rédito agricola,
erc.

Por consecuencia, esta ensenanza s¢ hace
en dos afios, v es un solo profesor ¢l que
se encarga de esto. El primer ano é hace
un curso de economia agricola en el senti-
do estricta, v en ¢l segundo afio un curso de
politica agrieola. El todo @stl en coordinar
Ia manera de dar wna impresidn completa
de todos los problemas econdmicas v poli-
ticos concernientes al gjercicio de la agricul-
tura, la crianza de los animales y las in-
dustrias agricolas,

Para facilitar el estudio de estos proble-
mas, se le ha hecho preceder d¢ un curso
de economia general, en el cual se dan, no
solamente Jas nociones fundamentales de Ia
clencia econdmica, sino también los princi-
pios del método de vstadistica. Estos cursos
preparatorios permiten abordar las diver-
sas cuestiones de economia y de politica
agricola, porque ellos dan los principios
fundamentales sobre cuva basc se pueden
seguir ficilmente los cursos especiales,

Al lade de la ensefanza fundamental,
que estd hoy constituida por la economia
v la politica agricola, existe un curso de
tasacion v contabilidad,

Como lo hemos dicho, la estimacion es
va una rradicién brillante en nuestra época,
no obstante que ¢lla tiene siempre una di-
reccion técnica, perque se habia abande-
nade cast por completo la maturaleza eco-
némica, También. paralelamente al movi-
miente qué acercaba a la economia rural
de la ciencia econdmica, se produje otro
movimiento eritico que tendia a unic la =n-
scnanza a la estimacién tradicional, tenien-
do un caricter sobre todo técnico, de aque-
llo que la nueva escuela econdmica elabo-
raba, sea en lo que concierne a la interpre-
tacion del balance, sea al propdsito de to-
das las atribuciones de valores. Es asi como
la estimacidn se acercd a la economia y vie-
ne. con todos sus derechos, a hacer parte
del grupo de los cursos econdmicos con los
cuales, fuera de eso. ella ha ¢stado siempre
unida por ¢l pasado. En efecto, otras ve-
ces estos cursos se llamaban “‘Cursos de eco-

L, 2
nomia rural de estimacion y de contabili-

dad,””

Actualmente la ensenanza de la contabi-
lidad se efectia de una manera mixta: algu-
nas veces estl adjunta a la de la economia.
pero con mds frecuencia a la de la estima-
cion, Este hecha se justifica si se piensa gue
en ¢l fondo el objeto de la contabilidad es
el de conocer los aportes, y Que los registros
que s¢ hacen implican una parte de atnba-
ciones de valor, ¢s decit, de operacionss de
esrimacion.,

Desde ¢! punte de vista cientifico, debe
anotarse que tanto la ensenanza de la eco-
nomia coma la de la estimacién y de la con-
tabilidad, evitan ¢n las escuelas europeas la
aplicacién de mérodos analiticos, muy usa-
dos por todos les técnicos de rodos los pai-
ses. Los cilculos para la determinacion del
costa de los diversos productos v, por con-
secuencia, la contabilidad analitica, son ¢ri-
ticados severamente v substituidos por pro-
cedimientos de sintesis, 8Se evitan las apre-
ciaciones subjetivas, que sicmpre son arbi-
trarias para seguir la realidad v conforme los
métodas de estudie objetivos y sepuros.

En una agriculoura basada, como la cu-
ropea, ¢n la colaboracién y la asociacidn.
en la cumal la mino de obra estd frecuente-
mente inreresada en la ewpresa, es dificil de
separar delinitivamente la calidad v la can-
tidad de los mérodos utilizados para 1a pro-
dugcidn. o que deben serlo por medio de las
diversas actividades, Como s: trata de los
precios v de los productos, que no se pue-
den considerar separadamente, para los cua-
les se ha usado simultineamenc: un medio
dade por varios cultivos o industrias. s2 pre-
fiere en la técnica de balances, que debenm
dar los clementos necesarios para apreciar la
ventaja econdmica, se preftere no considerar
aparte las djversas actividades de la explo-
tacidn, para estudiar esta iluiima e¢n su ¢on-
Junta Gnico que la caracteriza. Es por esto
por lo gue no s¢ hace en la ensehanza una
gran parte de teoria de balance de la em-
presa y que la técnica del desarrollo del ba-
lance considera la explotacién ¢n su con-
janto y no en lag diversas actividades se-
paradas.
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Resumen
|
Se examina la evolucidn de la ensefianza
de la economia rural, de la estimacién y de
la comtabilidad, que constituyen las mate-
rias ecconémicas fundamentales en la ense-
fanza de las escuelas superiores de agricul-
tura. Después de definic la naturaleza es-
pecial de la economia rural ¥ las razanes que
llevan a hacer un cursa aparte, <5 decir.
separado de la agronemia, de la cual for-
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maba antes parte, se examina ¢l dominio de
estudios que comprende actualmente y las
partes en las cuales se didive y de donde se
derivan los nombres de la economia y de
la politica agricola bajo las cuales se descri-
be abora la ensenanza fundamental, Al la-
da de esta enseflanza tiemen lugar los cursos
regulares de la estimacién y de contabilidad
agricola, La ensefianza de la economia en
general tiene un caricter propedéutico; se
da ¢n ¢l primero de los dos afes de ¢studio.
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Exportacidn de café de Costa Rica de la
Cosecha 1939-40, en kilos peso brute.
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MOSAICO

El sapo, la agricultura
y las abejas

Como es sabido, [os sapos son uno de Ios
animales mdg dtiles  para Ia agricultura,
por la pnorme dantidad de insectos que
consUmen para su alimentacién; pero esos
precinsos auxiliares del agricultor, son los
mas temibles enemigos que Hemen las abe-
jas. Egs curioso observarlog alrededor de
las colmenas; se sitlan cerca de [a plquera
y gravemente sentados se apoderan, esti-
rando su lengua, que tiens hasta seis centi-
metros de largo, de todas lag abejas obreras
o zinpanos que pasan a su alcance.

El nGmern gue se comen puede alcanzar
de doscientas a trescientis en un dia; lo
que ¢s ficil comprobar haciéndoles la au-
topsia.

Destruir los sapos es un crimen agricola;
v para proteger los colmenares contra los
dafios gue causan, basta colocar las colme-
nas sobre cuatro estacas y a 0,40 mts. del
guelo. El medio no puede ser mds sencillo,

{La Hacieada)
Veneno para matar
los chapulines

He aqui la formula: Afrecho 25 libras;
trifixide arsenica] | libra; melaza 2 litros;
naranjas 6 [rotas, agua 4 galones,

Primeramente s¢ mezela y agita bien la
mezcla de trioxido arsenical, la melaza v
e} agui. Se muelen las naranjas, incluyendo
lag cdascarns, en un molinillo de carne o se
lis pica bien menudas y se las coloca e Ia
mezcla,  Luego se vierte todo, lentamente,
en ¢l afrecho y se le mezcla cuidadosamen.
12 hasta [orimar un cebo homogéneo.

Esta cebo wenenosp se esparce por el
campe como a las cuatro de ja mande y al-
rededor de log drboles frutales u otras plan-
fa5 por la manana temnrano. Hay que to-
mar lis debidas precaucicies para que no
Ia eoman log animales de la granja, pues
“ila mezela cs muy venenosa,

(La Hacienda)

Para que produzcan

los aguacates

En los iltimos anes s¢ ha estado expe-
rimentando con este sistema de cortar gin-
furas <n los aguacateg para que fructifiquen
o para regularizar su produccidn, No s¢ ha
tenido éxito en cuanto a regularizar los hi-
bites de produccion, pero si se ha logrado
gque log drboles produzcan por este sistema.

Hay lugares donde los arboles crecan
muy bien, pero o ne producen o producen
muy poco, Para estag condiciones enconira-
mos gue este sistema de hacer cinturas =
e] tronco o ramas, ¢n la época en que low
drbeles comienzan a florecer y continudn-
dola a través «<de| perinde de floraciom, go-
neralmente hace que un buen  porcentaje
de las flores cuajen y [fructifiquznp,

Se opractica ¢ste sistema quitando una
faja de corteza de un cuarto de pulpada de
ancho, La cicatrizacidn ocurre ripidamente
y por regla general, a los dos o tres meses
la herida estd compietamente curada.

(La Hacicnda)
Sobre las gallinas

que se comen los huevos
{Tomado de *“La Hacienda").

Un hibito muy molesto y perjudicial dz
las aves de corral, ¢s el de comerse Jos hue-
vos gise ponen, En la mayoria de los casos,
¢l habito comienza cuande accikdenialmen-
« e rompe un huevo en €l nidal, con lo
cual el vicio se propaga rdapidamente entre
toda la pollada, hasta que una buena pro-
porcion de los hueves es rola y devorada
por las gallinas.

Las razag de las aves pesadas son mis
propensas para adquirir este hdbito, debido
a que las gallinas, per su mayor peso, al
pisar fos hueves los rompen con mayor fa-
cilidad que las aves de razas livianas. Cuan-
do un hueve se rompe en el nidal, consti-
tuye una tentacién demasiado grandes para
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que Jas gallinas la puedan resistir, con el
resultado de que todas s2 reunen en el fes-
tin, devorando ¢l hueve en pocos segundos.
No silo comen €] huevo, sino gque también
s¢ apoderan de pedazos de la cdscara, con
los gue andan corriende por el gallipers,
perseguidas por otros miembros de la fami-
lia, porgue todos quieren su poreion, En
eala forma, muchas gallinas se dan cuenta
de que Jos huevos son un manjar exquisito
para su paladar y cada wia de elias ensena
€l wvicio a otros individuos,

Hay muchos factores que pueden ger la
cawsa de esie vicio de las aves. Huevos con
Ia cdscara fina y muy frigil se rompen fi-
cilmente vy por lo tanto, puede s2r que en la
racion hava una deticiencia en lo que s2
refiere 4| material necesario para la for-
macian de la ciscara. B olros cases, un
huevo pusde quebrarse deblde a la falta de

una cameda de 9aja de suficiente espesar
en los  nidales para  protéger los  huevos

contri <l fondo duro.

Para prevenic el mal, las aves dshen ie-
ner 3 su disposicidn une provision perma-
nente de conchilla o edscarag de osicas iri-
turadas y en su racion, huzso molido o sus-
pancias imilares gue favorzeen iz forma-
cion de una cara resistente de log hue-
vos. Los nidales deben tener una buena ca-
mada de paia y también s convenicnie de-
yar, en nidnl, wno o dog hu: de

cada

i TR oot

porcelana, En esta forma el peligro de ro-
tura de ios huevos se reduce a un minimo.

Ademis, conviene tener los nidales mas
bien oscurus, pues asl, a} quebrar un hue-
vo accidentalmente, lag gallinas ne lo aotan
tan pronto,

Una vez que el vicio de comer los huevos
se halla muy arraigodo en las aves, no siem-
pre serdn suficlentes las precauciones qus
acabamog de mencionar y hasta puede ser
necesario construir los nidales en una for-
ma que los hueveos al s2r puestos, queden
fuera del alcance del ave,

Algunos criadores colocan huevos artifi-
ciales de material duro en los nidales y en
Jos rincones de la casilla d= postura; asi
las gallinas que han aprendido el vizio, al
picotear estos huevos artificiales, tendran
la sensacion de gue nan pecdido la capaci-
dad de guebrar la cdscara,

Otros, para combatir ¢! mal, vacian ung
o dos husvos mediote una vequiea perfa-
racion en la cdscara, volviendo a llenarlas
con un liquide espeso, que consisie de mos-
nimienin u olra  sustancia de  gusta
desagradable para las aves v los dejan a
au dispesicidn, De todas maneras, es siim-
pre convotiente aistar los ejemplares muy
enviciados del resto de la pollada y & nma
son de mucho walor destinarios nara 2]
sdamaa,

faza,

adila i

cados como “‘drogas’’.

Originalmente la razén por la cual los doctores condena-
ron el cafeé, fue la de que dicho producto no se hallaba incluido

enr la farmacopea y era poco conocido. Ahora, cuando la cafeina
si se encuentra en la farmacopea, se condena el café, precisamente,
considerdndolo como una droga,

En este mismo sentido la lactosa, o azacar de leche, es
tambien una “‘droga’”’ y se usa para alimentar ninos. Asimismo
los extractos de carne y las vitaminas concentradas estdn califi-




